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สถาบันวิจัยและพฒันา  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ 
 
 

 
1. หน่วยประสานงานให้บริการวิชาการ 
 1.1   งานสร๎างเครอืขํายความรํวมมือทั้งภายใน – ภายนอก  
 1.2   งานให๎บริการวิชาการตามหลัก USE 
 1.3   งานรํวมสนองโครงการพระราชด าริฯ  
 1.4   งานเผยแพรํผลงานทางวิชาการและประชาสัมพันธ๑  

2. หน่วยคลินิกเทคโนโลยี 
 2.1   งานสํงเสริมพฒันาเทคโนโลยี / นวัตกรรม / ความเช่ียวชาญ  
 2.2   งานจัดหาแหลํงทุนสนบัสนนุการให๎บริการวิชาการ เทคโนโลยี/ นวัตกรรม / ความเช่ียวชาญ 

       จากภายนอกองค๑กร  
2.3   งานให๎ค าปรึกษาและถํายทอดเทคโนโลยีสูํชุมชน สงัคม  

3. หน่วยบ่มเพาะวิสาหกิจ 
 3.1   งานพัฒนารูปแบบธุรกจิ  
 3.2   งานสร๎างและพฒันาผู๎ประกอบการธุรกิจใหมํ (Startup Company) 
 3.3   งานสํงเสริมการพฒันานวัตกรรมผลิตภัณฑ๑ด๎วยทรัพย๑สินทางป๓ญญา  

 

 

 

 

 

 

 

งานบรกิารวิชาการและถ่ายทอดเทคโนโลยี 
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 หน่วยประสานงานให้บริการวิชาการ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

แผนงาน “งานบรกิารวิชาการ”  ปีงบประมาณ 2563 

งานสร๎างเครือขํายความรํวมมือ 

ทั้งภายใน – ภายนอก 

งานรํวมสนองโครงการพระราชด าริฯ งานให๎บริการวิชาการตามหลัก  USE 

โครงการ/กิจกรรม 

- กิจกรรมลงนามบนัทกึความ

รํวมมือ การบริการด๎านวิชาการ 

งานวิจัย ระหวํางหนํวยงานภาคี

เครือขําย (ภายนอก) กับ

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล

สุวรรณภูมิ 

 

โครงการ/กิจกรรม 

- โครงการพัฒนาอาชีพและ

รายได๎ให๎อยูํดีมสีุขตาม

ปรัชญาเศรษฐกจิพอเพียง  

เรื่อง “การประดิษฐ๑

ดอกไม๎จันทน๑”  

(เทศบาลเมืองสระบุรี) 

- โครงการพฒันาศักยภาพ

บุคลากรจัดท าข๎อเสนอ

โครงการบริการวิชาการ 

เพื่อสอดรบัการสนับสนุน

งบประมาณจากแหลํงทุน

ภายนอก 

 

 

โครงการ/กิจกรรม 

- โครงการบริการวิชาการ 

แกํสังคมด๎านการซํอมแซม

บ ารุงรักษาเครื่องมือและ

เครื่องจักรกลการเกษตรรํวมกับ

มูลนิธิพระดาบส 

- โครงการความรํวมมือทาง

วิชาการโครงการพัฒนาอาชีพ 

อยํางยั่งยืนในพระราชด าริ  

สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ๎า  

กรมสมเด็จพระเทรัตนราชสุดา ฯ 

สยามบรมราชกุมารี 
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 ศูนย์คลินิกเทคโนโลยี   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนงาน “งานบรกิารวิชาการ”  ปีงบประมาณ 2563 

งานสํงเสริมพัฒนาเทคโนโลยี / 

นวัตกรรม / ความเช่ียวชาญ 

งานสํงเสริมและพฒันาอาชีพ งานให๎ค าปรึกษาและถํายทอด

เทคโนโลยีสูํชุมชน สงัคม 

โครงการ/กจิกรรม 

- กิจกรรมวิเคราะห๑ข๎อมูลองค๑ความรู๎/

เทคโนโลยี/นวัตกรรม/ ความเชี่ยวชาญ 

 

-กิจกรรมพัฒนาศักยภาพด๎านถํายทอด

เทคโนโลยี การสร๎างเครื่องจักรเครื่องมือ 

อุปกรณ๑ แกํบุคลากรมหาวิทยาลัย 

 

- กิจกรรมสร๎างความรู๎ความเข๎าใจการ

ประยุกต๑ใช๎เทคโนโลยี/ นวัตกรรม/ความ

เชี่ยวชาญสํูชุมชน 

 

โครงการ/กจิกรรม 

- โครงการพัฒนาสํง เสริมและเพิ่ ม

ทักษะอาชีพ  3 ชุมชน / 3 อาชีพ 

โครงการ/กจิกรรม 

- กิจกรรมบริการให๎ค าปรึกษา  

  และถํายทอดเทคโนโลยี 

 

- กิจกรรมสํงเสริมการน า วิทยาศาสตร๑ 

เทค โนโลยี  และนวัตกรรม  เพื่อ เพิ่ ม

ศักยภาพการผลิต และเศรษฐกิจชุมชน 

- แผนงานบริการให๎ค าปรึกษา 

- แผนงานบํมเพาะธุรกิจชุมชน 

- หมํูบ๎านวิทยาศาสตร๑ และเทคโนโลยี 

 

-โครงการพัฒนาผู๎ประกอบการและ

ยกระดับสินค๎าOTOP ด๎วย วิทยาศาสตร๑ 

เทคโนโลยี และนวัตกรรม 
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 หน่วยบ่มเพาะวิสาหกิจ 
 

 

 

 

 

 

 

แผนงาน “งานบรกิารวิชาการ”  ปีงบประมาณ 2563 

งานพัฒนารูปแบบธุรกจิ งานสร๎างและพัฒนาผู๎ประกอบการ

ธุรกิจใหมํ (Start up company) 

งานสํงเสริมพัฒนาผลิตภัณฑ๑ นวัตกรรม 

ผลิตภัณฑ๑ ด๎วยทรัพย๑สินทางป๓ญญา 

โครงการ/กิจกรรม 

-กิจกรรมสร๎างหรือพัฒนารูปแบบธุรกิจ 

หนํวยบํมเพาะวิสาหกิจ  มทรส. In wall 

/ Out wall  การสร๎าง Model ธุรกิจ     

สูํการเป็นผู๎ประกอบการ start up 

company 

 

 

โครงการ/กิจกรรม 

-โครงการบํมเพาะวิสาหกิจตาม Model 

ธุรกิจ (In wall – Out wall) เป็น

ผู๎ประกอบการใหมํ (Start up 

Company)  

-กิจกรรมสํงเสริมพัฒนาศักยภาพในการ

ประกอบธุรกิจ จากผลงานวิจัยและ

นวัตกรรม มทรส. 

-กิจกรรมการสร๎างแรงบันดาลใจและ

สร๎างความตระหนักในการประกอบธุรกิจ 

start up 

-กิจกรรมการพัฒนาการท าธุรกิจเบื้องต๎น 

การเขียนแผนธุรกิจ BMC 

โครงการ/กิจกรรม 

-กิจกรรมพัฒนาระบบกลไกกระบวนการ

ด าเนินงานพัฒนาผลิตภัณฑ๑ นวัตกรรม 

ด๎วยทรัพย๑สินทางป๓ญญา  

-กิจกรรมการสํงเสริมพัฒนาศักยภาพ   

และตํอยอดจากงานวิจัย ด๎วยนวัตกรรม

และทรัพย๑สินทางป๓ญญา 

- โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ๑ นวัตกรรม 

ด๎วยทรัพย๑สินทางป๓ญญา 
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ชื่อโครงการ วัตถุประสงค์ ตัวชี้วัด ค่าเป้าหมาย ผลลัพธ์ 
ลงนามบันทึกข๎อตกลงความรํวมมือกับเทศบาล
เมืองสระบรุ ี 

1.เพื่อสร๎างเครือขํายความรํวมมือทางด๎านบริการ
วิชาการฯ 
2.เพื่อใหเ๎กิดการบรูณากาการบริการวิชาการ
รํวมกันระหวํางชุมชน มหาวิทยาลัยและ
หนํวยงานภายนอก 

หนํวยงานเครอืขํายความรํวมมือ 2 หนํวยงาน 2 หนํวยงาน 

ลงนามบันทึกข๎อตกลงความรํวมมือกับเทศบาล
ต าบลดอนพุด 

  

แผนงานสร้างเครือข่ายความร่วมมือทั้งภายใน – ภายนอก 
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ชื่อโครงการ วัตถุประสงค์ ตัวชี้วัด ค่าเป้าหมาย ผลลัพธ์ 
โครงการพัฒนาอาชีพและรายได๎ให๎อยูํดีมสีุข 
ตามปรัชญาเศรษฐกจิพอเพียง  
เรื่อง “การประดิษฐ๑ดอกไม๎จันทน๑” 
ณ วัดเชิงเขา อ.เมือง จงัหวัดสระบุรี  

1.เพื่อใหห๎นํวยงานภายในได๎พัฒนาการให๎บริการ
วิชาการเกิดการเรียนรูร๎ํวมกันและสร๎างความ
เข๎มแข็งให๎กบัชุมชน สังคม 
2.เพื่อใหเ๎กิดการบรูณากาการบริการวิชาการ
รํวมกันระหวํางชุมชน มหาวิทยาลัยและหนํวยงาน
ภายนอก 
3.เพื่อท าให๎ชุมชนเกิดความเข๎มแข็งและสามารถ
พึ่งพาตนเองได๎ 

ตัวช้ีวัดที่ 3.1 ร๎อยละความพึงพอใจ
เฉลี่ยของผูร๎ับบริการตํอประโยชน๑

จากการให๎บริการวิชาการและ
วิชาชีพ 

≥80 92.57 

 

 

 

 

 

แผนงานให้บริการวิชาการตามหลัก USE 
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ชื่อโครงการ วัตถุประสงค์ ตัวชี้วัด ค่าเป้าหมาย ผลลัพธ์ 
โครงการความรํวมมือทางวิชาการโครงการพัฒนาอาชีพอยํางยั่งยืน
ในพระราชด าริ สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ๎า  
กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี 
(สถานที่ ต าบลพระยาบันลือ) 
โดยมีกิจกรรมดังน้ี  
กิจกรรม : ลงพื้นที่ส ารวจบริบทชุมชนต าบลพระยาบันลือ 
กิจกรรม : การแปรรูปน้ าพริก 
กิจกรรม :  ชํางอาสาพัฒนาชุมชนพระยาบันลือ  
กิจกรรม : ประเมินแผนพัฒนาอาชีพอยํางยั่งยืนในพระราชด าริฯ 
กิจกรรม : พัฒนาสื่อประชาสัมพันธ๑โครงการพระราชด าริในพื้นที่
องค๑การบริหารสํวนต าบลพระยาบันลือ 
กิจกรรม : ศึกษาแนวทางการออกแบบพัฒนาพื้นที่  
อบต.พระยาบันลือเพื่อการสํงเสริมพัฒนา 
กิจกรรม : พัฒนาทักษะภาษาอังกฤษโดยพี่สอนน๎อง 
 

1.เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ๑/บรรจุภัณฑ๑ มํุงเน๎นสํงเสริมทาง
การตลาดและสร๎างอาชีพให๎กับประชาชนในชุมชน 
2.เพื่อพัฒนาเยาวชน/เด็กพิเศษ/คนยากจน  
ด๎านเทคโนโลยีการซํอมบ ารุงคอมพิวเตอร๑/ด๎าน
ภาษาอังกฤษ/การซํอมบ ารุงเครื่องจักรกล 
ทางการเกษตร ท าให๎เกิดทักษะสามารถพึ่งพาตนเองได๎ 
3.เพื่อให๎เกิดการบูรณาการการบริการวิชาการรํวมกัน
ระหวํางชุมชน มหาวิทยาลัยและหนํวยงานภายนอก 
และผลักดันสํงเสริมให๎การให๎บริการทางวิชาการ 
มีการบูรณาการกับการเรียนการสอนและงานวิจัย 
  

จ านวนผลิตภัณฑ๑ที่ได๎รับการพัฒนา 
 
การบูรณาการรํวมกันระหวําง
หนํวยงาน 
 
มีการบูรณาการกับการเรียนการสอน
หรืองานวิจัย 
 
ตัวชี้วัดที่ 3.1 ร๎อยละความพึงพอใจ
เฉลี่ยของผู๎รับบริการตํอประโยชน๑จาก
การให๎บริการวิชาการและวิชาชีพ 

1 ผลิตภัณฑ๑ 
 

6 หนํวยงาน 
 
 

2 เรื่อง 
 
 

≥80 

3 ผลิตภัณฑ๑ 
 

6 หนํวยงาน 
 
 

11 เรื่อง 
 
 

90.11 
  

แผนงานร่วมสนองโครงการพระราชด าริฯ 
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ชื่อโครงการ วัตถุประสงค์ ตัวชี้วัด ค่าเป้าหมาย ผลลัพธ์ 
โครงการพัฒนาศักยภาพบุคลากรจัดท าข๎อเสนอโครงการบริการ
วิชาการเพื่อสอดรับการสนับสนุนงบประมาณจากแหลํงทุนภายนอก 
กิจกรรมท่ี 1 : ประชุมคณะกรรมการด าเนินงานเพื่อเตรียมความพร๎อม
การจัดโครงการ 
กิจกรรมท่ี 2 : โครงการสร๎างความร๎ูความเข๎าใจการเขียนข๎อเสนอ
โครงการเพื่อขอรับการสนับสนุนงบประมาณจากแหลํงทุนภายนอก มทร.
สุวรรณภูมิ 
กิจกรรมท่ี 3 : เข๎ารํวม กิจกรรม“การน าเสนอแนวคิด ในการยกระดับ
ผลิตภัณฑ๑ OTOP ด๎วยวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยีและนวัตกรรม ของ
ผู๎ประกอบการ จากใบสมัครตามแนวทางคูปองวิทย๑เพื่อโอทอปท่ียังไมํ
ด าเนินการ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2560 – 2562 (พื้นท่ีภาคกลาง)” 
กิจกรรมท่ี 4 : โครงการบํมเพาะนักบริหารจัดการโครงการสูํการท างาน

อยํางเป็นระบบ 

กิจกรรมท่ี 5 : ประชุมติดตามประเมินผลการด าเนินโครงการท่ีได๎รับการ

สนับสนุนจากแหลํงทุนภายนอก 

กิจกรรมท่ี 6 : โครงการถอดบทเรียนผลการด าเนิน 

โครงการท่ีได๎รับการสนับสนุนจากแหลํงทุนภายนอก 

 

1. เพื่อสร๎างความร๎ูความเข๎าใจในการด าเนินงานโครงการแกํ

คณะกรรมการและเตรียมความพร๎อมในการด าเนินโครงการ

2. เพื่อสร๎างความร๎ูความเข๎าใจในการพัฒนาข๎อเสนโครงการ

ให๎สอดคล๎องกับความต๎องการของแหลํงทุนภายนอกเพื่อ

เสริมความสามารถของบุคลากรสายวิชาการในการพัฒนา

องค๑ความร๎ูใหมํ/นวัตกรรม และเทคโนโลยีถํายทอดสูํชุมชน 
3. เพื่อรับฟ๓งแนวทางการน าเสนอแนวคิดในการยกระดับ

ผลิตภัณฑ๑ OTOP ด๎วยวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยีแลนวัตกรรม 

จากใบสมัครตามแนวทางคูปองวิทย๑เพื่อโอทอปท่ียังไมํ

ด าเนินการ ปีงบประมาณ  พ.ศ. 2560 – 2562 (พื้นท่ีภาค

กลาง 

4.เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพระบบบริหารจัดการโครงการอยําง

เป็นระบบ 

5.เพื่อติดตามประเมินผลการด าเนินโครงการท่ีได๎รับการ

สนับสนุนจากแหลํงทุนภายนอก 

6.เพื่อให๎เกิดทบทวนกระบวนการท างาน และแลกเปลี่ยน

เรียนร๎ูระหวํางผู๎ด าเนินงาน 

จ านวนผู๎เข๎ารํวมประชุม 50 คน 50 

จ านวนผู๎เข๎ารํวมอบรม 

 - ระดับความพึงพอใจของผู๎เข๎ารํวม

โครงการ 

 - จ านวนข๎อเสนอโครงการ 

50 คน 

ไมํน๎อยกวําร๎อยละ 90 

ไมํน๎อยกวํา 15 ข๎อเสนอ
โครงการ 

50 
ไมํน๎อยกวําร๎อย

ละ 90 

ไมํน๎อยกวํา 15 
ข๎อเสนอ
โครงการ 

 
- โครงการที่ได๎รับการสนับสนุนจาก
แหลํงทุนภายนอกด าเนินการเป็นไป
ตามเปูาหมาย 

ร๎อยละ 90 92.11 

แผนงานโครงการพัฒนาศักยภาพบุคลากรจัดท าข้อเสนอโครงการบริการวิชาการเพื่อสอดรับการ

สนับสนุนงบประมาณจากแหลง่ทุนภายนอก 
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ตารางการใช้งบประมาณโครงการบริการทางวิชาการ ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2563(งบประมาณรายได้) 

ล าดับที่ รายการ งบประมาณ ใช๎จํายจริง (บาท) คงเหลือ (บาท) 

งบประมาณ
แผน่ดนิ 

งบประมาณ
รายได้ 

1 โครงการบริการวิชาการแกํสังคม
ด๎านการซํอมแซมบ ารุงรักษา
เครื่องมือและเครื่องจักรกล
การเกษตร 

- 523,721.60 
(งบประมาณ 
สํวนกลาง  
มทรส.) 

91,513.30 432,208.30 

*หมายเหตุเนื่องจากการ
แพรํระบาดของเช้ือไวรัส

covid 19 

2 โครงการความรํวมมือทางวิชาการ
โครงการพัฒนาอาชีพอยํางยั่งยืนใน
พระราชด าริ สมเด็จพระกนิษฐาธิ
ราชเจ๎า กรมสมเด็จพระเทพ
รัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 

- 149,023.00 120,553.00 28,470.00 

3 โครงการพัฒนาศักยภาพบุคลากร
จัดท าข๎อเสนอโครงการบริการ
วิชาการเพื่อสอดรับการสนับสนุน
งบประมาณจากแหลํงทุนภายนอก 

- 147,400.00 
 

48,077.00 99,323.00 

*หมายเหตุเนื่องจากการ
แพรํระบาดของเช้ือไวรัส

covid 19 
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 100,000.00

 200,000.00

 300,000.00

 400,000.00

 500,000.00

 600,000.00

งบประมาณท่ีได้รับจัดสรร งบประมาณใช้จ่ายจริง งบประมาณคงเหลือ 

การใช้จ่ายงบประมาณโครงการบรกิารวิชาการ งบประมาณ 2563 

โครงการบรกิารวชิาการแกส่ังคมดา้นการซอ่มแซมบ ารุงรักษาเครือ่งมอืและเครือ่งจักรกลการเกษตร 

โครงการความร่วมมอืทางวชิาการโครงการพัฒนาอาชพีอยา่งย่ังยนืในพระราชด าร ิสมเด็จพระ
กนษิฐาธริาชเจา้ กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสดุาฯ สยามบรมราชกมุารี 

โครงการพัฒนาศักยภาพบคุลากรจัดท าขอ้เสนอโครงการบรกิารวชิาการเพือ่สอดรับการสนับสนุน
งบประมาณจากแหลง่ทนุภายนอก 

สรุปการใช้จ่ายงบประมาณโครงการบรกิารทางวิชาการ ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2563 
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ตารางการใช้งบประมาณโครงการบริการทางวิชาการ ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2563(แหล่งทุนภายนอก) 
 

ล าดับ 
 

ชื่อโครงการ 
ประเภท
โครงการ 

งบประมาณที่รับ 
การสนับสนุน  

 

งบประมาณใช้จ่ายจริง 
 

งบประมาณ
คงเหลือ 

1 โครงการการบริการให๎ค าปรึกษาและ
ข๎อมูลเทคโนโลยี 

TCS 233,750 233,750 0 

2 โครงการสํงเสริมการน า วทน.  SCI 2,938,050 2,938,050 0 

3 โครงการพัฒนาและยกระดับ
ผลิตภัณฑ๑ (OTOP ) 

OTOP 1,167,920 1,167,920 0 
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งบประมาณที่รับการสนับสนนุ  งบประมาณใช้จ่ายจริง งบประมาณคงเหลือ 

การใช้จ่ายงบประมาณโรงการ แหล่งทุนภายนอก 

1 โครงการการบริการให๎ค าปรึกษาและข๎อมูลเทคโนโลยี(TCS) 

2 โครงการสํงเสริมการน า วทน. (SCI) 

3 โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ๑ (OTOP ) 

**หมายเหตุ** งบประมาณที่ได้รับสนับสนุนจากแหล่งทุนภายนอกใช้หมดทุกโครงการ 
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กิจกรรมลงนามบนัทกึความร่วมมือ การบรกิารด้านวิชาการ งานวิจัย 

ระหว่างหน่วยงานภาคีเครือข่าย (ภายนอก) กับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ 
 

    สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ น าโดย รศ.นภัทร  วัจนเทพินทร๑ 

ผู๎อ านวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา และ อ.วิชัย มาแสง รองผู๎อ านวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา ได๎จัดกิจกรรม

บันทึกข๎อตกลงความรํวมมือ การบริการด๎านวิชาการ งานวิจัย และศิลปวัฒนธรรม ระหวําง มหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ กับเทศบาลเมืองสระบุรี โดย ผศ.ไพศาล บุรินทร๑วัฒนา อธิการบดี มหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ มอบหมายให๎ รศ.ดร.กิตติ  บุญเลิศนิรันดร๑ รองอธิการบดี เป็นผู๎แทนในการ  

ลงนามความรํวมมือกับ คุณสมพิศ สุทธิสา รองปลัดเทศบาลเมืองสระบุรี เพื่อเรียนรู๎ พัฒนา เสริมสร๎าง  

ความเข๎มแข็งของชุมชน ยกระดับคุณภาพชีวิตหมูํบ๎าน ชุมชน สังคม แบบมีสํวนรํวมให๎เกิดการเปลี่ยนแปลง 

ไปในทิศทางที่ดีข้ึน  เมื่อวันศุกร๑ที่ 4 ตุลาคม 2562  ณ ห๎องประชุมพระพิรุณอาคารเทคโนโลยีสารสนเทศ 

(อาคาร 24) ช้ัน 2 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ศูนย๑พระนครศรีอยุธยา หันตรา 

 

แผนงานสร้างเครือข่ายความร่วมมือทั้งภายใน – ภายนอก 
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           สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ น าโดย ผศ.ไพศาล 

บุรินทร๑ วัฒนา อธิการบดี และ รศ.นภัทร วัจนเทพินทร๑  ผู๎อ านวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา  

ไดจ๎ัดกิจกรรมบันทึกข๎อตกลงความรํวมมือ การบริการด๎านวิชาการ งานวิจัย และศิลปวัฒนธรรม ระหวําง 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ กับ  กับเทศบาลต าบลดอนพุด อ.ดอนพุด จ.สระบุรี  

เทศบาลต าบลดอนพุด อ.ดอนพุด จ.สระบุรี  น าโดยนายวิรัช เอื่ยมสุวรรณ๑ นายกเทศมนตรี  

และ นายสวัสดิ์ แพงสี รองนายกเทศมนตรี   มีวัตถุประสงค๑เพื่อสนับสนุนงานด๎านการบริการวิชาการ 

งานวิจัย และศิลปวัฒนธรรมเสริมสร๎างความเข๎มแข็งให๎กับชุมชน และเป็นศูนย๑กลางในการน าผลงาน 

มาพัฒนาเชิงพื้นที่เพื่อยกระดับคุณภาพชีวิตหมูํบ๎าน ชุมชน สังคม แบบมีสํวนรํวมเมื่อวันที่ 6 ธันวาคม  

2562 ณ ห๎องประชุมพระพิรุณ อาคารเทคโนโลยีสารสนเทศ ช้ัน 2 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล

สุวรรณภูมิ ศูนย๑พระนครศรีอยุธยา หันตรา 
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      สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ  รํวมกับเทศบาล 
เมืองสระบุรี  ได๎จัด โครงการพัฒนาอาชีพและรายได๎ ให๎อยูํ ดีมี สุขตามปรัชญาเศรษฐกิจพอเพีย ง  
เรื่อง “การประดิษฐ๑ดอกไม๎จันทน๑” ในวันอังคารที่ 25 กุมภาพันธ๑ 2563 ณ วัดเชิงเขา อ าเภอเมืองสระบุรี 
จังหวัดสระบุรี เนื่องจากชุมชนอยูํติดกับวัดเชิงเขาและมองเห็นถึงโอกาสในการหารายได๎เพิ่มจากการจ าหนําย
ดอกไม๎จันทน๑ให๎กับทางวัด โดยได๎รับความอนุเคราะห๑วิทยาการจากคณะวิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยี  
คือ ผศ.ช่ืนสุมณ ยิ้มถิน และอาจารย๑อรุณี  ชัยศรี มีผู๎เข๎ารํวมโครงการ จ านวน 40 คน โดยเทศบาลเมืองสระบุรี
เป็นผู๎รับผิดชอบงบประมาณในการด าเนินการ 

ผลลัพธ๑ :  

-   ผู๎เข๎ารํวมโครงการ มรีายได๎เสรมิจากการผลิตดอกไม๎จันทน๑ จ าหนํายให๎กบัวัดเชิงเขา 2  

    เฉลี่ยตํอเดือนอยูทํี่ 500 – 700 บาท/คน 

-   ชุมชนมีความสามัคคี เพราะจะมีการประชุมประจ าเดือนเพื่อป๓นผลรายได๎จากการจ าหนํายดอกไม๎จันทน๑ และ

มีการรับฟ๓งความคิดเห็นจากสมาชิกในกลุํม  (ขณะนี้มีสมาชิกในกลุํมจ านวน 20 คน) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนงานให้บริการวิชาการตามหลัก USE 
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โครงการพัฒนาศักยภาพบุคลากรจัดท าข้อเสนอโครงการบริการวิชาการเพื่อสอดรับ

การสนับสนุนงบประมาณจากแหล่งทุนภายนอก 

สถาบันวิจัยและพัฒนา ได๎จัดโครงการพัฒนาศักยภาพบุคลากรจัดท าข๎อเสนอโครงการบริการวิชาการ
เพื่อสอดรับการสนับสนุนงบประมาณจากแหลํงทุนภายนอก ระหวํางเดือน ตุลาคม 2562 - สิงหาคม 2563 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ศูนย๑พระนครศรีอยุธยา หันตรา   
โดยมีวัตถุประสงค๑เพื่อ 1) เพื่อสร๎างความรู๎ความเข๎าใจในการพัฒนาข๎อเสนอโครงการให๎สอดคล๎องกับ 
ความต๎องการของแหลํงทุนภายนอก 2) เพื่อเพิ่มองค๑ความรู๎การบริหารจัดการโครงการจากแหลํงทุนภายนอก
อยํางเป็นระบบ แกํคณาจารย๑ บุคลากร 
 

 

กิจกรรมท่ี 1 ประชุมคณะกรรมการพัฒนาศักยภาพบุคลากรจัดท าข้อเสนอโครงการวิชาการเพ่ือสอดรับการ

สนับสนุนงบประมาณจากแหล่งทุนภายนอก 

ในวันที่ 22 พฤศจิกายน 2562 ณ ห๎องประชุมพระพิรุณ อาคารเทคโนโลยีสารสนเทศ(อาคาร 24)  

เพื่อสร๎างความรู๎ความเข๎าใจในการด าเนินงานโครงการแกํคณะกรรมการและเตรียมความพร๎อมในการด าเนิน

โครงการ ผู๎เข๎ารํวมประชุม จ านวน  48 คน(1,500 บาท) 
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กิจกรรมท่ี 2 สร้างความรู้ความเข้าใจการเขยีนข้อเสนอโครงการเพ่ือขอรับการสนับสนุนงบประมาณจาก

แหล่งทุนภายนอก 

ในวันที่ 16 ธันวาคม 2562 ณ ห๎องประชุมนนทรี อาคารเทคโนโลยีสารสนเทศ(อาคาร 24) ช้ัน 8 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ เพื่อเสริมความสามารถของบุคลากรสายวิชาการในการพัฒนา  

องค๑ความรู๎ใหมํ/นวัตกรรม และเทคโนโลยีถํายทอดสูํชุมชน ผู๎เข๎ารํวมโครงการ  จ านวน 61 คน (22,798 บาท) 

  

  
 

กิจกรรมท่ี 3 การน าเสนอแนวคิด ในการยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้วยวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ

นวัตกรรมของผู้ประกอบการ 

ในวันที่ 11 มีนาคม 2563 ณ โณงแรมกนกกาญจน๑ จังหวัดกาญจนบุรี เพื่อรับฟ๓งแนวทางการน าเสนอ

แนวคิด ในการยกระดับผลิตภัณฑ๑ OTOP ด๎วยวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยีและนวัตกรรม จากใบสมัครตามแนวทาง

คูปองวิทย๑เพื่อโอทอปที่ยังไมํด าเนินการ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2560 – 2562 (พื้นที่ภาคกลาง) ผู๎เข๎ารํวมโครงการ 

30 คน (2,659 บาท) 
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กิจกรรมที่ 4 โครงการติดตามประเมินผลการด าเนินโครงการท่ีได้รับการสนับสนุนจากแหล่งทุนภายนอก 

ระหวํางวันที่ 9-11, 13-14 สิงหาคม 2563 การลงพื้นที่ติดตามความก๎าวหน๎าการด าเนินงานโครงการ

หมูํบ๎านวิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีประจ าปีงบประมาณ 2563 (ภาคกลาง) เพื่อติดตามประเมินผลการด าเนิน

โครงการที่ได๎รับการสนับสนุนจากแหลํงทุนภายนอก (7,359 บาท) 
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กิจกรรมที่ 5 เสวนาแลกเปลี่ยนเรียนรู้บ่มเพาะนักบริหารจัดการโครงการสู่การท างานอย่างเป็นระบบ 

ในวันที่ 26 สิงหาคม 2563 ณ ห๎องประชุมนนทรี อาคารเทคโนโลยีสารสนเทศ(อาคาร 24) ช้ัน 8 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพระบบบริหารจัดการโครงการอยํางเป็นระบบ

ผู๎เข๎ารํวมโครงการ จ านวน 75 คน (16,600 บาท) 

 
 

  
 

ผลลัพธ์ 

1. เกิดแผนวิทย๑ จ านวน 1 แผนงาน พัฒนาผลิตภัณฑ๑มะมํวงหาวมะนาวโหํ ผู๎ประกอบการ จังหวัดปราจีนบรุี 

2. เกิดข๎อเสนอโครงการคูปองวิทย๑เพื่อ OTOP  งบประมาณปี 2564 จ านวน 10 โครงการ 

3. เกิดการตํอยอดพัฒนาข๎อมลูเสนอโครงการ หมูบํ๎านวิทย๑ งบประมาณปี 2564 จ านวน 16 โครงการ 

แบํงออกเป็น ปี 3 จ านวน 6โครงการ ปี2 จ านวน 5 โครงการ ปี 1  จ านวน 5 โครงการ 

4. เกิดกระบวนการ Impact pathway เพื่อวิเคราะห๑ผลผลติ ผลลพัธ๑ และผลกระทบจากการรับงานบรหิาร

วิชาการและงบประมาณสนบัสนุนจากภายนอกมหาวิทยาลยั 
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โครงการความร่วมมือทางวิชาการโครงการพัฒนาอาชีพอย่างยั่งยืนในพระราชด าริ 
สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจา้ กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี 

ประจ าปี พ.ศ. 2563 
 

 หลักการและเหตุผล 

โครงการความรํวมมือทางวิชาการโครงการพัฒนาอาชีพอยํางยั่งยืนในพระราชด าริ สมเด็จพระกนิษฐาธิ

ราช เจ๎ า  กรมสมเด็ จพระ เทพรั ตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุ มารี   สืบ เนื่ องจากการที่ สม เด็ จ  

พระกนิษฐาธิราชเจ๎า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารีทรงเสร็จพระราชด าเนินไปยังพื้นที่

ต าบลพระยาบันลือ ทรงหํวงใยเด็กและเยาวชน โดยเฉพาะเยาวชนที่ยากจนและเด็กพิเศษในชุมชน  

ท าให๎เกิดโครงการพัฒนาอาชีพอยํางยั่งยืนในพระราชด าริ สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ๎า กรมสมเด็จ

พระเทพรัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี โดยหนํวยงานจังหวัดพระนครศรีอยุธยาได๎ลงพื้นที่ด าเนินการเป็น

หนํวยงานหลัก โดยมีกองงานฎีกาในพระองค๑เป็นผู๎รับผิดชอบขับเคลื่อนแผนแมํบทของโครงการ กองงานฎีกา 

ในพระองค๑สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ๎า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี ได๎ขอความ

รํวมมือในการให๎บริการวิชาการจากมหาวิทยาลัย จึงท าให๎เกิดโครงการความรํวมมือทางวิชาการโครงการพัฒนา

อาชีพอยํางยั่งยืนในพระราชด าริ  สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ๎า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา ฯ  

สยามบรมราชกุมารี  เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต ทั้ งด๎ านเศรษฐกิจ  สังคม และสิ่ งแวดล๎อมในชุมชน 

ท าให๎ประชาชนในชุมชนมีคุณภาพชีวิตที่ดีข้ึนสามารถพึ่งพาตนเองได๎อยํางมั่นคง เข๎มแข็งและยั่งยืนตํอไป  

โดยใช๎หลักพันธกิจสัมพันธ๑มหาวิทยาลัยกับสังคม ผลักดันให๎มีการบูรณาการการท างานข๎ามหนํวยงาน 

ทั้งภายในองค๑กรและภายนอกองค๑กรและสนับสนุนการน าวิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีไปใช๎พัฒนาพื้นที่  

(Area based) สร๎างความรํวมมือเพื่อผลักดันให๎เกิดแผนพัฒนาพื้นที่ตามความต๎องการของชุมชน   

วัตถุประสงค์ 

1. เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ๑/บรรจุภัณฑ๑ มุํงเน๎นสํงเสริมทางการตลาดและสร๎างอาชีพให๎กับประชาชนใน

ชุมชนเพื่อให๎เกิดการบูรณาการรํวมกันระหวํางชุมชนและมหาวิทยาลัยและหนํวยงานภาคีเครือขําย 

แผนงานร่วมสนองโครงการพระราชด าริฯ 
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2. เพื่อพัฒนาเยาวชน/เด็กพิเศษ/คนยากจน ด๎านเทคโนโลยีการซํอมบ ารุงคอมพิวเตอร๑/ด๎าน

ภาษาอังกฤษ/การซํอมบ ารุงเครื่องจักรกล 

3. เพื่อให๎เกิดการบูรณาการการบริการวิชาการรํวมกันระหวํางชุมชน มหาวิทยาลัยและหนํวยงาน

ภายนอก และผลักดันสํงเสริมให๎การให๎บริการทางวิชาการมีการบูรณาการกับการเรียนการสอน

และงานวิจัย 

เป้าหมาย/กลุ่มเป้าหมาย รวมท้ังสิ้น 120 คน 

 ประชาชนในชุมชนต าบลพระยาบันลือ อ าเภอพระนครศรีอยุธยา จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

 

ผลผลิต ผลลัพธ์ และผลกระทบ 

ผลผลิต :  

 เครื่องคอมพิวเตอร๑ที่ได๎รับการปรับปรุงข๎อมูล/โปรแกรม  จ านวน 10 เครื่อง 

 บอร๑ดความรู๎ด๎านคอมพิวเตอร๑ จ านวน 3บอร๑ด 

 ได๎พัฒนาผลิตภัณฑ๑และออกแบบบรรจุภัณฑ๑ จ านวน 3 ผลิตภัณฑ๑ ดังนี้  

1.น้ าพริกนรกกุ๎ง  2. น้ าพริกนรกไกํ  3. การท าน้ าพริกไกํกรอบ 

 นักเรียนช้ันประถมศึกษาได๎รับการเสริมสร๎างทักษะและพัฒนาศักยภาพด๎านภาษาอังกฤษ 

 มีสื่อประชาสัมพันธ๑แนะน าโครงการ จ านวน 1 สื่อ 

 มีชํองทางส าหรับการประชาสัมพันธ๑จ านวน 1 ชํองทาง 

 ได๎แนวทางในการออกแบบพัฒนาพื้นที่ อบต.พระยาบันลือ จ านวน 3 รูปแบบ 

 นักศึกษามีผลการปฏิบัติงานทางสถาป๓ตยกรรมและภูมิสถาป๓ตยกรรม จ านวน 6 รูปแบบ 

 
ผลลัพธ์ :  

 ชุมชนมีแบบทางสถาป๓ตยกรรมและภูมิสถาป๓ตยกรรม ส าหรับการปรับภูมิทัศน๑โดยรอบอาคาร

ศูนย๑เรียนรู๎การพัฒนาอาชีพอยํางยั่งยืน ส าหรับเสนอขอรับการสนับสนุนงบประมาณจาก

หนํวยงานที่เกี่ยวข๎อง 

 ชุมชนมีรายได๎เสริมจากการผลิตน้ าพริกนรกกุ๎ง น้ าพริกนรกไกํ และการท าน้ าพริกไกํกรอบ 
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1. โครงการช่างอาสาพัฒนาชุมชนพระยาบันลือ อ าเภอลาดบัวหลวง จังหวัดพระนครศรีอยุธยา  
วัตถุประสงค์  

1. เพื่อเป็นการเผยแพรํความรู๎ทางวิชาการ และสร๎างองค๑ความรู๎แกํชุมชนที่น าไปสูํการพัฒนาชุมชน 

ด๎านตําง ๆ 

2. เพื่อให๎เกษตรกรมีความรู๎ ทักษะ และประสบการณ๑ ด๎านการซํอมบ ารุงเครื่องจักรกลการเกษตร 
3. เพื่อปรับปรุงข๎อมูล/โปรแกรม ในเครื่องคอมพิวเตอร๑ให๎ทันสมัย และสามารถใช๎งานได๎ 
4. เพื่อจัดท าบอร๑ดความรู๎ด๎านคอมพิวเตอร๑ ส าหรับเพิ่มประสิทธิภาพการจัดการเรียนการสอนในวิชา

คอมพิวเตอร๑ให๎กับโรงเรียนสอนดี (ประชารัฐอนุสรณ๑) 

กิจกรรม ม ี2 กิจกรรม คือ  

กิจกรรมที่  1. ฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการหลักสูตรการซํอมบ ารุงรักษาเครื่องจักรกลการเกษตร  

ผู๎รับผิดชอบ  อาจารย๑รุํงโรจน๑  แก๎วศรีงาม สังกัด คณะครุศาสตร๑อุตสาหกรรม 

ผลลัพธ์ : 
 ท าให๎เกษตรกรสามารถลดคําใช๎จํายในภาคการการผลิตของเกษตรกรรม เนื่องจากนักศึกษาสาขาวิชา
วิศวเทคโนโลยีเครื่องกล รอบปกติ กลุํมเรียน IME36121N (จ านวน 7 คน) ไดน๎ าความรู๎ที่ได๎จากรายวิชาในหัวข๎อ
การซํอมบ ารุงเครื่องยนต๑เล็กใช๎ในการบริการซํอมและบ ารุงรักษาเครื่องยนต๑เล็กเบื้องต๎นและเปลี่ยนถําย
น้ ามันเครื่อง เมื่อวันศุกร๑ที่ 10 กรกฎาคม 2563 ณ องค๑การบริหารสํวนต าบลพระยาบันลือ อ าเภอลาดบัวหลวง 
จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 
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กิจกรรมที่ 2. การจัดท าสื่อซํอมบ ารุงรักษาคอมพิวเตอร๑ โรงเรียนสอนดี (ประชารัฐอนุสรณ๑)  

ผู๎รับผิดชอบ  ดร.บุญธิดา  ชุนงาม  สังกัด คณะครุศาสตร๑อุตสาหกรรม 

ผลลัพธ์ : 
ไดจ๎ัดท าบอร๑ดความรู๎ด๎านคอมพิวเตอร๑ ส าหรับเป็นสื่อเพิ่มประสิทธิภาพการจัดการเรียนการสอนในวิชา

คอมพิวเตอร๑ให๎กับโรงเรยีนสอนดี (ประชารัฐอนุสรณ๑)และให๎บริการซํอมบ ารงุรกัษา/ท าความสะอาดคอมพิวเตอร๑
ให๎กับโรงเรียนสอนดี (ประชารัฐอนุสรณ๑) เมื่อวันอังคารที่30 มิถุนายน 2563 ณ โรงเรียนสอนดี (ประชารัฐ
อนุสรณ๑) ต าบลพระยาบันลือ อ าเภอลาดบัวหลวง จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
2. โครงการการแปรรูปน้ าพริก 

วัตถุประสงค์ 

1.เพื่อเป็นการถํายทอดองค๑ความรู๎ในการแปรรูปน้ าพริก ไมนํ๎อยกวํา 3  ผลิตภัณฑ๑ออกแบบฉลากอาหาร  

บรรจุภัณฑ๑ ไมํน๎อยกวํา 3  ผลิตภัณฑ๑ 

2. เพื่อให๎บุคลากรและนักศึกษาได๎น าองค๑ความรู๎ไปถํายทอดยกระดับรายได๎ ให๎กับชุมชน 
กิจกรรมม ี3 ดังนี ้ 

1. การพัฒนาผลิตภัณฑ๑อาหารและยืดอายุการเก็บ (แปรรูปน้ าพริก) 
2. การออกแบบฉลากผลิตภัณฑ๑อาหารแปรรูปและบรรจุภัณฑ๑ และ  
3. การทดสอบตลาดผลิตภัณฑ๑ที่ได๎รับการพัฒนา 

ผลลัพธ์ :  
ได๎มีการแปรรปูน้ าพรกิ 

1.น้ าพริกนรก 2. น้ าพริกนรกไกํ 3. การท าน้ าพริกไกํกรอบ 

2. ได๎แบบฉลากผลิตภัณฑ๑อาหารแปรรปูและบรรจุภัณฑ๑ 
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3. ผู๎เข๎ารํวมโครงการมีความรูท๎ักษะการแปรรปูอาหาร มาตรฐาน การผลิตอาหารปลอดภัย 

4. ผู๎เข๎ารํวมโครงการมีความรูก๎ารตรวจสอบผลิตภัณฑ๑และมาตรฐานผลิตภัณฑ๑ 

 
 
 
 
 
 
  
 

3. โครงการพัฒนาสื่อประชาสัมพันธ์โครงการพระราชด ารใินพ้ืนท่ีองค์การบริหารส่วนต าบลพระยาบันลือ 
วัตถุประสงค์ 

1. เพื่อผลิตสื่อประชาสัมพันธ๑แนะน าโครงการ 
กิจกรรม 
อาจารย๑และนักศึกษารํวมกับชุมชน ใช๎ความรู๎ในวิชา เก็บข๎อมูล ด๎วยวิธีการบันทึกสื่อตําง ๆ ในด้านวิชา

เทคโนโลยีการผลิตเสียงส าหรับมัลติมีเดียและทคโนโลยีการผลิตและตัดตํอวีดิทัศน๑ 
Link : https://www.youtube.com/watch?v=xeGZxywc1Qwv 
 

ผลลัพธ์ 
ได๎คลิปวิดีโอ 2 รูปแบบ  

1. คลิปวิดีโอที่เป็นสือ่ประชาสัมพันธ๑เต็มรูปแบบความยาวประมาณ 5-7 นาที  

2. คลิปวีดิโอสรุปที่มีความยาวประมาณ 3 นาที 

 
. 

https://www.youtube.com/watch?v=xeGZxywc1Qwv
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4.โครงการศึกษาแนวทางการออกแบบพัฒนาพ้ืนท่ี อบต.พระยาบันลือเพ่ือการส่งเสริมพัฒนาอาชีพ 

อย่างยั่งยืน 
วัตถุประสงค์ 

1. เพื่อเป็นแนวทางในการออกแบบพัฒนาพื้นที่ อบต.พระยาบันลือโดยการบูรณาการกับการเรียนการ 
  สอนในสาขาวิชาสถาป๓ตยกรรมและภูมิสถาป๓ตยกรรมที่สอดคล๎องกับความต๎องการของชุมชน 

2. เพื่อให๎ได๎แนวทางในการออกแบบพัฒนาพื้นที่ อบต.พระยาบันลือ ไมํน๎อยกวํา 3 รูปแบบ 
3. เพื่อให๎นักศึกษามีผลการปฏิบัติงานทางสถาป๓ตยกรรมและภูมิสถาป๓ตยกรรม ไมํน๎อยกวํา 6 รูปแบบ 
4. เพื่อเสริมสร๎างองค๑ความรู๎ความเข๎าใจให๎แกํนักศึกษาในการออกแบบสถาป๓ตยกรรมและ 
  ภูมิสถาป๓ตยกรรมให๎ครบทุกด๎านนักศึกษาได๎ลงส ารวจบริบทพื้นที่ชุมชนต าบลพระยาบันลือ 

กิจกรรม 
1. กิจกรรมการส ารวจบริบทพื้นที่  องค๑การบริหารสํวนต าบลพระยาบันลือและน าเสนอแบบ
สถาป๓ตยกรรมตํอชุมชน 

ผลลัพธ์ 

1. ได๎แนวทางในการออกแบบพัฒนาพื้นที่ อบต.พระยาบันลอื   3 รูปแบบ 

2. ผลการปฏิบัตงิานทางสถาป๓ตยกรรมและภูมสิถาป๓ตยกรรม จ านวน 6 รูปแบบ 
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5.โครงการพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษโดยพี่สอนน้อง 
วัตถุประสงค์  

1. เพื่อเป็นการพัฒนาทักษะด๎านภาษาอังกฤษให๎กับนักเรียนระดับช้ันประถมศึกษาให๎มีประสิทธิภาพที่ดีข้ึน 
2. เพื่อให๎บุคลากรและนักศึกษาน าความรู๎ด๎านภาษาอังกฤษไปใช๎จริงและเกิดประโยชน๑ 

 3. เพื่อเป็นการเผยแพรํความรู๎เกี่ยวกับภาษาอังกฤษ 
 4. เพื่อให๎ผู๎เข๎ารํวมโครงการมีความรู๎เกี่ยวกับภาษาอังกฤษที่ดีข้ึน 
กิจกรรม 

1. พัฒนาทักษะด๎านภาษาอังกฤษให๎กบันักเรียนระดับช้ันประถมศึกษาให๎มีประสิทธิภาพที่ดีข้ึน 

ผลลัพธ์ 

นักเรียนมีความกล๎าที่จะสื่อสารภาษาอังกฤษมากข้ึนโดยการสอนภาษาอังกฤษผํานสื่อและน าเสนอ 
เป็นภาษาอังกฤษ (การแนะน าตัว) 
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6.โครงการประเมินแผนพัฒนาอาชีพอย่างยั่งยืนในพระราชด าริฯ 
วัตถุประสงค์  

1 .  เพื่ อ ปร ะ เมิ นผล ก าร ด า เ นิ นง านตามแผ นพัฒ นาอ า ชีพอยํ า งยั่ ง ยื น ในพร ะร าชด า ริ  
    สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ๎า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 
2.  เพื่อสรุปป๓ญหา อุปสรรค สาเหตุของป๓ญหา และข๎อเสนอแนะส าหรับการพัฒนาแผนพัฒนา 
    อาชีพอยํางยั่งยืนในพระราชด าริ สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ๎า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ   
    สยามบรมราชกุมารี 

กิจกรรม 
ลงพื้นที่ติดตามประเมินผลโครงการ 
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การบูรณาการการเรียนการสอน 

ท่ี โครงการ หนํวยงาน รายวิชา ผลของการบูรณาการ 
1 โครงการชํางอาสาพัฒนาชุมชนพระ

ยาบันลือ อ าเภอลาดบัวหลวง  
จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

รหัสวิชา 102-12-01 
งานเครื่องยนต๑เล็ก 
รหัสวิชา 101-22-07ระบบปฏิบัติการ 

คอ. นักศึกษาได๎เรียนรู๎และฝึก
ปฏิบัติในสถานการณ๑จริง 
เป็นการเสริมสร๎าง
ประสบการณ๑ท างานใน
พื้นที่ และเป็นการปลูกฝ๓ง
จิตส านึกที่ดีในการรับใช๎
สังคม 

2 โครงการการแปรรูปน้ าพริก รหัสวิชา 205-46-02(5) 
วิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีการอาหาร 

ทอ 

3 โครงการประเมินแผนพัฒนาอาชีพ
อยํางยั่งยืนในพระราชด าริฯ 

รหัสวิชา 302-11-
01Microeconomics 

บท 

4 โครงการพัฒนาสื่อประชาสัมพันธ๑
โครงการพระราชด าริในพื้นที่
องค๑การบริหารสํวนต าบลพระยา
บันลือ 

รหัสวิชา 404-23-12 เทคโนโลยีการ
ผลิตเสียงส าหรับมัลติมีเดีย 
รหัสวิชา 404-12-13 เทคโนโลยีการ
ผลิตและตัดตํอวีดิทัศน๑ 

วท 

5 โครงการศึกษาแนวทาง 
การออกแบบพัฒนาพื้นที่ อบต.พระ
ยาบันลือเพื่อการสํงเสริมพัฒนา
อาชีพอยํางยั่งยืน 

รหัสวิชา 506-22-03 
Architectural Design 3 
รหัสวิชา 506-32-09 
Architectural Design 

วส 

6 โครงการพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษ
โดยพี่สอนน๎อง 

รหัสวิชา 603-15-06Basic Reading 
รหัสวิชา 603-25-06English via 
Media   
รหัสวิชา 603-25-05English for 
Presentation) 

ศศ 
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โครงการบริการวิชาการแก่สังคมด้านซ่อมแซมบ ารุงรักษาเคร่ืองมือ  

เคร่ืองจักรกลเกษตร ร่วมกับมูลนิธิพระดาบส 

หลักการและเหตุผล 

 มูลนิธิพระดาบสรํวมกับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ โดยสถาบันวิจัยและพัฒนา  

คณะครุศาสตร๑อุตสาหกรรม คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร และคณะวิศวกรรมศาสตร๑  

และสถาป๓ตยกรรมศาสตร๑ ได๎รับมอบหมายให๎ด าเนินโครงการบริการวิชาการแกํสังคมด๎านการซํอมแซม

บ ารุงรักษาเครื่องมือและเครื่องจักรกลการเกษตร โดยมีวัตถุประสงค๑เพื่อสนองพระราชด าริพระบาทสมเด็จ  

พระปรมินทรมหาภูมิพลอดุลยเดช บรมนาถบพิตร ซึ่งสอดคล๎องกับพันธกิจที่ส าคัญของมหาวิทยาลัย 

ในการให๎บริการแกํชุมชน สังคม บนพื้นฐานวิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยี และตรงตามแผนยุทธศาสตร๑ที่ 2  

พัฒนาเทคโนโลยี วิจัย และนวัตกรรมสร๎างความเข๎มแข็ง ให๎มหาวิทยาลัย ชุมชน สังคม และประเทศ  

ในการด าเนินโครงการครั้งนี้มหาวิทยาลัยได๎ให๎บริการซํอมบ ารุงรักษาเครื่องจักรกลการเกษตรให๎กับเกษตรกร 

และผลิตรถเข็น ผู๎พิการส าหรับมอบให๎กับผู๎พิการในชุมชน มีก าหนดการออกให๎บริการปี พ.ศ. 2563 จ านวน 6 

ครั้ง (2 เดือน ตํอ 1 ครั้ง) รํวมกันระหวําง 4 หนํวยงานหลัก ได๎แกํ 

      1) มูลนิธิพระดาบส น าถุงพระราชทานเพื่อมอบให๎กับเกษตรกรผู๎ยากไร๎และจัดกิจกรรมให๎ความรู๎  

ด๎านพระราชกรณียกิจ รวมทั้งให๎บริการซํอมแซมเครื่องจักรกลการเกษตรให๎กับเกษตรกรโดยนักเรียน 

โรงเรียนพระดาบส 

      2) มูลนิธิปุอเต็กต้ึง ประสานการให๎ความรู๎และการให๎บริการทางการแพทย๑แกํประชาชน 

      3) บริษัท สยามคูโบต๎า จ ากัด ให๎บริการความรู๎ด๎านการใช๎เครื่องยนต๑ การบริการซํอมแซม เครื่องจักรกล

การเกษตรและจ าหนํายอะไหลํเครื่องยนต๑ราคาถูกให๎กับเกษตรกร  

      4) องค๑การปกครองสํวนท๎องถ่ิน จะประสานงานกับประชาชนในชุมชนให๎กับมหาวิทยาลัยฯ  

       ทั้งนี้ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ได๎ให๎บริการซํอมบ ารุงรักษาเครื่องจักรกลการเกษตร

รํวมกับ บริษัท สยามคูโบต๎า จ ากัด ในการรํวมฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการให๎ความรู๎และทักษะด๎านชํางการให๎บริการ
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ซํอมแซมเครื่องยนต๑และเครื่องจักรกลการเกษตรให๎กับเกษตรกร ให๎บริการตัดผมชาย -หญิงและผลิตรถเข็น 

ผู๎พิการโดยคณาจารย๑และนักศึกษาของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิและมอบให๎กับผู๎พิการ  

เพื่อเป็นการสนองพระราชด าริของพระบาทสมเด็จพระปรมินทรมหา ภูมิพลอดุลยเดช บรมนาถบพิตร  

และเพื่อเป็นการสร๎างเสริมจิตส านึกในการสร๎างคุณประโยชน๑ตํอสํวนรวม สังคม และประเทศชาติ  

วัตถุประสงค์ 

1)  เพื่อสํงเสริมสนับสนุนอาจารย๑ บุคลากร และนักศึกษาของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณ

ภูมิ ในการน าความรู๎ ความสามารถ และทักษะมาใช๎ส าหรบัการใหบ๎ริการเพื่อซํอมแซมเครื่องจกัรกลการเกษตร

และบริการตัดผมชาย-หญงิ ให๎แกํประชาชน 

2)  เพื่อสนองพระราชด าริพระบาทสมเดจ็พระปรมินทรมหาภูมิพลอดลุยเดช บรมนาถบพิตร 

3)  เพื่อเพิ่มพูนทักษะและประสบการณ๑แกํนักศึกษาในการผลิตอุปกรณ๑ชํวยเหลือผู๎พิการ 

4)  เพื่อเป็นการบรูณาการในการเรียนการสอนจากการปฏิบตัิงานจรงิ น าประสบการณ๑ ป๓ญหาอปุสรรค 

มาใช๎ในการพัฒนาและปรับปรงุการเรียนการสอน 

หลักการด าเนินงาน 

 1. ให๎บริการซํอมบ ารงุเครื่องจักรกลการเเกษตรท าใหเ๎กษตรกร เกษตรกรสามาถลดคําใช๎จํายในภาคการ

การผลิตของเกษตรกรรม 

2. มอบรถเข็นผู๎พิการให๎กับประชาชนในถ่ินทุรกันดารสํงผลให๎ ผู๎ด๎อยโอกาส/ผู๎พิการแตํละพื้นที่ได๎รับ

การชํวยเหลือจากมหาวิทยาลัยมีคุณภาพชีวิตดีข้ึน 

3. ให๎บริการตัดผมฟรี ชาย - หญิง  

4. นักศึกษาได๎รับความรู๎และประสบการณ๑ในการลงพื้นที่ปฏิบัติจริง 

ผลผลิต ผลลัพธ์ และผลกระทบ 

ผลผลิต :  

 จ านวนเครื่องจักรกลการเกษตรที่ได๎รบับริการซํอมบ ารงุรักษา 

 จ านวนรถเข็นคนพิการที่มอบให๎ผู๎พิการในชุมชน 

 มีการบูรณาการการเรียนการสอนหรืองานวิจัยกับงานบริการวิชาการ 

 เกษตรกรได๎รับความรู๎และทักษะการซํอมบ ารุงรักษาเครื่องจักรกลการเกษตร 

 



30 
 

ผลลัพธ๑ :  

 เกษตรกรบ ารุงรักษาเครื่องจักรกลการเกษตรที่ใช๎ท าเกษตรกรรมได๎อยํางมีประสิทธิภาพ 

 ผู๎พิการในชุมชนได๎รับมอบรถเข็นคนพิการเป็นอุปกรณ๑ชํวยเหลือผู๎พิการใช๎ชีวิตที่สะดวกขึ้น 

 มีการบูรณาการการเรียนการสอนในวิชางานเครื่องยนต๑เล็ก ของคณะครุศาสตร๑อุสาหกรรม 
 

ผลกระทบ :  

 เกษตรกรประชาชนในชุมชนมีคุณภาพชีวิตที่ดี ภาพลักษณ๑ของมหาวิทยาลัยดีข้ึนเป็นที่รุ๎จักแกํ

สังคม 

 เป็นการเพิ่มพูนความรู๎ ประสบการณ๑ และทักษะแกํนักศึกษาในด๎านการซํอมบ ารุงเครื่องมือ

และเครื่องจักรกลการเกษตร 

เป้าหมาย/กลุ่มเป้าหมาย จ านวน :  ประชาชน เกษตรกรในพ้ืนท่ีห่างไกลในประเทศไทย 

ออกโครงการให้บริการฯ จ านวน 4 ครั้ง เครื่องจักรกลการเกษตรท่ีได้รับการซ่อมแซมจ านวน 100 เครื่อง 

ตัวชี้วัดความส าเร็จของโครงการ/ค่าเป้าหมาย 

ตัวชี้วัด หน่วยนับ ค่าเป้าหมาย ผลการ 

ด าเนินงาน 

ระดับผลผลิต - - - 

ตัวชี้วัดเชิงปริมาณ :จ านวนครั้งในการให๎บริการวิชาการ/วิชาชีพ ครั้ง 4 1 

ตัวชี้วัดเชิงปริมาณ :จ านวนเครื่องจักรกลการเกษตรที่ได๎รับการซํอมแซม 

แล๎วเสร็จ 

เครื่อง 80 108 

ตัวชี้วัดเชิงปริมาณ :จ านวนรถเข็นคนพิการ คัน 20 5 

ตัวชี้วัดเชิงปริมาณ :จ านวนผู๎เข๎ารับบริการตัดผม คน 100 89 

ตัวชี้วัดเชิงปริมาณ : มีการบูรณาการการเรียนการสอน วิชา 1 1 

ระดับผลลัพธ์ - - - 

ตัวชี้วัดเชิงคุณภาพ :ความพึงพอใจของผู๎รับบริการในกระบวนการให๎บริการ ร๎อยละ 90 92.11 

** *หมาย เหตุ  :  เ น่ืองจากได๎ มีการแพรํระบาดของ เชื้ อ ไวรัส โค โรนา -2019 ท าให๎ ต๎ องชะลอการ จัดโครงการ  

ท าให๎สามารถลงพื้นที่จัดกิจกรรมได๎เพียง 1 ครั้ง ท าให๎ตัวชี้วัดบางตัวไมํบรรลุตามคําเปูาหมายที่ก าหนด  
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 ซ่ึ งมหา วิทยาลั ย ไ ด๎ ให๎บริ การ ซํอมบ ารุ ง รั กษาเครื่ อง จักรกลการ เกษตร ให๎ กับ เกษต รกร  และรํ วม กับ  

บริษัท สยามคูโบต๎า จ ากัด ในการรํวมฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการให๎ความรู๎และทักษะด๎านชําง รวมทั้งการให๎บริการซํอมแซม

เครื่องยนต๑และเครื่องจักรกลการเกษตรให๎กับเกษตรกรและผลิตรถเข็นคนพิการ โดยอาจารย๑ผู๎ควบคุมและนักศึกษา  

คณะครุศาสตร๑อุตสาหกรรม จากศูนย๑นนทบุรี และศูนย๑สุพรรณบุรี อีกทั้งมหาวิทยาลัยฯ ได๎รํวมบริจาครถเข็นส าหรับผู๎พิการ

ให๎กับผู๎พิการที่ยากไร๎ เพื่อสนองพระราชด าริพระบาทสมเด็จพระปรมินทรมหาภูมิพลอดุลยเดช บรมนาถบพิตร และเพื่อเป็นการ

ปลุกจิตส านึกในการสร๎างคุณประโยชน๑ตํอสํวนรํวม สังคม และประเทศชาติดังน้ี 

ชื่อโครงการ 
พื้นที่ด าเนนิการ 

(หมู่บ้าน อ าเภอ จังหวัด) 
จ านวน 

โครงการการให๎บริการทางวิชาการแกํสังคมครั้งที่ 1  ณ ศาลาการเปรียญวัดห๎วยดั้ง บ๎าน
ห๎วยดั้ง ต าบลพรหมพิราม อ าเภอ
พรหมพิราม  

จังหวัดพิษณุโลก 

- บริการซํอมเครื่องจักรกล จ านวน 108 คัน  

- บริการตัดผม 89 คน   

- มอบรถเข็นคนพิการ 5 คัน 

 

กิจกรรมมอบรถเข็นส าหรับผู๎พิการ จ านวน  5 คัน 

 

 

 

 

กิจกรรมให๎บริการซ่อมแซมบ ารุงรักษาเคร่ืองมือและเคร่ืองจกัรกลการเกษตรรํวมกับคูโบต๎า จ านวน 108 คัน 

 

 

 

 

กิจกรรมให๎บริการตัดผมฟรี จ านวน 89คน 
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ศูนยค์ลนิิกเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลสุวรรณภูมิ 

 ศูนย๑คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ รํวมกับกระทรวงการ

อุดมศึกษาวิทยาศาสตร๑ วิจัยและนวัตกรรม ได๎ด าเนินการคลินิกเทคโนโลยีรํวมกัน ตํอเนื่องมาเป็นเวลา 16 ปี 

นับตั้งแตํวันที่ 22 มกราคม 2546 โดยมีวัตถุประสงค๑เพื่อเป็นแหลํงรวบรวมข๎อมูลและให๎บริการค าปรึกษา 

และข๎อมูลทางเทคโนโลยี และเป็นตัวกลางประสานการถํายทอดความรู๎ เทคโนโลยีรํวมกันระหวํางเครือขําย  

และสนับสนุนงานด๎านวิทยาศาสตร๑เทคโนโลยีและนวัตกรรมในพื้นที่ โดยการท างาน เน๎นการด าเนินการในเชิงรุก

โดยมีการประชาสัมพันธ๑กิจกรรมของศูนย๑คลินิกเทคโนโลยี และส ารวจความต๎องการของชุมชนกลุํมวิสาหกิจ

ชุมชนโดยเฉพาะผู๎ผลิตสินค๎า OTOP เพื่อให๎บริการค าปรึกษาและบริการออกหนํวยบริการนอกสถานที่รํวมกับ

หนํวยงานของอ าเภอหรือหนํวยงานของจังหวัด และรํวมจัดนิทรรศการเผยแพรํเทคโนโลยีองค๑ความรู๎ของศูนย๑

คลินิกเทคโนโลยีและให๎ค าปรึกษาให๎ตรงตามความต๎องการของชุมชน โดยพื้นที่การให๎บริการศูนย๑คลินิก

เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ได๎ให๎บริการภายในพื้นที่ตั้งมหาวิทยาลัย 4 ศูนย๑พื้นที่

ครอบคลุมพื้นที่ 3 จังหวัดได๎แกํ จังหวัดพระนครศรีอยุธยา จังหวัดนนทบุรีและจังหวัดสุพรรณบุรี รวมไปถึงพื้นที่

ภายใต๎การดูแลของศูนย๑ประสานงานกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร๑ วิจัยและนวัตกรรม ประจ าภูมิภาค

ภาคกลาง (ศวภ.5)  ครอบคลุมพื้นที่ ให๎บริการ  8 จั งห วัด ได๎แกํ  จั งห วัดนนทบุรีจั งห วัดปทุมธานี  

จังหวัดพระนครศรีอยุธยา จังหวัดสระบุรี จังหวัดชัยนาท จังหวัดลพบุรี จังหวัดสิงห๑บุรีและจังหวัดอํางทอง   

โดยกลุํมเปูาหมายได๎แกํ เกษตรกร กลุํมแมํบ๎าน กลุํมวิสาหกิจชุมชน และบุคคลทั่วไป 

 

พ้ืนท่ีการให้บริการศูนย์คลินิกเทคโนโลยีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ 
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 พื้นที่ตั้งมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ 

 พื้นที่ภายใต๎การดูแลของศูนย๑ประสานงานกระทรวงวิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยปีระจาภูมิภาค 

ภาคกลาง (ศวภ.5) 

แผนงานด าเนินงานภายใต้ศูนย์คลินิกเทคโนโลยี ดังน้ี 

1. กิจกรรมสํงเสริมการนาวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยี และนวัตกรรม เพื่อเพิ่มศักยภาพการผลิตและ

เศรษฐกิจชุมชน ด าเนินงาน 2 รูปแบบหลัก คือ 

 Technology Consulting Services (TCS) : การบริการให๎ค าปรึกษาด๎านวิทยาศาสตร๑  
เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
 Science Community Incubator (SCI) : บํมเพาะหมูํบ๎านวิทยาศาสตร๑ 

2. โครงการพัฒนาผู๎ประกอบการและยกระดับสินค๎า OTOP ด๎วย วิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยี และ

นวัตกรรม 

ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ มีความเชี่ยวชาญ ดังน้ี 

องค์ความรู้และเทคโนโลยีต้นน้ า องค์ความรู้และเทคโนโลยีกลางน้ า องค์ความรู้และเทคโนโลยีปลายน้ า 

1.เทคโนโลยีการท าเกษตรอินทรีย๑/
เกษตรปลอดภัย ตามมาตรฐาน 
GAP และมาตรฐาน GMP 
2.เทคโนโลยี Smart Farming/
เทคโนโลยีการจัดการฟาร๑ม/
เทคโนโลยีโรงเรือนอจัฉริยะ/
เทคโนโลยีเกษตรแมํนย า เชํน การ
ใช๎ Application และ Sensor ที่
ใช๎ในการปลกูพืช 
3.เทคโนโลยีการบรหิารจัดการดิน 
ปุ๋ย และน้ า เชํน การวิเคราะห๑และ
การปรับปรงุคุณภาพ/เทคโนโลยี
การก าจัดวัชพืชและแมลง 

1.เทคโนโลยีการแปรรูปเพื่อเพิ่ม
มูลคําและพัฒนาผลิตภัณฑ๑ให๎ได๎
มาตรฐานและคุณคําทางโภชนาการ 
2.เทคโนโลยีการออกแบบและพัฒนา
บรรจุภัณฑ๑ 
3.เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ๑
โดยใช๎อุปกรณ๑เครื่องจักรกลเครือ่ง
ทุํนแรง เชํน เครือ่งอบแห๎งพลงังาน
แสงอาทิตย๑ 
 

1.เทคโนโลยีการสร๎างตราสินค๎า 
การตลาด และการประชาสัมพันธ๑ 
2.เทคโนโลยีการพัฒนาตลาด
ออนไลน๑ 
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รูปแบบการให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลย ี

ทางโทรศัพท๑/โทรสาร/เว็บไซต๑ walk in/Walk out การลงพื้นที่ให๎บริการค าปรึกษา 

   
 
 

 

ศูนย๑คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ได๎รับการสนับสนุนงบประมาณ

ด าเนินโครงการการบริการให๎ค าปรึกษาและข๎อเทคโนโลยี ประจ าปีงบประมาณ 256 3 จากส านักงาน

ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร๑ วิจัยและนวัตกรรม ด าเนินงานให๎บริการค าปรึกษาและ 

ข๎อมูลเทคโนโลยี ถํายทอดเทคโนโลยี และรํวมจัดนิทรรศการเผยแพรํองค๑ความรู๎เทคโนโลยี 

 แผนงานของศูนย์คลินิกเทคโนโลยี (แผนการด าเนินงาน) 

แผนเงิน 

1.จัดท าแผนปฏิบัติงาน             7,500 

2.ส ารวจความต๎องการ

เทคโนโลยีชุมชน/จัดท า

ฐานข๎อมูลความต๎องการชุมชน 

            10,000 

3.จัดกิจกรรมสร๎างความรู๎ความ

เข๎าใจในการน า วทน.สํูชุมชน

เพ่ือเพ่ิมศักยภาพการผลิตและ

เศรษฐกิจชุมชน แกํนักวิจัย 

            23,550 

4.รวบรวมองค๑ความรู๎และ

จัดระบบเพ่ือให๎ข๎อมูลและ

ค าปรึกษา 

            15,000 

5.ประชาสัมพันธ๑โครงการ             17,000 

6.ออกหนํวยบริการค าปรึกษา

ด๎านเทคโนโลยีสูํชุมชน 

            42,000 

การด าเนนิโครงการ 
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ค่าเป้าหมาย/ ตัวชี้วัดโครงการ 

ผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ 
ค่าเป้าหมาย  

(หน่วยนับ) 

ผลท่ีได้ 

(หน่วยนับ) 

1. จ านวนผู๎รับบรกิารค าปรึกษา(คน) 40 57 

2. จ านวนผู๎รับบรกิารข๎อมูลเทคโนโลยี (คน) 100 143 

3. ร๎อยละความพงึพอใจของผูร๎ับบรกิาร 80 87.33 

 

 

 

7.รํวมกิจกรรมหนํวยงานของ

จังหวัด/อ าเภอเคลื่อนที่หรือ

เทศบาลเคลื่อนที่และงาน

ประจ าปีของจังหวัดเพ่ือให๎

บริการค าปรึกษาและข๎อมูล

เทคโนโลย ี

            30,000 

8.ประสานงาน/สนับสนุนงาน

กิจกรรมของกระทรวง         

การอุดมศึกษาฯ 

            63,000 

9.รายงานความก๎าวหน๎า     

เข๎าระบบติดตามโครงการคลินิก

เทคโนโลยีออนไลน๑ 

             

10.ติดตามประเมินผล

โครงการ/กิจกรรมที่บริการให๎

ค าปรึกษา 

            25,700 

11.สรุปโครงการและจัดท า

รูปเลํมรายงานฉบับสมบูรณ๑ 
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การด าเนินงานตามแผนงาน (ความเชี่ยวชาญ/ข้อมูลทางเทคโนโลยี/ผู้รับบริการ/ความพึงพอใจ/การมี  

ส่วนร่วมในกิจกรรมของ สป.อว.) 

 ศูนย๑คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ได๎ด าเนินโครงการให๎บริการปรึกษา

และข๎อมูลเทคโนโลยี ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 ผลการด าเนินงาน ดังนี้ 

 

 
การด าเนินงานรายไตรมาส 

ไตรมาส วันที ่ กิจกรรม สถานที ่ จ านวนผู้เข้าร่วม 
2 7 กุมภาพันธ๑ 2563 

 
 

จัดบูธนิทรรศการงานบริการวิชาการและ
คลินิกเทคโนโลยี ในโครงการวันข๎าวโพด
เทียน ประจ าปี 2563 

ที่วําการองค๑บริหารสํวนต าบลบ๎าน
เกาะ  
อ าเภอพระนครศรีอยุธยา จังหวัด
พระนครศรีอยุธยา 

14 คน 

3 มีนาคม 2563 จัดประชุมชี้แจงแนวทางการด าเนินงาน
กิจกรรม “การน าเสนอแนวคิดในการ
ยกระดับผลิตภัณฑ๑ OTOP ด๎วยวทน. ของ
ผู๎ประกอบการจากใบสมัครตามแนวทาง
คูปองวิทย๑เพื่อโอทอปที่ยังไมํด าเนินการ 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2560 – 2562 (พื้นที่
ภาคกลาง)” และทบทวนการเขียนข๎อเสนอ
และการท างานการยกระดับผลิตภัณฑ๑ 
OTOP ด๎วยวทน. ในปีที่ผํานมา 

ณ ห๎องประชุมสถาบันวิจัยและ
พัฒนา ชั้น 7 อาคารเทคโนโลยี
สารสนเทศ (อาคาร 24) 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล 
สุวรรณภูมิ ศูนย๑
พระนครศรีอยุธยา หันตรา 

16 คน 

11 มีนาคม 2563 เข๎ารํวมกิจกรรม "การน าเสนอแนวคิดในการ ณ โรงแรมกนกกาญจน๑ จังหวัด 26 คน 

ไตรมาส 1 ไตรมาส 4 

ไตรมาส 3 ไตรมาส 2 
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ยกระดับผลิตภัณฑ๑ OTOP ด๎วยวิทยาศาสตร๑ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม ของผู๎ประกอบการ 
จากใบสมัครตามแนวทางคูปองวิทย๑เพื่อโอ
ทอปที่ยังไมํด าเนินการ ปีงบประมาณ พ.ศ. 
2560 – 2562 (พื้นที่ภาคกลาง)" 

กาญจนบุรี 

3 18 มิถุนายน 2563 จัดประชุมชี้แจงมาตรการทบทวนแผนการ
ด าเนินงานตามแพลตฟอร๑มบํมเพาะหมํูบ๎าน
วิทยาศาสตร๑ (SCI) และโครงการยกระดับ
ผลิตภัณฑ๑ชุมชน OTOP ด๎วยวิทยาศาสตร๑ 
เทคโนโลยี และนวัตกรรม ภายใต๎ศูนย๑คลินิก
เทคโนโลยีที่ได๎รับการสนับสนุนงบประมาณ
ประจ าปี พ.ศ. 2563 ให๎สอดคล๎องกับ
สถานการณ๑วิกฤตโควิด 19 

ณ ห๎องประชุมพระพิรุณ ชั้น 2 
อาคารเทคโนโลยีสารสนเทศ 
(อาคาร 24) มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล 
สุวรรณภูมิ ศูนย๑
พระนครศรีอยุธยา หันตรา 

21 คน 

22 มิถุนายน 2563 จัดโครงการบริการให๎ค าปรึกษาและข๎อมูล
เทคโนโลยี เรื่อง “การท าซอสมะขาม และ
การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ๑” 

ณ ศาลาอเนกประสงค๑ หมํู 6  
ต าบลองครักษ๑  อ าเภอบางปลาม๎า 
จังหวัดสุพรรณบุรี 

20 คน 

24 มิถุนายน 2563 จัดโครงการบริการให๎ค าปรึกษาและข๎อมูล
เทคโนโลยี เรื่อง “การแปรรูปผลิตภัณฑ๑
น้ านมกล๎วยน้ าว๎าและอาหารปลาจากกล๎วย
น้ าว๎า” 

ณ เทศบาลต าบลดอนพุด อ าเภอ
ดอนพุด จังหวัดสระบุรี 

30 คน 

4 21 กรกฎาคม 2563 จัดโครงการบริการให๎ค าปรึกษาและข๎อมูล
เทคโนโลยี เรื่อง “การเพิ่มสารอาหารในการ
ผลิตปุ๋ยอัดเม็ด” 

ณ เทศบาลต าบลอรัญญิก อ าเภอ
นครหลวง จังหวัด
พระนครศรีอยุธยา 

75 คน 

9 – 14 สิงหาคม 2563 ลงพื้นที่ติดตามประเมินผลการด าเนิน
โครงการ ภายใต๎กิจกรรมสํงเสริมการน า
วิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยี และนวัตกรรม เพื่อ
เพิ่มศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน 
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 จ านวน 10 
โครงการ 

จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 
จังหวัดอํางทอง 
จังหวัดสิงห๑บุรี 
จังหวัดสระบุรี 
จังหวัดกาญจนบุรี 
จังหวัดสุพรรณบุรี 

10 โครงการ 

25 สิงหาคม 2563 ลงพื้นที่ติดตามประเมินผลการด าเนิน
โครงการ ภายใต๎กิจกรรมสํงเสริมการน า
วิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยี และนวัตกรรม เพื่อ
เพิ่มศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน 
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2563โครงการ
หมํูบ๎านวิถีวิทย๑ก๎ุงแปลงใหญํ 

หมํู 6 ต าบลองครักษ๑  อ าเภอบาง
ปลาม๎า จังหวัดสุพรรณบุรี 

1 โครงการ 

29 – 30 สิงหาคม 
2563 

ด าเนินการบริการให๎ค าปรึกษาและข๎อมูล
เทคโนโลยี เรื่อง “การยืดอายุผลิตภัณฑ๑และ

กลุํมวิสาหกิจชุมชนสมุนไพรน้ า
ลูกยอเพื่อสุขภาพ ต าบลพิหารแดง 

1 คน 
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การปรับปรุงกระบวนการผลิต” อ าเภอเมืองสุพรรณบุรี จังหวัด
สุพรรณบุรี 

31 สิงหาคม 2563 ด าเนินการให๎ค าปรึกษาเรื่อง “การ
ขยายพันธุ๑ก่ิงและการบ ารุงรักษาละมุด” 
ให๎แกํ นางสาวแก๎วดวงกมล  เวชวงค๑ 

ชุมชนบ๎านทําตอ ต าบลทําตํอ 
อ าเภอมหาราช จังหวัด
พระนครศรีอยุธยา 

1 คน 

1 กันยายน 2563 ด าเนินการให๎ข๎อมูลทางเทคโนโลยีเรื่อง การ
วิเคราะห๑คําปุ๋ยเพื่อการขอขึ้นทะเบียน ให๎แกํ
ผู๎ประกอบการปุ๋ย โรงปุ๋ยอมรไต๐ เอ็มดีฟาร๑
เมอร๑ นายอนันต๑ ศิริรักวงษา 

107/1 หมํู 9 ถนนดอนโฆ ต าบล
โพหัก อ าเภอบางแพ จังหวัด
ราชบุรี 

1 คน 

28 สิงหาคม - 1 
กันยายน 2563 

เข๎ารํวมงานแสดงผลงานการยกระดับสินค๎า 
OTOP ด๎วยวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 
(พื้นที่ภาคกลาง) จัดโดยส านักงาน
ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร๑ 
วิจัยและนวัตกรรม 

ณ ลานโปรโมชั่น ชั้น 2 ศูนย๑
การค๎าเซียร๑รังสิต 

ผู๎ประกอบการ  
5 ราย 

3 – 4 กันยายน 2563 เข๎ารํวมประชุมเครือขํายคลินิกเทคโนโลยี 
ประจ าปี พ.ศ. 2563 และน าเสนอผลการ
ด าเนินงานโครงการที่ได๎รับการสนับสนุน
งบประมาณประจ าปี พ.ศ.2563 จัดโดย
ส านักสํงเสริมและถํายทอดเทคโนโลยี 
ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา 
วิทยาศาสตร๑ วิจัยและนวัตกรรม   

ณ โรงแรมมารวย การ๑เด๎น 
กรุงเทพมหานคร 

- 

21 กันยายน 2563 กิจกรรมการน าเสนอข๎อมูลและ
ความก๎าวหน๎าในการด าเนินการวิเคราะห๑
กลุํมเปูาหมายจากโจทย๑ที่ได๎รับจากกิจกรรม 
Pitching ในพื้นที่จังหวัดกาญจนบุรีและ
จังหวัดสุพรรณบุรี 

ณ โรงแรมแกรนด๑ ริชมอนด๑ สไต
ลิช คอนเวนชั่น โฮเต็ล 

15 คน 

21 – 22 กันยายน 
2563 

เข๎ารํวมประชุมเชิงปฏิบัติการการด าเนินงาน
ตามแนวทางคูปองวิทย๑เพื่อโอทอปและการ
ใช๎งานระบบบริหารโครงการผํานออนไลน๑ 
ภายใต๎โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ๑ชุมชน  

ณ โรงแรมแกรนด๑ ริชมอนด๑ สไต
ลิช คอนเวนชั่น โฮเต็ล 

15 คน 

 ด าเนินการให๎ข๎อมูลทางเทคโนโลยีเรื่อง 
“การควบคุมกระบวนการผลิตสาโทและการ
ปรับปรุงสถานที่ผลิตให๎ถูกสุขลักษณะ” 
ให๎แกํ ผู๎ประกอบการ นางสาว วันดี มงคล
ชาติไทย  

บริษัท บัณฑิตพัฒม๑-เทคจ ากัด  
84 หมํู 8 ต าบลบางปลาม๎า 
อ าเภอบางปลาม๎า จังหวัด
สุพรรณบุรี 

1 คน 
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ผลการด าเนินโครงการ  
ค่าเป้าหมาย/ตัวชี้วัด 

 
โครงการการให๎บริการค าปรึกษาและข๎อมูลเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ  

มีผู๎รับบริการ รวม 4 ไตรมาส จ านวนทั้งสิ้น 200 คนมีระดับความพึงพอใจตํอการด าเนินงาน ดังนี้ 

ผลการด าเนินโครงการ 

หัวข๎อ ระดับคะแนนเฉลี่ย ร๎อยละความพึงพอใจ ระดับความพึงพอใจ 
1.ด๎านกระบวนการ ขั้นตอนการให๎บริการ    
1.1 มีชํองทางการให๎บริการที่หลากหลาย 4.46 81.1 มากที่สุด 
1.2 การให๎บริการขั้นตอน ไมํยุํงยาก ซับซ๎อน 4.26 85.1 มากที่สุด 
1.3 การให๎บริการมีความสะดวก รวดเร็ว 4.08 81.5 มากที่สุด 
2. เจ๎าหน๎าที่ผู๎ให๎บริการ    
2.1 ให๎บริการด๎วยความสุภาพ เต็มใจ ยินดี 4.28 85.6 มากที่สุด 
2.2 ให๎บริการด๎วยความสะดวก รวดเร็ว 4.31 86.2 มากที่สุด 
2.3 ให๎บริการตอบข๎อซักถามป๓ญหาได๎นําเชื่อถือ 4.42 88.4 มากที่สุด 
3. ด๎านข๎อมูล    
3.1 ได๎รับความรู๎เพิ่มขึ้น 4.43 88.6 มากที่สุด 
3.2 ข๎อมูลมีความถูกต๎องตรงความต๎องการ 4.44 88.7 มากที่สุด 
3.3 ข๎อมูลที่ได๎รับมีประโยชน๑ 4.53 90.5 มากที่สุด 
4. ภาพรวมความพึงพอใจในการให๎บริการ 4.48 89.6 มากที่สุด 
5. การน าความรู๎ไปใช๎ประโยชน๑ได๎หรือไมํ ใช๎ได๎ 100 ใช๎ประโยชน๑ได๎ 

40 

100 

80 

20 

20 

20 

20 

57 

143 

87.33 

20 

143 

22 

22 

จ านวนผูรั้บบริการค าปรึกษา 

จ านวนผูรั้บบริการขอ้มูลเทคโนโลย ี

ร้อยละความพึงพอใจของผูรั้บบริการ 

จ านวนขอ้มูลเทคโนโลยพีร้อมถ่ายทอด 

จ านวนขอ้มูลการบริหารใหค้  าปรึกษาที่ลงในระบบ 

จ านวนขอ้มูลผลิตภณัฑท์ี่ไดรั้บการพฒันาดว้ย วทน. 

จ านวนขอ้มูลผูเ้ช่ียวชาญในหน่วยงาน 

ค่าเป้าหมาย ผลที่ได ้
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ภาพรวมความพึงพอใจในการให้บริการการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 

 

 

 

ปัญหา/อุปสรรคในการด าเนินโครงการ 
1. ศูนย๑คลินิกเทคโนโลยี เกิดการเปลี่ยนแปลงเจ๎าหน๎าที่ประสานงานคลินิกเทคโนโลยีของโครงการ  
สํงผลให๎การท างานในสํวนที่เกี่ยวข๎องเกิดการลําช๎าเพราะยังขาดประสบการณ๑ 
2. ผู๎รํวมด าเนินงานโครงการกิจกรรม ภายใต๎กิจกรรมสํงเสริมการน าวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยี  
และนวัตกรรม เพื่อเพิ่มศักยภาพการผลิต และเศรษฐกิจชุมชนยังขาดประสบการณ๑ด๎านการท างาน 
การติดตามประเมินผลโครงการซึ่งอาจสํงผลตํอรายงานผลที่มีประสิทธิภาพ 
3. เนื่องจากประชาชนสํวนใหญํที่ เ ข๎ารับการฝึกอบรมเป็นผู๎สูงอายุ  ซึ่งท าให๎การเข๎าถึงขําวสาร 
การรับบริการเป็นไปได๎ยาก ความต๎องการสํวนใหญํอาจมาจากนักพัฒนาชุมชนหรือผู๎น าชุมชน 
ควรมีกลไกการวิเคราะห๑ป๓ญหาที่ตรงตามความต๎องการของชุมชนหรือกลุํมเปูาหมาย 
4. เกิดสถานการณ๑ระบาดของโรคติดเช้ือไวรัสโคโรนา 2019(COVID – 19) ท าให๎ไมํสามารถลงพื้นที่ 
เพื่อจัดกิจกรรมของโครงการได๎ 
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ร้อยละความพึงพอใจ 
ข๎อ 1 ข๎อ 2 ข๎อ 3 

ระดับคะแนนเฉลี่ย 4.48 

ร้อยละความพึงพอใจ 89.

6

ผู้รับบริการ 200
คน 

น าความรู้ไปใช้ประโยชน์ร้อยละ 10
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Platform บ่มเพาะหมู่บ้านวิทยาศาสตร์(Science Community Incubator : SCI) 

 
แพลตฟอร์มบ่มเพาะหมู่บ้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (Science Community Incubator : SCI) 
คือ การน าองค๑ความรู๎ทางด๎านวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยีและนวัตกรรม (วทน.) ไปพัฒนาหมูํบ๎านซึ่งต๎องพัฒนา 
ให๎ตลอดหํวงโซํคุณคํา (Value chain) เพื่อให๎เป็นหมูบํ๎านต๎นแบบที่มีการใช๎ วทน. ไปเพิ่มรายได๎ ลดรายจําย และ
พัฒนาคุณภาพชีวิต สร๎างชุมชนที่มีกระบวนการคิดทางวิทยาศาสตร๑ บนพื้นฐานหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 
โดยมีกรอบระยะเวลาดาเนินงานไมํเกิน 3 ปี 
 
หลักการและเหตุผล 
 กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร๑ วิจัยและนวัตกรรม มีการด าเนินงานการคัดเลือกหมูํบ๎าน 
ที่มีศักยภาพและความพร๎อมจัดตั้งเป็นหมูํบ๎านวิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยี มาตั้งแตํปี พ.ศ . 2525 ภายใต๎ช่ือ 
“หมูํบ๎านเทคโนโลยีเฉลิมพระเกียรติ” ซึ่งมีจ านวน 9 แหํง ตํอมาในปี พ.ศ. 2552 จากแนวนโยบายของรัฐบาล  
ที่ต๎องการให๎หมูํบ๎านและชุมชนน าวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยีและนวัตกรรมใหมํๆ ไปพัฒนาคุณภาพชีวิตและมีการ
แพรํกระจายสูํชุมชนมากยิ่งข้ึน จึงได๎น าแนวคิดหมูํบ๎านเทคโนโลยีเฉลิมพระเกียรติ ผสมผสานกับการด าเนินงาน
เครือขํายการถํายทอดเทคโนโลยี (คลินิกเทคโนโลยี) มาพัฒนาเป็นหมูํบ๎านวิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยี  
(หมูํบ๎าน วท.) และสร๎างกระบวนการพัฒนาหมูํบ๎านด๎วย วทน . อยํางตํอเนื่องโดยให๎ช่ือหมูํบ๎านที่ได๎รับ 
การยกระดับการพัฒนาวํา “หมูํบ๎านแมํขํายวิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยี (หมูํบ๎านแมํขําย วท.)” 
 ปีงบประมาณ พ.ศ. 2553 งานหมูํบ๎านแมํขําย วท. ได๎รับการจัดสรรงบประมาณจากรัฐบาลในการขยาย
กรอบความคิดของการน า วทน. ไปถํายทอดสูํ ชุมชนโดยความรํวมมือกับภาคีทั้ง 4 ได๎แกํ ภาคราชการ 
และท๎องถ่ิน (ผู๎สนับสนุน) ภาควิชาการ (ผู๎ให๎เทคโนโลยี เชํน หนํวยงานในสังกัด วท. และสถาบันการศึกษา)  
ภาคประชาชน (ผู๎รับเทคโนโลยี) และภาคเอกชน (ผู๎สนับสนุน) โดยการพัฒนาหมูํบ๎านด๎วย วทน. มีจุดมุํงหมาย
เพื่อสร๎างหมูํบ๎านแมํขํายที่สามารถเป็นต๎นแบบและขยายผลถํายทอดองค๑ความรู๎ที่ได๎รับไปยังหมูํบ๎านอื่นๆ  
โดยในปีงบประมาณ พ.ศ. 2562-2564 ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร๑ วิจัยและนวัตกรรม 
(สป.อว.) โดยส านักสํงเสริมและถํายทอดเทคโนโลยี ได๎วางกรอบแนวทางการพัฒนาหมูํบ๎าน วท. ให๎สามารถ 
มีภูมิคุ๎มกันตํอการเปลี่ยนแปลงอยํางรวดเร็วของโลกยุคป๓จจุบัน โดยมุํงเน๎นการวางรากฐานของแผนวิทยาศาสตร๑ 
และแผนธุรกิจในระดับชุมชนระยะยาว 3 ปี เพื่อให๎ชุมชนมีแนวทางการน า วทน. ไปพัฒนาพื้นที่ของตน 
ได๎อยํางตรงเปูา และมีโอกาสประสบความส าเร็จเชิงธุรกิจ รวมถึงการสร๎างความเข๎มแข็งระดับเครือขํายทั้งใน
ระดับ อสวท. นักวิทย๑ชุมชน และคลินิกเทคโนโลยี ให๎สามารถด าเนินงานไปในทิศทางเดียวกันและเช่ือมโยงกัน 
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วัตถุประสงค์ 
 (1)  เพื่อสํงเสริมให๎หมูํบ๎านหรือชุมชนน าองค๑ความรู๎ทางด๎านวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยีและนวัตกรรม  
ไปประยุกต๑ใช๎ประโยชน๑ในการประกอบอาชีพและพัฒนาคุณภาพชีวิต ตามวิถีชีวิตในแตํละชุมชนและท๎องถ่ิน 
 (2)  เพื่อสํงเสริมให๎หมูํบ๎านหรือชุมชนเป็นต๎นแบบ/ตัวอยํางในการน าวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยี  
และนวัตกรรม ไปประยุกต๑ใช๎ประโยชน๑ และมีการขยายผลไปยังชุมชนใกล๎เคียง 
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    โครงการหมู่บ้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเลี้ยงปลาช่อนแบบครบวงจร 

                           บ้านห้วยคันแหลน 

   ผู้รับผิดชอบโครงการ รศ.ดร.เจษฎา อิสเหาะ 

 

 

 

 

 

 

จุดเด่นของเทคโนโลยี นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

มทร.สุวรรณภูมิ รํวมลงพื้นที่และชํวยเหลือกลุํมเกษตรกร ตั้งแตํ ปี 2562-2563 โดยทีมงานจากนักบริการ
วิชาการและวิจัย ได๎แกํ รศ.ดร.เจษฎา อิสเหาะ หัวหน๎าโครงการ พร๎อมทีมงานนักบริการวิชาการและวิจัย  
จากสาขาเทคโนโลยีการอาหารและคณะบริหารธุรกิจ สาขาการจัดการอุตสาหกรรม   

คุณจักรพันธ์  เชื้อข า  ผู๎น ากลุํม  จากประสบการณ๑การเลี้ยงปลาที่มีการสืบทอดตั้งแตํรุํนพํอสูํรุํนลูก   
จากเงินทุน 1,000,000 บาท  สูํการประสบป๓ญหากํอให๎เกิดหนี้สิน ซึ่งป๓ญหาที่เกิดสะสมมีดังนี้ 

1.การขาดระบบการจัดการที่ดีในการเลี้ยงปลา 

2.ประสพป๓ญหาภัยแล๎ง 

3.ราคาปลาตกต่ า ไมํสามารถควบคุมราคาได๎ และป๓ญหาพํอค๎าคนกลาง 

1.การลดต้นทุนการผลิต  
     *เทคนิคการเลี้ยงลูกปลาในกระชัง /การอนุบาลปลาชํอนกํอนปลํอยบํอเลี้ยงจริง เพื่อเป็นการลดความเสี่ยง
อัตราการรอดของลูกปลา 

     * การประเมินและวัดคุณภาพน้ า/วัดคําออกซิเจน การสังเกตความหนาแนํนของ  แพงตอน “จากผลการ
ทดลองในระยะเวลา 2-3 อาทิตย๑ คุณภาพน้ าดีข้ึน 30-40%” 

 2.เกิด application การค านวณการให้อาหารปลา/วัน “ซึ่งลดต้นทุนค่าอาหารลงไม่ต่ ากว่า 20%  

 3.การเพิ่มมลูค่าจากผลิตภัณฑ์ปลาช่อน เน้นการแปรรูปผลิตภัณฑ์บนต้นทุน และการเพ่ิมช่องทาง
การตลาด 

        * แก๎ป๓ญหาปลาชํอนแดดเดียว ซึ่งมอีายุในการเก็บอยูทํี่ 2-3 วัน พัฒนาสามารถอยูํได๎ 3 เดือน  ซึ่งมุํงเน๎น
การใช๎ภูมิป๓ญญาและองค๑ความรู๎ชาวบ๎านเป็นหลัก 

- เกิดเครื่องอบปลาช่อนระบบป๊ัมความร้อนประหยัดพลังงาน (Heat Pump Dyer)ส าหรับชุมชน “ซึ่งมี

ความร้อนท่ีคงท่ี และมีอัตราการผลิต 50 กก./วัน” 
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บทสรุป ผลผลิต ผลลัพธ์ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลกระทบ 

 

 

 

 

1. เกษตรกรลดต้นทุนอาหาร 2,598,750 บาทและลดต้นทุน ค่าแรงงาน 594,000 บาท/ปี 

2. เกษตรมีรายได้เพ่ิมจากการขายผลิตภัณฑ์แปรรูปปลาช่อน 1,760,000 บาท/ปี 

3. เกษตรเพ่ิมรายได้จากการขายตลาดออนไลน์ 550,000 บาท/ปี 
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 โครงการหมู่บ้านวิถีวิทย์กุ้งก้ามกรามองค์รักษ์ 

       ผู้รับผิดชอบโครงการ  ผศ.พาขวัญทองรักษ์ 

 

 

 

 

 

 

 

 

จุดเด่นของเทคโนโลยี นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

ปี 2563 มทร.สุวรรณภูมิ รํวมลงพื้นที่และชํวยเหลือกลุํมเกษตรกรกุ๎ง  แปลงใหญํ  ต.องครักษ๑   
อ.บางปลาม๎า จ.สุพรรณบุรี น าโดย ผศ.พาขวัญ  ทองรักษ๑  หัวหน๎าโครงการ และทีมงานจากนักบริการวิชาการ  
และวิจัย จาก มทร.สุวรรณภูมิ 
       กลุ่มเกษตรกรเลี้ยงกุ้ง ต.องครักษ๑ อ.บางปลาม๎า จ.สุพรรณบุรี มีสมาชิกจ านวน 38 ราย มีพื้นที่ 
เลี้ยงกุ๎งก๎ามกรามและกุ๎งขาวประมาณ 1,000 ไรํ ผลผลิต 20 ตัน/ปี เป็นพื้นที่ที่มีการเลี้ยงอยํางตํอเนื่องมา 
มากกวํา 30 ปี ซึ่งในปี 2563 เกษตรกรประสบป๓ญหาหนักจากการระบาดของเช้ือไวรัส โควิด 19 จึงไมํสามารถ
จ าหนํายกุ๎งก๎ามกรามได๎ สํงผลให๎เกิดการตกค๎างอยูํในบํอ พร๎อมกับพบป๓ญหาที่สะสมดังนี้ 

1. ต๎นทุนอาหารกุ๎งมีราคาสูง 70 %  
2. ราคาขายตกต่ า เกิดการผูกขาดทางการตลาด 
3. กุ๎งล๎นตลาด 
4. ขาดแหลํงน้ าหมุนเวียน 

1.การเพ่ิมมลูค่าผลิตภัณฑ์ ยกระดับสู่เชิงพาณิชย์ 
     *เนื่องจากเกิดกุง๎ตายระหวํางการเลี้ยง จงึท าใหเ๎กิดนวัตกรรมการอบแห๎งลดความช้ืน เพื่อชํวยชํวยยืดอายุการ
เก็บ บดละเอียด จ าหนํายเป็นกุง๎ผงใหก๎ับผู๎ผลิตน้ าพรกิทั่วไป และใช๎เป็นสํวนผสมในผลิตภัณฑ๑ตํางๆ ของกลุํม เชํน 
น้ าพริกนรกกุ๎ง น้ าพริกกุง๎สมุนไพร น้ าพรกิเผา ออกแบบตาสินค๎า ฉลาก บรรจุภัณฑ๑  สามารถสร๎างมลูคําเพิม่ได๎
มากกวํา 10 เทํา 
 2.การให้ความรู้ด้านบริหารจัดการ /การประเมินต้นทุน  โดยมีราคาถูกกว่าท้องตลาด 100 บาท/กก.  โดยมี 
Concept คือ “สด ใหม่ ใหญ่ เต็มโล” 
3.การเพ่ิมมลูค่าผลิตภัณฑ์จากกุ้ง และการเพ่ิมช่องทางการตลาด เกิดความร่วมมือกันระหว่าง หน่วยงานภาคี
เครือข่าย 
                 - มทร.สุวรรณภูมิ /ประมงอ าเภอบางปลาม๎า จังหวัดสุพรรณบรุี/มหาวิทยาลัยกาฬสินธุ๑  
                  อบต.องครกัษ๑ /ธกส.ส านกังานใหญํ /สภาอุตสาหกรรมการทํองเที่ยว จ.อยุธยา/         
                  สถานีขําว ATV/ ตลาดเกษตรเดอริวําอโยธยา 



46 
 

บทสรุป ผลผลิต ผลลัพธ์ 

 

 

ผลกระทบ Impact 

 

 

 

 

 

1. เกษตรกรเกิดการแปรรูปเพ่ิมมูลค่าและพัฒนาสูตร จากกุ้งตายหรือเสียหายจากการเลี้ยง กระบวนการผลิต  
และอบรมด้านมาตรฐานการผลิต สามารถลดการสูญเสียได้มากกว่า 30% สร้างรายได้ให้กับกลุ่มประมาณ  20,000 
บาท/เดือน 
2. เกษตรกรเพ่ิมรายได้จากการขายตลาดออนไลน์ การสร้างตลาดจ าหน่ายกุ้งคุณภาพ ช่องทางการจ าหน่ายกุ้งสด 
ระบบการตลาดกุ้งสด ช่องทางการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ ไม่น้อยกว่า 3,000,000 บาท/เดือน 
3. เกิดนักการตลาด สร้างนักวิทยาศาสตร์ชุมชน ลดต้นทุน เพ่ิมรายได้ สร้างกลไกทางการตลาดใหม่  
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โครงการพัฒนาหมู่บ้านปลูกผักปลอดภัยด้วยระบบสมารท์ฟาร์มคิท  

        ผู้รับผิดชอบโครงการ อาจารย์วิชยั  นระมาตย ์

 

 

 

 

 

 

 

 

 

จุดเด่นของเทคโนโลยี นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

มทร.สุวรรณภูมิ น าโดย อาจารย์วิชัย นระมาตย์ หัวหน้าโครงการและทีมงานนักบริการวิชาการ
และวิจัย  รํวมพัฒนาหมูํบ๎านปลูกผักปลอดภัยด๎วยระบบสมาร๑ทฟาร๑มคิท จังหวัดสุพรรณบุรี เพื่อมุํงหวัง 
ให๎ ชุมชนอยูํดีมีสุขอยํางยั่ งยืน บนพื้นฐานหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงและจัดท าต๎นแบบในการ 
ถํายทอดความรู๎ในการปลูกผักปลอดภัยและอินทรีย๑ด๎วยระบบสมาร๑ทฟาร๑มคิท และได๎สร๎างต๎นแบบ 
ระบบสมาร๑ทฟาร๑มคิทในโรงเรือนของเกษตรกร  

หมู่บ้านปลูกผักปลอดภัยด้วยระบบสมาร์ทฟาร์มคิท จังหวัดสุพรรณบุรี มีสมาชิก จ านวน 50 ราย  
มีพื้นเพาะปลูก จ านวน 45 โรงเรือน  เกษตรกรประสบป๓ญหาการขาดองค๑ความรู๎ด๎านการปลูกผักปลอดภัย 
และอินทรีย๑ สภาพแวดล๎อมในโรงเรือนที่ไมํมีความเหมาะสมในการปลูกผักปลอดภัยและอินทรีย๑ ผลผลิต 
ได๎ไมํเป็นไปตามเปูาหมาย เนื่องจากเกษตรกรขาดความรู๎ด๎านการเกษตรดิจิทัล การท าเกษตรยุคใหมํ   
ทางทีม มทร.สุวรรณภูมิ จึงได๎น าเทคโนโลยีดิจิทัลมาสนับสนุนให๎เกิดการท าเกษตรแบบอัตโนมัติ เชํน  
ระบบฟาร๑มอัจฉริยะที่มีการควบคุมการท างานแบบอัตโนมัติ โดยใช๎เซ็นเซอร๑มาตรวจจับควบคุมการท างาน  
เพื่อสร๎างสภาพแวดล๎อมที่เหมาะสมในโรงเรือน เพื่อความแมํนย าและเกิดประสิทธิภาพในการท าการเกษตร  
ในโรงเรือน เพื่อลดต๎นทุนการผลิตและสร๎างก าไรสูงสุด 

1. ถํายทอดความรู๎เทคโนโลยีปลูกผักปลอดภัยอินทรีย๑ในโรงเรือนการเตรียมดินและปุ๋ย ความเหมาะสมทางสภาพ
อากาศ เพื่อลดต๎นทุน เพิ่มผลิต 
2. พัฒนาต๎นแบบสมาร๑ทฟาร๑มคิทที่ใช๎ในโรงเรือนปลูกผักปลอดภัยและอินทรีย๑เทคโนโลยีการใช๎น้ า /เทคโนโลยี
เซ็นเซอร๑วัดอุณหภูมิและเซ็นเซอร๑วัดความช้ืนในดิน 
3. ถํายทอดเทคโนโลยีระบบสมาร๑ทฟาร๑มคิทที่ใช๎ในการปลูกผักปลอดภัยและอินทรีย๑ แกํกลุํมเกษตรกร 
4. ถอดบทเรียนคืนข๎อมูลชุมชน ให๎ค าปรึกษาในการใช๎เทคโนโลย ี
ผลผลิต 
1. ต๎นแบบระบบสมาร๑ทฟาร๑มคิท  
2. เทคโนโลยเีซ็นเซอร๑วัดอุณหภูมิและเซ็นเซอร๑วัดความช้ืนในดิน  
ผลลัพธ๑ 
-เกษตรกรได๎รับการถํายทอดเทคโนโลยีในการปลูกผักปลอดภัยและอินทรีย๑ท าให๎ลดต๎นทุนการผลิต เพิ่มผลผลิต 
เพิ่มรายได๎ ลดความเสี่ยงการใช๎สารเคมี เพื่อเป็นมิตรกับสิ่งแวดล๎อม 
-เกิดวิทยากรชุมชนที่สร๎างความเช่ียวชาญในเทคโนโลยีระบบสมาร๑ทฟาร๑มคิท *เกษตรกรที่เป็นต๎นแบบในการ 
ถํายทอดระบบสมาร๑ทฟาร๑มคิท  คือ นางสมพิศ   ขวัญปลอด (พี่สมพิศ) เกษตรกรที่ไดรับรองมาตรฐานเกษตร
อินทรีย๑และเปน็  Young Smart Farmer จังหวัดสุพรรณบุรี 
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ผลกระทบ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

เศรษฐกิจ 
-ผลผลิตผักปลอดภัยและอินทรีย๑ ระยะการเจริญเติบโตลดลงจากเดิม 40-45 วัน เหลือ 30-35 วัน เพิ่มรอบ 
การปลูกจากเดิม 3 รอบ เป็น 5 รอบ/ปี ผลผลิตที่ได๎ 250 กิโลกรัม/รอบ (ขนาดโรงเรือน 3x6x21 ม)  
-ราคาผักอินทรีย๑ราคาเฉลี่ย 150 บาท/กก เฉลี่ยรายได๎(250x150x5=187,500)/ปี  
-การแปรรูป  เ ชํน การแบํ งขาย การท าผักสลัด เฉลี่ ย วันละ 700 บาท โดยขายอาทิตย๑ละ 5 วัน 
(700x4x5=70,00) รวมรายได๎ 257,500 บาท 
สิ่งแวดล้อม  
การใช๎เทคโนโลยีระบบสมาร๑ทฟาร๑มคิทท าให๎ไมํมีสารพิษตกค๎างทั้งในดินและผักมีความปลอดภัยแกํผู๎บริโภค 
และสุขภาพอนามัยที่ดีข้ึน 
สังคม 
ความเป็นอยูํดีข้ึน คุณภาพชีวิต สุขภาพอนามัย มีเทคโนโลยีสมัยใหมํชํวยท าให๎ การประกอบอาชีพสะดวก 
และรวดเร็ว เกษตรแมํนย ามากขึ้น 
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หมู่บ้านต้นแบบการสร้างมูลค่าเพ่ิมกล้วยหอมเขียวคาเวนดิช 

ผู้รับผิดชอบโครงการ ผศ.ดร.วิจิตรา เหลียวตระกลู 

ค าส าคัญกล๎วยหอมเขียวคาเวนดิช แปูงกล๎วยหอมเขียว อาหารเพื่อสุขภาพ แปูงปราศจากกลูเตน 
จุดเด่นของเทคโนโลยี นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา 

จากการวิจัยพัฒนา และการถํายทอดเทคโนโลยีนวัตกรรมการแปรรูป “แปูงกล๎วยหอมเขียว 

คาเวชดิช” โดยใช๎อุปกรณ๑ขนาดเล็กที่ เหมาะสมกับชุมชน รวมทั้งใช๎โดมอบแห๎งพลังงานแสงอาทิตย๑  

ที่ชุมชนมีอยูํแล๎วให๎เกิดประโยชน๑ แปูงกล๎วยหอมเขียวนี้สามารถน ากล๎วยที่ตกเกรดหรือกล๎วยขนาดเล็ก  

มาแปรรูปได๎ เป็นอาหารเพื่อสุขภาพที่อุดมด๎วยคุณคําทางโภชนาการ และสารต๎านอนุมูลอิสระ ทั้งยังสามารถ

น าไปตํอยอดเป็นแปูงส าเร็จรูปที่ปราศจากกลูเตน (Gluten Free) ส าหรับผลิตภัณฑ๑บราวนี่เครกเกอร๑ 

เหมาะส าหรับผู๎บริโภคที่แพ๎กลูเตนขนมป๓งและค๎ุกกี้จากแปูงกล๎วยหอมเขียวทดแทนแปูงสาลี และเครื่องดื่มชง

พร๎อมดื่มจากแปูงกล๎วยหอมเขียว ผลิตภัณฑ๑แปรรูปสามารถผลิตได๎ตลอดทั้งปีท าให๎สร๎างมูลคําเพิ่มจากผลผลิต

ของชุมชน สํงผลให๎มีรายไดห๎มุนเวียนในชุมชนจึงตอบสนองความต๎องการและสามารถแก๎ป๓ญหาของชุมชนอยําง

แท๎จริง รวมทั้งมีการบูรณาการกับการเรียนการสอน เพื่อให๎นักศึกษามีประสบการณ๑จริงในการท างานรํวมกับ

ชุมชน ได๎ฝึกเป็นวิทยากรรํวมในการถํายทอดเทคโนโลยี และมีการบูรณาการกับงานวิจัยเรื่อง ผลของระดับ 

ความสุกและสภาวะการท าแห๎งตํอคุณภาพของแปูงกล๎วยหอมเขียวและการพัฒนาผลิตภัณฑ๑ขนมป๓งจาก  

แปูงกล๎วยหอมเขียวท าให๎เกิดองค๑ความรู๎ใหมํที่สามารถเผยแพรํในวงวิชาการได๎  

บทสรุป ผลผลิต ผลลัพธ์ 
ผู๎รํวมโครงการสามารถน าเทคโนโลยีไปใช๎ประโยชน๑ในการสร๎างรายได๎ทั้งเกษตรกรผู๎จ าหนํายวัตถุดิบ

หลัก (กล๎วยหอมเขียว) และเป็นผู๎แปรรูปแปูงกล๎วยหอมเขียว (และแปรรูปแปูงกล๎วยสายพันธุ๑อื่น ๆ)  

ทั้งยังสามารถถํายทอดเทคโนโลยีโดยเป็นวิทยากรให๎แกํชุมชนอื่น ๆ ได๎อีกด๎วย 

ผลกระทบด๎านสังคม จากเดิมไมํมีการแปรรูปและไมํมีการรวมกลุํม ในป๓จจุบันชุมชนสามารถแปรรูป 

แปูงกล๎วยหอมเขียวเพื่อจ าหนํายได๎ และมีการรวมตัวกันเป็นกลุํมแปรรูปกล๎วยและถนอมอาหาร เพื่อการแปรรูป

กล๎วยหอมเขียว เป็นการเพิ่มมูลคําให๎แกํผลผลิตทางการเกษตรของกลุํม เป็นกลุํมที่มีศักยภาพในการพัฒนา 

ตํอยอด และได๎รับการสนับสนุนจากสหกรณ๑การเกษตรทําช๎าง จ ากัดในการการพัฒนาด๎านอาชีพอันน าไปสูํ 

การสร๎างงาน สร๎างรายได๎ และลดอัตราการวํางงานในชุนชนตํอไป 

ผลกระทบด๎านเศรษฐกิจ มีการสร๎างงานสร๎างอาชีพ กระตุ๎นเศรษฐกิจหมุนเวียนในชุมชนต้ังแตํเกษตรกร

ผู๎ปลูกกล๎วยหอมเขียวเดิมต๎องขายกล๎วยหอมเขียวตกเกรดราคา 3 บาท/กิโลกรัม ป๓จจุบันมีราคากลาง 9 บาท/

กิโลกรัม เพิ่มข้ึน 3 เทําโดยมีกลุํมแปรรูปมารับซื้อ จากนั้นเกษตรกรหรือผู๎สูงอายุรับจ๎างปอกแล ะตากแห๎ง 

ในโดมพลังงานแสงอาทิตย๑ของหมูํที่ 5 และน าไปป๓่นในราคา 5 บาท/กิโลกรัม และสํงตํอให๎กลุํมแปรรูปบรรจุ  



50 
 

และจ าหนําย 300-350 บาท/กิโลกรัม ยอดจ าหนํายแปูงกล๎วยหอมเขียวประมาณ 30-50 กิโลกรัม/เดือน  

และผลิตภัณฑ๑แปรรูปอื่น ๆ จากกล๎วยหอมเขียว โดยในปีที่ 1 (ปี พ.ศ. 2563) มีรายได๎ของกลุํมมูลคําประมาณ 

15,000 บาท/เดือน 

บทเรียนส าคัญน าไปสู่ความส าเร็จของโครงการ 

โครงการเป็นการบูรณาการการบริการวิชาการกับการเรียนการสอน และงานวิจัย ท าให๎มีความเข๎มแข็ง

เชิงวิชาการและองค๑ความรู๎ที่จะน าไปถํายทอดให๎แกํกลุํมเปูาหมาย มีการด าเนินการแบบมีสํวนรํวมท าให๎ 

ผู๎มีสํวนได๎สํวนเสียทุกภาคสํวนรํวมกันด าเนินการไปในแนวทางเดียวกัน รวมทั้งมี การบูรณาการรํวมกับ 

หนํวยงานอื่นท าให๎สามารถขยายผลความรํวมมือและการตํอยอดงานซึ่งกันและกัน ท าให๎ผลประโยชน๑เกิดแกํ

กลุํมเกษตรกรมากที่สุด โดยสหกรณ๑การเกษตรทําช๎าง จ ากัด ได๎ตํอยอดและบูรณาการรํวมกับส านักงานสํงเสริม

วิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยํอม (สสว.) ในการทดลองตลาดและประชาสัมพันธ๑ผลิตภัณฑ๑แปูงกล๎วยหอมเขียว

ในเชิงพาณิชย๑ และท าชํองทางการตลาดออนไลน๑ให๎แกํผลิตภัณฑ๑ 
รูปประกอบ 
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โครงการหมู่บ้านวิถีวิทย์ แห้วอินทรีย์อ าเภอศรีประจันต์ จังหวัดสุพรรณบุรี 

ผู้รับผิดชอบโครงการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ฉวีวรรณ บุญเรือง 

ค าส าคัญ: แห๎วสุพรรณ มาตรฐานเกษตรอินทรีย๑(SDGsPGS) 
จุดเด่นของเทคโนโลยี นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา 

  เทคโนโลยีที่น ามาใช๎ในการพัฒนาสอดคล๎องกับวิสัยทัศน๑ของจังหวัดสุพรรณบุรี “สุพรรณบุรีเป็น 
แหลํงผลิตสินค๎าเกษตร และอาหารปลอดภัยช้ันน า ทํองเที่ยวเชิงสร๎างสรรค๑ บ๎านเมืองสะอาด ธรรมชาติสมบูรณ๑ 
ศูนย๑การศึกษา และการกีฬา ประชาชนคุณภาพชีวิตดี”ทั้งเทคโนโลยีการผลิตแห๎วอินทรีย๑ การแปรรูปผลิตภัณฑ๑
จากแห๎ว และการพัฒนาเครื่องมือ อุปกรณ๑ในการบรรจุแห๎วอัตโนมัติ 
บทสรุป ผลผลิต ผลลัพธ์ 

  เศรษฐกิจ  
- กรณี เพ่ิมรายได ้

 การสร๎างมูลคําเพิ่มแห๎ว จากแห๎วสุพรรณเป็นแห๎วสุพรรณอินทรีย๑จากแห๎วสดราคาขายแห๎วสดเดิม  
1 ถัง (15 กก.) 200-500 บาทข้ึนกับชํวงเวลาและปริมาณแห๎ว หรือ ราคาขายปลีก กิโลกรัมละ 15-50  
จะสามารถสร๎างมูลคําจากการผลิตเป็นแห๎วอินทรีย๑หากเกษตรกรขายได๎เพิ่มจากราคาขายเดิมไมํน๎อยกวําร๎อยละ
10 จากราคาขายเดิมและจากการพัฒนาชํองทางการจัดจ าหนํายเกษตรกรจะมีได๎รายเพิ่มข้ึนอยํางน๎อยร๎อยละ 
10 ของรายได๎เดิมยกตัวอยํางเชํน  ผลผลิตแห๎วสด ไรํละ 3,000 กิโลกรัมราคาแห๎วปกติ กิโลกรัมละ 20 บาท 
คิดเป็น รายได๎ 60,000 บาท/ไรํ ถ๎าเป็นแห๎วอินทรีย๑ ผลผลิต 3,000 กิโลกรัมราคาแห๎วอินทรีย๑ กิโลกรัมละ 
22 บาท รายได๎เป็น 66,000 บาท เป็นต๎น 
 - กรณี ลดรายจ่าย 

1. ลดรายจํายเรื่องสารเคมีควบคุมศัตรูพืช ร๎อยละ 10 
2. ลดรายจํายการจ๎างแรงงานการบรรจแุห๎วป๓จจุบนัใช๎คน 3 คน (คนช่ัง, คนบรรจุ, คนจัดเรียง) 

300 บาท/คน/วัน รวม 900 บาท/วัน กรณีใช๎เครื่องบรรจุที่พัฒนาข้ึนจะใช๎แรงงาน 1 คน 300 บาท/คน/วัน 
รวม 300 บาท/วัน ลดลง 600 บาท/วัน คิดเป็น 18,000 บาทตํอเดือน 

 สังคม(เชํน เกิดการจ๎างงาน ลดการย๎ายถ่ินฐาน ครอบครัวเปน็สุข เป็นต๎น)  
การที่ชุมชน สามารถแปรรูปผลผลิตออกจ าหนํายได๎เอง ก็จะเกิดการจ๎างงานในกลุํม น าผลผลิตที่ได๎มา

แปรรูป น าไปขายได๎ก าไรก็น ามาป๓นผลรํวมกัน กํอให๎เกิดการจ๎างงานในถ่ินตนเอง ทั้งในเรื่องการเพาะปลูก  
การเก็บเกี่ยว การแปรรูป การจัดจ าหนําย การขนสํง และการผลิตเพื่อใช๎จํายเองในครัวเรือน เกิดการจ๎างงาน 
จากแรงงานที่เป็นสมาชิกภายในกลุํม โดยมีรายได๎จากการท างาน ชม.ละ 40 บาท เดือนหนึ่งก็จะมีรายได๎เพิ่มข้ึน
เดือนละ 2,000 -3,000 บาท ตํอคน        

 สิ่งแวดล้อม 
 เทคโนโลยีการผลิตแห๎วอินทรีย๑เพื่อขอรับรองมาตรฐาน การสํงเสริมการท าเกษตรอินทรีย๑ ยํอมสํงผล 
ในการลดมลพิษที่ปนเปื้อนไปกับอาหาร อากาศ น้ า ดิน และสิ่งแวดล๎อมอยํางมากสํงผลดีตํอสุขภาพ 
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ทั้งผู๎ผลิต ผู๎บริโภคและประเทศชาติ ลดการเผาหญ๎าที่สํงให๎เกิดฝุุนควันในอากาศ เพราะใช๎วิธีการตัดแล๎วให๎  
ยํอยสลายเป็นปุ๋ยพร๎อมกับการใช๎ปุ๋ยอินทรีย๑ สํงผลตํอการสะสมสารพิษน๎อยลงไปจากระยะปรับเปลี่ยน  
จนถึงระยะที่เป็นอินทรีย๑ที่สมบูรณ๑  
บทเรียนส าคัญน าไปสู่ความส าเร็จของโครงการ      

  ได๎แกํ การมีสํวนรํวมของชุมชนเริ่มตั้งแตํ มีการประชุมผู๎มีสํวนได๎สํวนเสียกับการผลิตแห๎ว ทั้งสํวน 
ของชุมชน หนํวยงานภาครัฐ ภาคเอกชน กลุํมเกษตรกรผู๎ผลิต ผู๎แปรรูป กลุํมทํองเที่ยวชุมชนเชิงเกษตร  
กลุํมผู๎ผลิตพืชอินทรีย๑ สมาพันธ๑เกษตรยั่งยืนจังหวัดสุพรรณบุรี เป็นต๎น เพื่อหาข๎อสรุปในการด าเนินงาน  
และด าเนินงานตามมติที่ประชุม เชํน การอบรมการผลิตแห๎วอินทรีย๑ตามมาตรฐานเกษตรอินทรีย๑ SDGsPGS 
การแปรรูปผลิตภัณฑ๑เนื้อสัตว๑จากแปูงแห๎ว ได๎แกํ ลูกช้ินแห๎ว หมูยอจากแปูงแห๎ว การศึกษากระบวน 
การแชํอิ่มอบแห๎ง และการพัฒนาเครื่องบรรจแุห๎วอัตโนมัติ บรรลุตามเปูาหมายของโครงการปีงบประมาณ 2563 
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โครงการหมู่บ้านกล้วยน้ าว้าปลอดภัยด้วยนวัตกรรมดอนพุด 
ผู้รับผิดชอบโครงการ ดร.วชิรญา เหลียวตระกูล 

ค าส าคัญ: นวัตกรรมหมูบํ๎านดอนพุดกล๎วยน๎าว๎า 

จุดเด่นของเทคโนโลยี นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา 

     เนื่องจากทางกลุํมวิสาหกิจชุมชนศูนย๑สาธิตเศรษฐกิจพอเพียงเทศบาลต าบลดอนพุด ได๎มีการปลูก 
กล๎วยน้ าว๎าปลอดภัยเป็นพืชหลัก และได๎ท าการแปรรูปเป็นกล๎วยตากพลังงานแสงอาทิตย๑ และขายสด  
แตํเนื่องจากเมื่อถึงฤดูกาลที่มีผลผลิตของกล๎วยตากออกมามากและล๎นตลาด ท าให๎ขายสดและท าการแปรรูป 
ไมํทัน และไมํมีองค๑ความรู๎ในเรื่องเทคโนโลยีและการท านวัตกรรมด๎านการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ๑ และ 
การขอการรับรองมาตรฐานตํางๆ ดังนั้นทางผู๎จัดท าโครงการจึงได๎ท าการพัฒนาผลิตภัณฑ๑กล๎วยน้ าว๎าปลอดภัย
ด๎วยนวัตกรรมการแปรรูปผลิตภัณฑ๑จากกล๎วยน้ าว๎าเป็นแปูงกล๎วยน้ าว๎า น้ านมกล๎วยน้ าว๎า และอาหารปลา 
จากกล๎วยน้ าว๎า ของกลุํมของวิสาหกิจชุมชนศูนย๑สาธิตเศรษฐกิจพอเพียง โดยแปูงกล๎วยน้ าว๎าสามารถน าไปตํอ
ยอดเป็นผลิตภัณฑ๑ส าหรับแก๎ป๓ญหากรดไหลย๎อนและโรคกระเพาะ โดยน ามาเป็นผงโรยข๎าวและผสม 
กับเครื่องดื่มตํางๆ นอกจากนี้ยังน ามาท าเป็นผลิตภัณฑ๑เค๎กกลว๎ยน้ าว๎า และก าลังจะท าการตํอยอดเป็นผลิตภัณฑ๑
ขนมไทนและขนมอบชนิดอื่นๆ อีกด๎วย สํวนผลิตภัณฑ๑น้ ากล๎วยน้ าว๎าได๎ผลิตเป็นหลายรสชาติ ได๎แกํ รสกล๎วย
น้ าว๎า, รสชาเขียว, รสกาแฟ, รสช๏อกโกแลต, รสสตรอเบอรี่ และรสชาไทย สํวนผลิตภัณฑ๑อาหารปลาผสมกล๎วย
น้ าว๎าทางผู๎ด าเนินโครงการได๎ใช๎ทั้งสํวนเปลือก เนื้อกล๎วยน้ าว๎าดิบ และเนื้อกล๎วยน้ าว๎าสุก มาใช๎เป็นวัตถุดิบใน
การท าอาหารปลา ทุกผลิตภัณฑ๑เป็นการน าวิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีทางด๎านการแปรรูปอาหารและ
วิทยาศาสตร๑การประมงมาใช๎ในการด าเนินโครงการ เพื่อเป็นการเพิ่มมูลคํา เพิ่มคุณคําทางโภชนาการ และเป็น
การตํอยอดเชิงพานิชย๑ได๎จริงอีกด๎วย 
บทสรุป ผลผลิต ผลลัพธ์ 

ผลผลิต ผลลัพธ์ ผลการด าเนินการ 

ผลิตภัณฑ๑จากกล๎วยน้ าว๎า ได๎แกํ แปงู

กล๎วยน้ าว๎า นมกล๎วยน้ าว๎า และอาหาร

ปลาผสมกล๎วยน้ าว๎า 

ทางกลุํมมีรายไดแ๎ละอาชีพเพิ่มมากขึ้นและ

สามารถน าทรัพยากรไปใช๎ได๎ประโยชน๑

สูงสดุ และเพิ่มมูลคาํของกล๎วยได ๎

กลุํมมีรายได๎เพิ่มมากขึ้นและ

สามารถแปรรูปผลติภัณฑ๑จากกล๎วย

ได๎ และเพิ่มมูลคําของกล๎วยได ๎

บทเรียนส าคัญน าไปสู่ความส าเร็จของโครงการ  

 กลุํมวิสาหกิจชุมชนศูนย๑สาธิตเศรษฐกิจพอเพียงเทศบาลต าบลดอนพุด มีสมาชิกที่เข๎มแข็งและมี  

การผลิตอยํางตํอเนื่อง รวมทั้งวัตถุดิบที่ใช๎คือกล๎วยน้ าว๎าที่มีการปลูกกันมากอยูํในพื้นที่ต าบลดอนพุดอยูํแล๎ว  

ซึ่งเพียงพอที่ท าการแปรรูปและขายสด และนอกจากนี้ยังมีหนํวยงานภาครั ฐคือ เทศบาลต าบลดอนพุด 

และส านักงานเกษตรของอ าเภอดอนพุด มาชํวยในการสนับสนุนและผลักดันการท าโครงการ การแปรรูป  

และการจัดจ าหนํายอีกด๎วย รวมทั้งความตั้งใจจริงและภูมิป๓ญญาของสมาชิกในกลุํมที่น าน าไปสูํความส าเร็จ  

ในครั้งนี้อีกด๎วย 
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โครงการหมู่บ้านวิถีวิทย์ มะขามป้อมอินทรีย์ชุมชนแก้วสมใจไทรโยค 

ผู้รับผิดชอบโครงการ อาจารย์ ดร.ณัฏฐ์ สิริวรรธนานนท์ 

ค าส าคัญมะขามปูอม มะขามปูอมอินทรีย๑ เครื่องกรีดมะขามปูอม ชามะขามปูอม สบูํมะขามปูอม 
จุดเด่นของเทคโนโลยี นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา 
      การพัฒนาโรงเรือน เพื่อการขอสถานที่ผลิตอาหารแบบ Primary GMP เพื่อน าไปสูํการขอระบบมาตรฐาน 
อย.การพัฒนาเครื่องกรีดมะขามปูอม เครื่องอบแห๎งป๓๊มความร๎อนประหยัดพลังงาน (Heat Pump Dryer)  
การพัฒนาผลิตภัณฑ๑แปรรูป ชามะขามปูอมการพัฒนาน้ ามะขามปูอมเข๎มข๎นพร๎อมดื่มและสูตรผลิตภัณฑ๑ 
น้ ามะขามปูอมเข๎มข๎นการพัฒนาบรรจภัุณฑ๑ ผลิตภัณฑ๑มะขามปูอมการสร๎างฐานข๎อมูล การตลาดออนไลน๑โดเมน
ภายใต๎ช่ือ www.kaewsomjai.com และการพัฒนาระบบตรวจของข๎อมูลย๎อนกลับและเทคโนโลยีสื่อผสม 
เพื่อสํงเสริมการค๎าผลิตภัณฑ๑มะขามปูอม 

บทสรุป ผลผลิต ผลลัพธ์ 
ชุมชน สามารถแปรรูปผลผลิตออกจ าหนํายได๎เอง ก็จะเกิดการจ๎างงานในกลุํม น าผลผลิตที่ได๎มา  

แปรรูป น าไปขายได๎ก าไรก็น ามาป๓นผลรํวมกัน กํอให๎เกิดการจ๎างงานในถ่ินตนเอง ทั้งในเรื่องการเพาะปลูก  
การเก็บเกี่ยว การแปรรูป การจัดจ าหนําย การขนสํง และการผลิตเพื่อใช๎จํายเองในครัวเรือน เกิดการจ๎างงาน  
จากแรงงานที่เป็นสมาชิกภายในกลุํม โดยมีรายได๎จากการท างาน ชม.ละ 40 บาท เดือนหนึ่งก็จะมีรายได๎เพิ่มข้ึน
เดือนละ 2,000 บาท -3,000 บาท ตํอคนและการสํงเสริมการท าเกษตรอินทรีย๑ ยํอมสํงผลในการลดมลพิษ 
ที่ปนเปื้อนไปกับอาหาร อากาศ  น้ า ดิน และสิ่งแวดล๎อมอยํางมากสํงผลดีตํอสุขภาพทั้งผู๎ผลิต ผู๎บริโภค 
และประเทศชาติ ลดการเผาหญ๎าที่สํงให๎เกิดฝุุนควันในอากาศ เพราะใช๎วิธีการตัดแล๎วให๎ยํอยสลาย 
เป็นปุ๋ยพร๎อมกับการใช๎ปุ๋ยอินทรีย๑ สํงผลตํอการสะสมสารพิษในผืชลดน๎อยลงไปจากระยะปรับเปลี่ยนจนถึง  
ระยะที่เป็นอินทรีย๑สมบูรณ๑ 
บทเรียนส าคัญน าไปสู่ความส าเร็จของโครงการ 
การบูรณาการรํวมกันของหนํวยงานภายนอกมหาวิทยาลัย เชํน ส านักงานปลัดกระทรวงวิทยาศาสตร๑และ
เทคโนโลยี (สป.) กระทรวงวิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยี (วท.) (ช่ือเดิม สป.อว.) ที่สนับสนุนกลุํมวิสาหกิจชุมชน
อยํางตํอเนื่อง สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร๑ละเทคโนโลยีแหํงประเทศไทย (วว.) มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี  
และสมาพันธ๑เกษตรกรรมยั่งยืนจังหวัดกาญจนบุรี SDGsPGSองค๑การบริหารสํวนต าบลทําเสาส านักงานเกษตร
อ าเภอไทรโยค ส านักงานพัฒนาชุมชนไทรโยค ธนาคารเพื่อการเกษตร (ธกส) และอีกหลายหนํวยงานที่มีสํวน
รํวมในการพัฒนาชุมชนนี้ รวมทั้งการบูรณาการรํวมกันระหวํางจากหลายๆคณะภายในมหาวิทยาลัยเอง  
ท าให๎สามารถรํวมกันขับเคลื่อนชุมชนไปสูํความยั่งยืน 
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โครงการหมู่บ้านผลิตและแปรรูปผลิตภัณฑ์จากข้าวอินทรีย์  

ผู้รับผิดชอบโครงการ นางสาวสิริวรรณ สุขนิคม 

ค าส าคัญข๎าวไรซ๑เบอรี่, ข๎าว กข 43, ผลิตภัณฑ๑จากข๎าว 
จุดเด่นของเทคโนโลยี นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา 
 เทคโนโลยีที่น าไปใช๎เป็นความต๎องการของชุมชน เริ่มตั้งแตํการผลิตข๎าวปลอดสารพิษ โดยน ามาตรฐาน
การปฏิบัติที่ดีส าหรับพืช (Good Agricultural Practice, GAP), มาตรฐานการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงสีข๎าว 
(Good Manufacturing Practice, GMP) มาใช๎ รวมทั้งมีการใช๎ประโยชน๑จากข๎าวได๎ทั้งหมด ตั้งแตํเมล็ดข๎าวที่สี
แล๎วจะน าไปบรรจุเป็นข๎าวปลอดสารพิษ ข๎าวหักและปลายข๎าวจะน าไปผลติเป็นเครื่องดื่มจากอาหารเช๎า ไส๎กรอก
มังสวิรัติและพุดดิ้ง สํวนแกลบ ร าและฟางข๎าว จะน าไปผลิตเป็นกระดาษเคลือบพอลิบิวทิลีนซักซิเนต 
(Polybutylene Succinate หรือ PBS) เพื่อใช๎น ามาบรรจุข๎าว  
บทสรุป ผลผลิต ผลลัพธ์ 
 จากการด าเนินการท าให๎สมาชิกของกลุํมวิสาหกิจชุมชน รวมทั้งเกษตรกรใกล๎เคียงเกิดการรํวมกลุํม  
มีความสามัคคี สร๎างอาชีพในชุมชน รวมทั้งลดการเกิดมลพิษจากสารเคมี โดยสามารถลดรายจํายในการท านา
เนื่องจากการงดใช๎สารเคมีและยาฆําแมลง แล๎วหันมาใช๎สารชีวภัณฑ๑ตํางๆ ซึ่งสามารถลดต๎นทุนลงได๎ 1,750 บาท 
ตํอไรํ  และมี รายได๎จากการจ าหนํายข๎าวเพิ่ มจาก 4,900 บาท ตํอไรํ  เป็น 7,200 บาทตํอไรํ  
รวมทั้งมีรายได๎จากการจ าหนํายผลิตภัณฑ๑ซึ่งน ามาจํายเป็นเงินป๓นผลแกํสมาชิกกลุํมวิสาหกิจชุมชน ปีละ 5,000 
บาทตํอคน  
บทเรียนส าคัญน าไปสู่ความส าเร็จของโครงการ 

 ความส าเร็จของโครงการเกิดจากความตั้งใจของสมาชิกกลุํมวิสาหกิจชุมชนที่อยากพัฒนาชุมชน  
ซึ่งสะท๎อนออกมาเป็นความต๎องการเพื่อถํายทอดสูํนักวิจัย และนักวิจัยซึ่งสามารถน าโจทย๑ความต๎องการ  
ของสมาชิกกลุํมวิสาหกิจชุมชนมาพัฒนา ถํายทอดเทคโนโลยีน าไปสูํการใช๎ประโยชน๑ได๎จริง 
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     โครงการหมู่บ้านมันเทศหวาน บ้านทับน้ า 

   ผู้รับผิดชอบโครงการ  ผศ.พาขวัญทองรักษ์ 
ค าส าคัญมันเทศ บ๎านทับน้ า ร๎านมันดี มันกรอบ การจัดการหลงัการเกบ็เกี่ยว 
จุดเด่นของเทคโนโลยี นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา 

จุดเด่นของเทคโนโลยีการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวหัวมันเทศสด : นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนาจุํมหัวมัน

เทศสด ในน้ าเกลือ 1 % แชํเย็น ชํวยยืดอายุการเก็บหัวมันเทศสดได๎มากวําการเก็บที่อุณหภูมิห๎อง มากกวํา 3 

เทํา ประมาณ 50 วัน มีการสูญเสียน้ าหนักต่ ากวํา 1.5 % ตํากวําตัวอยํางควบคุม 0.5 % สร๎างมูลคําเพิ่ม 

ได๎มากกวํา 50 %  

จุดเด่นของเทคโนโลยีการแปรรูปมันเทศ: มันกรอบ 5 รส น้ านมมันเทศ ไอศครีม ไซเดอร๑ มันเทศผง

พร๎อมชงสบูํมันเทศ ทาร๑ต มันอบ มันเผานวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา: การปรับปรุงกระบวนการผลิตมันกรอบ 

ให๎มีลักษณะเป็นแผํนบาง กรอบ ไมํแข็งกระด๎าง การพัฒนาสูตรผงปรุงรส ให๎มีรสชาติแตกตํางจากท๎องตลาด 

ตรงกับความต๎องการของผู๎บริโภค นวัตกรรมกรรมสารสกัดจาดมันเทศ การแปรรูปอาหารผง 

บทสรุป ผลผลิต ผลลัพธ์ 

การด าเนินงานโครงการหมูํบ๎านมันเทศหวานบ๎านทับน้ า ด าเนินการเป็นปีที่ 2 ผลผลิต ผลลัพธ๑ ดังนี้ 

1) ได๎องค๑ความรู๎ในการปลูกมันเทศปลอดภัย เพื่อเข๎าสูํการรับรองในกลุํมแบบ PGS  

2) ถํายทอดองค๑ความรู๎การท าปุ๋ยมูลไส๎เดือนจากเถามันเทศและวัสดุเกษตรเหลือทิ้ง ลดต๎นทุนใช๎ในการ

ปลูกผัก  

3) องค๑ความรู๎ในการยืดอายุการเก็บรักษาหัวมันเทศสด ลดการสูญเสียได๎มากกวําร๎อยละ 30  

4) องค๑ความรู๎ในการแปรรูปมันเทศ ได๎แกํ เครื่องดื่มมันเทศชนิดผงพร๎อมชง ไอศกรีมมันเทศ น้ านมมัน

เทศ สบูํมันเทศ ไซเดอร๑มันเทศ ทาร๑ต มันอบ มันบดราดซอส มันกรอบรสตํางๆ  

5) ได๎ตราสินค๎า ฉลาก บรรจุภัณฑ๑ ผลิตแปรรูปจากมันเทศ 

6) ได๎ร๎านค๎าจ าหนํายมันเทศและผลิตภัณฑ๑แปรรูปจากมันเทศ 

7) ได๎สร๎างผู๎ประกอบการรุํนใหมํ ซึ่งเป็นนักศึกษา ตํอยอดธุรกิจจากโครงการวิจัย และป๓ญหาพิเ ศษ 

สูํการผลิตเชิงพาณิชย๑ 

8) ได๎รวมองค๑ความรู๎ในการปลกูและแปรรูปมันเทศ และสรา๎งวิทยากรชุมชน 
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หมู่บ้านเรือนไทยภาคกลาง เทศบาลต าบลไผ่ด าพัฒนา จังหวัดอ่างทอง 

ผู้รับผิดชอบ ผศ. ภัทราวดี ศิริวรรณ 

 

ค าส าคัญหมูํบ๎านเรือนไทยภาคกลาง เทศบาลต าบลไผํด าพฒันา จังหวัดอํางทอง 

จุดเด่นของเทคโนโลยี นวัตกรรมท่ีน าไปพัฒนา 

     หมูํบ๎านเรือนไทยภาคกลาง เทศบาลต าบลไผํด าพัฒนา จังหวัดอํางทอง โครงการเทคโนโลยีการจัดการ

ความรู๎ หมูํบ๎านเรือนไทยภาคกลาง เทศบาลต าบลไผํด าพัฒนา จังหวัดอํางทอง และโครงการพัฒนา 

การทํองเที่ยวด๎วยเครื่องสํงสัญญาณ Beacon เพื่อสํงเสริมการทํองเที่ยวเชิงอนุรักษ๑หมูํบ๎านเรือนไทยภาคกลาง 

เทศบาลต าบลไผํด าพัฒนา จังหวัดอํางทอง ทั้ง 2 โครงการนี้ ท าพร๎อมกันในปี 2563 ซึ่งเป็นการศึกษาวิธีการ

กํอสร๎างบ๎านเรือนไทยภาคกลางและภาพเสมือนจริง AR บ๎านเรือนไทยภาคกลาง และเป็นการพัฒนา 

การทํองเที่ยวใช๎เทคโนโลยี Beacon เพื่อสํงเสริมการทํองเที่ยวเชิงอนุรักษ๑หมูํบ๎านเรือนไทยภาคกลาง 

บทสรุป ผลผลิต ผลลัพธ์  

รายละเอียดข๎อมลูงานระบบการเรียนการสอนออนไลน๑ 

เรือนไทยภาคกลาง (e-Learning) 

URL: http://www.ruenthaivillage.com 

User: Ruenthai 

Password: Ruenthai123 

นักวิจัยจัดท าระบบสารสนเทศ Applicationและ QR Code เพื่อสํงเสริมการตลาดหมูํบ๎านเรือนไทยภาคกลาง 

เทศบาลต าบลไผํด าพัฒนา จ.อํางทอง เพื่อสํงเสริมการทํองเที่ยวทางวัฒนธรรม เทศบาลต าบลไผํด าพัฒนา  

จ.อํางทอง ให๎มีรายได๎ด๎านการทํองเที่ยวที่เพิ่มข้ึน 

บทเรียนส าคัญน าไปสู่ความส าเร็จของโครงการ 

    เทคโนโลยีการจัดการความรู๎หมูํบ๎านเรือนไทยภาคกลาง เทศบาลต าบลไผํด าพัฒนา จ.อํางทอง เพื่อรวบรวม

ความรู๎เชิงชํางวิธีการกํอสร๎างบ๎านเรือนไทยภาคกลางให๎เป็นมรดกสูํรุํนหลังได๎ศึกษาเรียนรู๎ตํอไป  
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ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร๑ วิจัยและนวัตกรรม รํวมกับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยี  

ราชมงคลสุวรรณภูมิ  ได๎ด าเนินการจัดกิจกรรมและได๎สนับสนุนให๎นักวิจัยจัดท าข๎อเสนอโครงการเพื่อขอรับ  

การสนับสนุนงบประมาณจากส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร๑ วิจัยแล ะนวัตกรรม 

เพื่อพัฒนาผู๎ประกอบการและยกระดับสินค๎าหนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ๑ ด๎วยวิทยาศาสตร๑ เทคโนโลยี และ

นวัตกรรม  โดยในปีงบประมาณ 2563 นี้  

เกิดการพัฒนาผู้ประกอบการ จ านวน 7 ผู้ประกอบการ โดยแบ่งออกเป็นจ านวน 3 จังหวัด ได้แก่  พ้ืนท่ี

จังหวัดกาญจนบุรี สุพรรณบุรี และราชบุรี  

 

                   

โครงการยกระดบัสินค้า OTOP ด้วย วทน. 
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ได้รับการสนับสนุนจากกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม โครงการพัฒนา 

และยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้วยวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมประจ าปีงบประมาณพ.ศ. 2563 

จ านวน 7 โครงการ งบประมาณ 1,167,920บาท 

ล าดับ โครงการ 
ประเภท
โครงการ 

วทน.ที่ใช ้ หัวหน้าโครงการ 

1 โครงการพัฒนาและยกระดับสินค๎าหน่ึง
ต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ๑ ด๎วยวิทยาศาสตร๑ 
เทคโนโลยี และนวัตกรรม พื้นที่จังหวัด
กาญจนบุรี (กลุํมเบ็ญพาดรักษ๑เกษตรกร 
จังหวัดกาญจนบุรี) 

ปีที่ 2 - พัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ๑ 
- พัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ๑ 
- พัฒนาและออกแบบกระบวนการ
ผลิต 

ดร.ณัฏฐ๑  สิริวรรธนานนท๑ 

2 โครงการพัฒนาและยกระดับสินค๎าหน่ึง
ต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ๑ ด๎วยวิทยาศาสตร๑ 
เทคโนโลยี และนวัตกรรม พื้นที่จังหวัด
กาญจนบุรี (เนียนนา) 

ปีที่ 2 - พัฒนาและออกแบบเครื่องจักร ผศ.เบญจมาส  นาควงษ๑ 

3 การเพิ่มมูลคําและพัฒนาผลิตภัณฑ๑ 
กลุํมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปปลาแก๎วทอง
อาหารไทยจังหวัดสุพรรณบุรี (กลุํม
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปปลา แก๎วทอง
อาหารไทย) 

ปีที่ 2 - พัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ๑ 
- พัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ๑ 
- พัฒนาและออกแบบกระบวนการ
ผลิต 
- พัฒนาระบบมาตรฐาน 
- พัฒนาและออกแบบเครื่องจักร 

อ.จันทร๑เพ็ญ  บุตรใส 

4 การพัฒนามาตรฐานและผลิตภัณฑ๑
ทองม๎วน ด๎วยนวัตกรรม วิทยาศาสตร๑
และเทคโนโลยี ของกลุํมวิสาหกิจชุมชน
แก๎วเจ๎าจอม จังหวัดสุพรรณบุรี 

ปีที่ 2 - พัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ๑ 
- พัฒนาระบบมาตรฐาน 

ดร.วชิรญา  เหลียวตระกูล 

5 การพัฒนาผลิตภัณฑ๑ซอสต๎มโคล๎ง และ
การพัฒนากระบวนการผลิตปลายําง
ต๎มโคล๎งก่ึงส าเร็จรูป (วิสาหกิจชุมชน
กลุํมอาชีพสหกรณ๑วัดลาดปลาเค๎า
จังหวัดสุพรรณบุรี ) 

ปีที่ 2 - พัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ๑ 
- พัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ๑ 
 

ผศ.พาขวัญ  ทองรักษ๑ 

6 โครงการพัฒนาและยกระดับสินค๎าหน่ึง
ต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ๑ ด๎วยวิทยาศาสตร๑ 
เทคโนโลยี และนวัตกรรม พื้นที่จังหวัด
ราชบุรี ข๎าวหมากหวานแมํมาลัย 

ปีที่ 2 - พัฒนาและออกแบบบรรจุภัณฑ 
- พัฒนาและออกแบบกระบวนการ
ผลิต 

ดร.ณัฏฐ๑  สิริวรรธนานนท๑ 

7 การพัฒนาผลิตภัณฑ๑ปลายํางปรุงรส
วิสาหกิจชุมชน กลุํมปาดาด๎า พื้นที่
จังหวัดราชบุรี 

ปีที่ 1 - พัฒนาและออกแบบกระบวนการ
ผลิต 
 

อ.เสนํห๑  บัวสนิท 
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ผลผลิต 

1. ผลิตภัณฑ๑มะขามปูอมแชํอิ่มอบแห๎ง และมะขามแชํอิ่มอบแห๎ง 

2. ต๎นแบบบรรจุ ภัณฑ๑มะขามปูอมที่ เหมาะสมสามารถเก็บรักษาและยืดอายุ ได๎มากกวํา 2 เดือน  

จ านวน 100 ช้ิน 

3. พัฒนากระบวนการผลิต เพื่อลดการปนเปื้อนและปรบัเปลี่ยนข้ันตอนการผลิตที่เหมาะสมลดการเนําเสีย

ระหวํางการผลิต 

 

 

 

 

 

ผลผลิต 

1. ออกแบบและสร๎างเครื่องสไลด๑กล๎วย เพิ่มประสิทธิภาพการผลิต 

 

 

 

 

ผลการด าเนินโครงการ 

1. โครงการพัฒนาและยกระดับสินค้าหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ์ ด้วยวิทยาศาสตร์  
เทคโนโลยี และนวัตกรรม พ้ืนท่ีจังหวัดกาญจนบุรี (กลุ่มเบ็ญพาดรักษ์เกษตรกร) 

2. โครงการพัฒนาและยกระดับสินค้าหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ์ ด้วยวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี
 และนวัตกรรม พ้ืนท่ีจังหวัดกาญจนบุรี (เนียนนา) 



61 
 

 

 

ผลผลิต 

1. ได๎กระบวนการผลิตผลิตภัณฑ๑รูปแบบแทํงแบบใหมํที่ได๎มาตรฐาน มีหลากหลายรสชาติ และสามารถลดการ

สูญเสีย จากการผลิตแบบเดิม 

2. ได๎บรรจุภัณฑ๑ของข๎าวเกรียบปลาสลิดชนิดดิบ ที่ถนอมอาหาร ยืดอายุการเก็บรักษาได๎อยํางน๎อย 2 เดือน และ

พร๎อมบริโภคที่ถนอมอาหาร ยืดอายุการเก็บรักษาได๎อยํางน๎อย 1 เดือน 

3. ได๎กระบวนการผลิตข๎าวเกรียบปลาสลิดที่ได๎มาตรฐาน สามารถลดต๎นทุน และเวลาในการผลิต 

4. ได๎โรงเรือนผลิตที่สร๎างถูกต๎องตามเกณฑ๑มาตรฐาน และจัดเตรียมเอกสารที่ เกี่ยวข๎องและถูกต๎อง  

เพื่อใช๎ยื่นขอมาตรฐาน ผลิตภัณฑ๑อาหาร 

5. ได๎ผลิตภัณฑ๑แปูงข๎าวเกรียบส าเร็จรูปส าหรับผลิตผลิตภัณฑ๑ข๎าวเกรียบปลาสลิดและข๎าวเกรียบชนิดอื่นๆ  

6. ได๎เครื่องหั่นข๎าวเกรียบ และที่นึ่งแปูงข๎าวเกรียบ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3.โครงการเพิ่มมูลค่าและพัฒนาผลิตภัณฑ์กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปปลาแก้วทองอาหาร
ไทยจังหวัดสุพรรณบุรี (กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปปลา แก้วทองอาหารไทย) 

บรรจุภัณฑ๑ของข๎าวเกรียบปลาสลิด โรงเรือนผลิตที่สร๎างถูกตอ๎งตามเกณฑ๑มาตรฐาน ผลิตภัณฑ๑แปงูข๎าวเกรียบส าเรจ็รปู 

เครื่องหั่นข๎าวเกรียบ 
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ผลผลิต 

1. ได๎ระบบมาตรฐาน GMP 

2. ผลิตภัณฑ๑คุกกี้ทองม๎วนจากเศษเหลือและสํวนเสียแตกหักจากการผลิตทองม๎วน 

3. บรรจุภัณฑ๑คุกกี้ทองม๎วน 

 

 

 

 

 

ผลผลิต  

1. ได๎สูตรซอสต๎มโคล๎งรสปลายําง ชนิดผงและชนิดเหลว 

2. ได๎กระบวนการผลิตปลายํางต๎มโคล๎งที่เหมาะสม ด๎วยการควบคุมกระบวนการอยํางถูกต๎อง  

ตามข๎อก าหนด GMP 

3. ผลิตภัณฑ๑ได๎มาตรฐาน สร๎างความเช่ือมั่นให๎กับผู๎บริโภค สามารถขยายตลาดได๎กว๎างขึ้น 

4. ได๎ฉลากบรรจุภัณฑ๑ที่เหมาะสม สวยงาม สํงเสริมการขาย และรักษาผลิตภัณฑ๑ให๎มีอายุ 

การเก็บนานข้ึน 

 

 

 

 

4. โครงการพัฒนามาตรฐานและผลิตภัณฑ์ทองม้วน ด้วยนวัตกรรม วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
 ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแก้วเจ้าจอม จังหวัดสุพรรณบุร ี

5.โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ซอสต้มโคล้งและการพัฒนากระบวนการผลิตปลาย่างต้มโคล้ง
กึ่งส าเร็จรูป (วิสาหกิจชุมชนกลุ่มอาชีพสหกรณ์วัดลาดปลาเค้า) 
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ผลผลิต 

1. ผลิตภัณฑ๑มีคุณภาพด๎านสีและเนื้อสัมผัสมีคําสม่ าเสมอ ท าให๎ผู๎ประกอบการมีรายได๎เพิ่ม  

อยํางน๎อย 1,000 บาท ตํอเดือน ผลิตภัณฑ๑เก็บรักษาได๎นานข้ึน 3 เดือน 

2. ได๎ผลิตภัณฑ๑ปลายํางปรุงรสพร๎อมรับประทานบรรจุกระป๋องพลาสติก 1 ผลิตภัณฑ๑ 

 

 

 

 

 

 

 

ผลผลิต 

1. ได๎บรรจุภัณฑ๑ใหมํแทนการใช๎ใบตอง 

2. ลดต๎นทุนการผลิตลงได๎ไมํน๎อยกวํา 10% (ต๎นทุนเดิม 7,617 บาทตํอวัน) 

3. บ าบัดน้ าทิ้งจากขบวนการผลิต และน าน้ าทิ้งที่ผํานขบวนการผลิตไปใช๎ประโยชน๑ 

 

 

 

 

6. โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาย่างปรุงรสวิสาหกิจชุมชน กลุ่มปาดาด้า พ้ืนท่ีจังหวัดราชบุรี 

7. โครงการพัฒนาและยกระดับสินค้าหน่ึงต าบลหน่ึงผลิตภัณฑ์ ด้วยวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี 
และนวัตกรรม พ้ืนท่ีจังหวัดราชบุรี ข้าวหมากหวานแม่มาลัย 
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บ่มเพาะวิสาหกิจ 

ภารกิจหลักของหนํวยบํมเพาะวิสาหกิจ คือ การบํมเพาะผู๎ประกอบการธุรกิจให๎ประสบความส าเร็จ 

และยั่งยืน การด าเนินการดังกลําวจึงต๎องมีกระบวนการ วิธีการที่สอดคล๎อง เหมาะสมและพร๎อมรับ  

การเปลี่ยนแปลงส าหรับผู๎ประกอบการทั้งโดยรวมและเฉพาะราย โดยต๎องมีการออกแบบกระบวนการให๎ มี 

ความยืดหยุํนตามลักษณะ สภาพการณ๑ ป๓ญหา และความต๎องการของผู๎ประกอบการ ทั้งนี้หนํวยบํมเพาะ

จ าเป็นต๎องมีความพร๎อมในด๎านตํางๆ เพื่อการรับมือกับความตํางของผู๎ประกอบการและลักษณะ 

ของธุรกิจที่ตํางไป 

วัตถุประสงค์ 

1. สนับสนุนให๎สถาบันอุดมศึกษาที่มีความพร๎อมสามารถจัดตั้ งและด าเนินงานหนํวยบํมเพาะวิสาหกิจ 

ในสถาบันอุดมศึกษา 

2. สํงเสริมให๎สถาบันอุดมศึกษาน าผลงานวิจัย นวัตกรรม เทคโนโลยี และศักยภาพด๎านวิชาการ 

ของสถาบันอุดมศึกษาเช่ือมตํอกับภาคธุรกิจอุตสาหกรรม เพื่อพัฒนาสูํการสร๎างผู๎ประกอบการใหมํ 

3. สํงเสริมให๎นิสิตนักศึกษา บัณฑิต บุคลากรของสถาบันอุดมศึกษา และผู๎ที่สนใจเข๎ารํวมกิจกรรมของ 

หนํวยบํมเพาะวิสาหกิจที่จัดตั้ง ข้ึน เพื่อเป็นการเสริมสร๎างความตระหนักและแรงบันดาลใจสูํการเป็น

ผู๎ประกอบการใหมํ 

4. เสริมสร๎างและบํมเพาะผู๎ประกอบการใหมํ พัฒนาขีดความสามารถเชิงการแขํงขันและการเติบโตทางธุรกิจ

อยํางเข๎มแข็งพัฒนาทรัพย๑สินทางป๓ญญาสูํเชิงพาณิชย๑ / อนุสิทธิบัตร (Business Matching) 
 

กลุ่มเป้าหมาย 

 กลุํมเปูาหมายในการให๎บริการของหนํวยบํมเพาะวิสาหกิจ ประกอบด๎วย 

กลุ่มเป้าหมายบุคลากรมหาวิทยาลัย 

- นักศึกษาที่สนใจและมีศักยภาพทางธุรกิจทุกระดับ 

- บัณฑิตและศิษย๑เกําที่สนใจและมีศักยภาพทางธุรกิจ 

- อาจารย๑ และบุคลากรภายในมหาวิทยาลัย 
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- นักวิจัย นักวิทยาศาสตร๑ และวิศวกรเจ๎าของผลงานวิจัย 

กลุ่มเป้าหมายจากภาคธุรกิจ และเอกชน 

- ภาคธุรกิจ และเอกชน ที่จะน าผลงานวิจัย ผลงานทางวิชาการของมหาวิทยาลัยไปตํอยอด

เชิงพาณิชย๑ในรูปแบบตํางๆ เชํน การรํวมลงทุน การจดสิทธิบัตร เป็นต๎น 

- ธุรกิจเอกชนที่มีการมุํงเน๎นเทคโนโลยีและการจัดการโดยใช๎ฐานความรู๎ที่ทันสมัย 

- ธุรกิจ เอกชนที่ ใ ช๎บริการการวิจัยและพัฒนา รวมทั้ งการมุํ งพัฒนาไปสูํการเป็น

ผู๎ประกอบการที่ดี และมีประสิทธิภาพและคุณภาพ 

กลุ่มเป้าหมายประเภทอุตสาหกรรมท่ีมุ่งเน้น 

- อุตสาหกรรมธุรกิจอาหาร/เครื่องดื่ม เพื่อสุขภาพ ผลิตภัณฑ๑ของใช๎และของตกแตํง  

เน๎นผู๎ประกอบการรายใหมํและสาขาที่เกี่ยวข๎อง โดยเฉพาะเกี่ยวกับด๎านเทคโนโลยีอาหาร

และพัฒนาบรรจุภัณฑ๑ และการสร๎างแบรนด๑ให๎เป็นที่รู๎จักของตลาด 

- ธุรกิจอุตสาหกรรมเกี่ยวเนื่องกับเทคโนโลยี ได๎แกํ การผลิตและการสร๎างนวัตกรรมใหมํ 

- ธุรกิจการบริการด๎านโรงแรมและการทํองเที่ยว 

- เน๎นธุรกิจการตลาดยุคใหมํที่เรียกวํา Digital Economies ผํานการตลาดแบบ  

E-Commerce 
 
 

 

 

 

ลักษณะการบ่มเพาะวิสาหกิจ 

 In-wall คือ การใช๎พื้นที่บํมเพาะภายใน โดยผู๎ประกอบการที่เข๎ามาใช๎พื้นที่ ณ หนํวยบํมเพาะวิสาหกิจ

จัดเตรียมให๎ส าหรับการด าเนินธุรกิจในระหวํางการบํมเพาะ พร๎อมสิ่งอ านวยความสะดวกพื้นที่ส านักงานพร๎อม

อุปก รณ๑ส านั ก ง าน เบื้ อ งต๎ น  ร ะบบโคร งส ร๎ า ง สา ธาร ณูป โภค บริ ก าร กลา ง  เ ชํน  ห๎ อ งปร ะ ชุม  

เป็นต๎นโดยมีการท าเงื่อนไข และข๎อตกลงรํวมกันในการใช๎พื้นที่ 
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 Out-wall คือ การใช๎พื้นที่บํมเพาะภายนอก โดยผู๎ประกอบการที่มีพื้นที่ในการด าเนินธุรกิจเป็นของ

ตัวเอง 

สถานะของผู้ประกอบการ 

 Pre-Incubatee หมายถึง  ผู๎ประกอบการที่เตรียมเข๎ารับการบํมเพาะวิสาหกิจ  ที่มีความชัดเจน 

ในการประกอบการและมีแนวคิดธุรกิจที่ ชัดเจนที่ผํานการประเมินแนวคิดธุรกิจ โดยคณะกรรมการ 

ที่มีความเช่ียวชาญด๎านเทคโนโลยี และที่ปรึกษาทางธุรกิจ 

 Incubatee หมายถึง  ผู๎ประกอบการบํมเพาะที่เข๎ารับการบํมเพาะวิสาหกิจ มีแผนการด าเนินงาน 

ที่ชัดเจนในลักษณะการท าแผนธุรกิจที่ได๎รับความเห็นของคณะกรรมการ 

 Start-up Company  หมายถึง   ผู๎ป ระกอบการสามารถด า เนิน ธุรกิ จตามแผนธุรกิ จ 

ที่วางไว๎ จนเกิดมีรายได๎จากธุรกิจอยํางตํอเนื่อง และเป็นระบบอยํางชัดเจนในชํวงระยะเวลาหนึ่ง 

 Spin-off Company  หมายถึง  ผู๎ประกอบการที่มีการด าเนินธุรกิจจนมีรายได๎ตํอเนื่องและเพียงพอ 

มีแนวโน๎มเติบโต มีการบริหารจัดการองค๑กรที่ชัดเจนพร๎อมประกอบธุรกิจอยํางเต็มรูปแบบ  

 

 

ประเภทธุรกิจหลักและบริการเป้าหมาย 

 

 Research Based Businessธุรกิจจากงานวิจัย เป็นกลุํมที่มีงานวิจัยรองรับมี เทคโนโลยี 

ที่มีศักยภาพทางธุรกิจในระดับสูง 

 General Technology Businessธุรกิจจากการพัฒนาเป็นการพัฒนาธุรกิจและ/หรือตํอยอด

ผลิตภัณฑ๑ที่มีอยูํให๎สูงข้ึน เชํน การใช๎กระบวนการผลิตใหมํ (Reprocess) การออกแบบใหมํ (Redesign)  

เป็นต๎น 

Creative Business ธุรกิจสร๎างสรรค๑ เป็นธุรกิจ/ผลิตภัณฑ๑ที่ เน๎นความคิดสร๎างสรรค๑  

เชํน ผลิตภัณฑ๑จากวัฒนธรรม ประเพณี ศิลปะ ประวัติศาสตร๑ ภูมิป๓ญญาท๎องถ่ิน ธุรกิจด๎านเทคโนโลยีการสื่อสาร  

Innovation Service ธุรกิจนวัตกรรมบริการ เป็นธุรกิจเน๎นการบริการนวัตกรรม 
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ระดับพัฒนาการของผู้รับการบ่มเพาะวิสาหกิจ 

 ผู๎ประกอบการที่เข๎ารับการบํมเพาะ จะถูกประเมินวําอยํูในสถานะตํางๆ ตามระดับพัฒนาการของธุรกิจ 

โดยระดับพัฒนาการของผู๎ประกอบการสามารถ แบํงได๎ดังนี้ 

ระดับสถานะของผู๎รับการบํมเพาะ ความหมาย 
1. Pre-Incubatee: เตรียมการ 
บ่มเพาะ (1-3 เดือน) 

ผู๎รับการบํมเพาะที่สมัครเข๎ารับการบํมเพาะและผํานการคัดเลือก
กลั่นกรองในรอบแรก เพื่อเข๎ารับการบํมเพาะวิสาหกิจ โดยอยูํใน
ข้ันตอนการพัฒนาแผนธุรกิจ และเมื่อแผนธุรกิจผํานการประเมิน
ของคณะกรรมการประเมิน จึงจะเปลี่ยนสถานะเป็นผู๎เข๎ารับการ
บํมเพาะอยํางเต็มรูปแบบ 

2.  Incubatee:  ผู้ เข้ า ร่วมการ บ่ม
เพาะ (1-3 ปี ขึ้นอยู่กับประเภทของ
ธุรกิจ) 

ผู๎รับการบํมเพาะที่ผํานการคัดเลือกจาก Pre-Incubateeโดย 
มี แ ผ น ธุ ร กิ จ ที่ ดี  ซึ่ ง ผู๎ ป ร ะ ก อ บ ก า ร ร ะ ดั บ  Incubatee 
ต๎องด าเนินการพัฒนาธุรกิจ โดยมีผู๎ประสานงานอยํางน๎อย 1 คน 
เป็นผู๎ชํวยตลอดระยะเวลาการบํมเพาะ และสามารถขอรับบริการ
ด๎านการบํมเพาะในกิจกรรมตํางๆ ได๎ตามความต๎องการ 
 

3. Start-up Company : ผู้รับการ
บ่มเพาะ (1-3 ปี ขึ้นอยู่กับประเภท
ของธุรกิจ) 

ผู๎รับการบํมเพาะที่ยกระดับจาก Incubatee โดยมีคุณสมบัติ คือ 
1. เป็นธุรกิจที่เกิดจากการบํมเพาะของศูนย๑ และเกิดธุรกรรม 
(รายได๎) จากธุรกิจ-ผลิตภัณฑ๑หรือบริการ นั้น 
2. รายได๎จากธุรกิจที่ต๎องมีความตํอเนื่องและ/หรอืเปน็ระบบอยาํง
ชัดเจน 
3. การด าเนินธุรกิจอาจจดทะเบียนนิติบุคคลหรือไมํก็ได๎ แตํต๎อง
แสดงบัญชีรายรับ-รายจําย ของธุรกิจและข๎อมูลการจ๎างงานได ๎

4. Spin-off Company : ผู้รับการ
บ่มเพาะเข้มแข็ง (1-3 ปี ขึ้นอยู่กับ
ประเภทธุรกิจ) 

ผู๎รับการบํมเพาะที่ยกระดับจาก Start-up Company เป็นบริษัท
ที่มีความเข๎มแข็งในการประกอบการธุรกิจและเทคโนโลยี -
นวัตกรรมของตนเอง โดยมีคุณสมบัติ ดังนี้ 
1. สามารถด าเนินธุรกิจอยํางมั่นคงโดยไมํจ าเป็นต๎องรับการ
สนับสนุนจากหนํวยบํมเพาะวิสาหกิจ 
2. จดทะเบียนธุรกิจแบบนิติบุคคล 
3. มีปริมาณและการเพิ่มจ านวนของรายได๎อยํางชัดเจน (แยกตาม
ประเภทของธุรกิจ) 
4. มีการจ๎างงานอยํางตํอเนื่องหรือมีปริมาณเพิ่มข้ึน 
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มีผู้ประกอบการเข้ารับการบ่มเพาะ จ านวน 5 ราย 

คุณวิไลลักษณ์  นาครุ่งเรือง 

ผลิตภัณฑ์ข้าวบรรจุถุง 

         คุณรัชพล  ยามี   

                ผลิตภัณฑ์น้ าข้าวโพด 
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คุณณิชาภา  เทพวุฑฒิ 

ผลิตภัณฑ์อาหารคลีนออแกนิคAbout Box 

ว่าท่ีร้อยตรีกิตติศักด์ิ  เขนยทอง 

ผลิตภัณฑ์สวนไผ่ By ยายลี สินค้าเกษตรออแกนิค 
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นวัตกรรมการแปรรูปอาหารผลิตภัณฑ์ผงไข่โรยข้าว 

 

 

 

คุณเกรียงศักด์ิ  นกอินทรีย์ 

ผลิตภัณฑ์สวนเตยหอมแสงตะวัน 

จดอนุสิทธิบัตร   จ านวน 1 ราย 
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จดทะเบียนพาณิชย์ จ านวน 3 ราย 
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ภาคผนวก 
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ผลิตภัณฑ์ท่ีได้รับการพัฒนาด้วย วทน. 

ด้านพัฒนาผลิตภัณฑ ์

ปลาช่อนอบแห้ง น้ าพริกนรกปลาช่อน 

น้ าพริกเผาปลาช่อน ข้าวกล้อง กข43 

มะขามป้อมแช่อิ่ม 
น้ ามะขามป้อมพร้อมดื่ม 
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ผลิตภัณฑ์ท่ีได้รับการพัฒนาด้วย วทน. 

ด้านพัฒนาผลิตภัณฑ ์

มะขามป้อมชงร้อน น้ าพริกเผาโบราณกุ้ง 

ซอสมะขามราดกุ้ง น้ าพริกนรกกุ้ง 

ข้าวเกรียบมันม่วงดิบ เครื่องดื่มมันเทศพร้อมชง 
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ผลิตภัณฑ์ท่ีได้รับการพัฒนาด้วย วทน. 

ด้านพัฒนาผลิตภัณฑ ์

แป้งกล้วยหอมเขียว แป้งบราวนี่แครกเกอร์ส าเร็จรูปจากกล้วยหอมเขียว 

แป้งกล้วยน้ าว้า อาหารปลาจากกล้วยน้ าว้า 

ผลิตภัณฑ์จากแห้ว แห้วเฟรนช์ฟรายส์ 
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ผลิตภัณฑ์ท่ีได้รับการพัฒนาด้วย วทน. 

เกิดแหล่งและสื่อการเรียนรู ้

หมู่บ้านเรือนไทยภาคกลาง เทศบาลต าบลไผ่ด าพัฒนา 

หมู่บ้านปลูกผักปลอดภัยด้วยระบบสมาร์ทฟาร์มคิท 

หมู่บ้านท่องเที่ยวเชิงอนรุักษ์โฮมสเตย์ไทรน้อย  
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ล าดับ ค าปรึกษาด้าน
เทคโนโลยีทีม่ีความ

เช่ียวชาญ 

รายละเอียดเทคโนโลย ี
ที่จะให้บริการ (แบบย่อ) 

เจ้าของเทคโนโลยี เบอร์โทรศัพท์/อีเมล ์

1 การจัดการดินเพื่อการ
ปลูกพืชปลอดภัย 

- การวิเคราะห๑ดินท่ีเหมาะสมกับการ
ปลูกพืช 

ผศ.ฉวีวรรณ  บุญเรือง               
อ.อรุณี คงสอน 

boonraung_04@hotmhot.com 

2 การเพิ่มประสิทธิภาพ
การเลี้ยงปลาน้ าจืด 

- การวิเคราะห๑สภาพน้ าเหมาะสม 
- การวิเคราะห๑ความหนาแนํนของสัตว๑
น้ า 

อ.ยุพิน พูนดี           
ดร.วิญ๒ู  บุญประเสริฐ 

Phoondee@hotmail.com 

3 การปลูกข๎าวโพดเทียน - ให๎ความร๎ูเมล็ดพันธุ๑ข๎าวโพดเทียน 
และถํายทอดวิธีการปลูกข๎าวโพดเทียน 

รศ.ดร.กิตติ  บุญเลิศนิ
รันดร๑ 

Kitti.b@rmutmb.ac.th 

4 การปลูกพืชในโรงเรือน - ให๎ความร๎ูในเร่ืองข้ันตอนวิธีการในการ
ปลูกพืชชนิดตํางๆในโรงเรือน การดูแล
และบ ารุงรักษาโรงเรือน 

รศ.ดร.กิตติ  บุญเลิศนิ
รันดร๑ 

Kitti.b@rmutmb.ac.th 

5 การสร๎างมาตรฐานการ
ผลิต 

- ถํายทอดเทคโนโลยีการยกระดับการ
ผลิตให๎ได๎มาตรฐานการผลิตปลอดภัย
(GMP) 
- ถํายทอดเทคโนโลยีการปลูกพืชระบบ
น้ าหยด/ให๎น้ าอัตโนมัติ 

ผศ.พาขวัญ  ทองรักษ๑ 
อ.จันทร๑เพ็ญ  บุตรใส 
อ.วรรภา  วงศ๑แสงธรรม 
อ.สาโรจน๑  ย้ิมถิน 

tphakhwan16@yahoo.com  
janpen138@gmail.com 
wanpa21@hotmail.com 
s.yimthin2015@gmail.com 

6 การปลูกพืชในชั้นปลูก
โดยใช๎แสงเทียม 

- ชุดทดลอง การให๎แสงสูํพืชโดยใช๎แสง
เทียม เปรียบเทียบผลกระทบท่ีเกิดกับ
พืชหลังใช๎แสงเทียม และไมํใช๎แสงเทียม 

รศ.นภัทร วัจนเทพินทร๑ watjanatepin.n@gmail.com 

7 เทคโนโลยีไฟฟูา 
พลังงานแสงอาทิตย๑
เพื่อชุมชน 

- ส ารวจป๓ญหา วิเคราะห๑ และแก๎ไข 
จัดการด๎านพลังงานแสงอาทิตย๑ 

รศ.นภัทร วัจนเทพินทร๑ watjanatepin.n@gmail.com 

8 การแปรรูปผลิตผลทาง
การเกษตร 
 

- ถํายทอดเทคโนโลยีในการแปรรูป
ผลิตผลทางการเกษตรท้ังพืชและสัตว๑ 
- ถํายทอดเร่ืองการควบคุมคุณภาพ 

ผศ.พาขวัญ ทองรักษ๑ 
อ.วรรภา  วงศ๑แสงธรรม 
อ.จันทร๑เพ็ญ  บุตรใส 
อ.วชิรญา  เหลียวตระกูล 
อ.เสนํห๑ บัวสนิท 

tphakhwan16@yahoo.com  
wanpa21@hotmail.com 
janpen138@gmail.com 
Liao_vachiraya@hotmail.com 
buasanittsane@hotmhot.com 

9 การท าก๎อนเชื้อเห็ดและ
การเพาะเห็ด 

- ถํายทอดเทคโนโลยีการท าก๎อนเชื้อ
เห็ดชนิดตํางๆ และการเพาะเห็ด 

รศ.ดร.รวีวรรณเดื่อมขันมณี 
ผศ.ฉวีวรรณ  บุญเรือง 

 
boonraung_04@hotmhot.com 
 

10 การทํองเท่ียวชุมชน - การพัฒนาแหลํงทํองเท่ียวเชิงอนุรักษ๑ 
- พัฒนาผลิตภัณฑ๑ท๎องถ่ิน 
- การพัฒนาบรรจุภัณฑ๑ 
- การวางแผนการตลาด 

อ.นพปฎล ขิงทอง  

11 การจัดการธาตุอาหาร
พืช และการควบคุม

- การวิเคราะห๑ดินท่ีเหมาะสมกับการ
ปลูกพืช 

ผศ.ฉวีวรรณ  บุญเรือง               
อ.อรุณี คงสอน 

boonraung_04@hotmhot.com 

ข้อมูลเทคโนโลยพีร้อมถ่ายทอดมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ 
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ศัตรูพืชแบบผสมผสาน 
(IPM) เพื่อการผลิตเม
ลํอนในโรงเรือน 

- การผลิตเมลํอนในโรงเรือน 

12 การสร๎างมูลคําเพ่ิมของ
เห็ดตับเตําด๎วยการแปร
รูปผลิตภัณฑ๑ 

- ถํายทอดเทคโนโลยีในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ๑จากเห็ดตับเตํา 
- ถํายทอดเร่ืองการควบคุมคุณภาพ 

ผศ.ดร.วิจิตรา เหลียว
ตระกูล 
ดร.วชิรญา เหลียวตระกูล 

L_wijitra@hotmail.com 
Liao_vachiraya@hotmail.com 

13 เทคนิคการเลี้ยงปลา
ชํอนไซส๑ใหญํในกระชัง
ท่ีมีระบบการติดตั้ง
เคร่ืองตีน้ าภายในบํอ 

- การวิเคราะห๑สภาพน้ าเหมาะสม 
- การวิเคราะห๑ความหนาแนํนของสัตว๑
น้ า 

รศ.ดร.เจษฎา อิสเหาะ abee_sunnee@hotmail.co.th 

14 เทคนิคการให๎อาหาร
ปลาชํอนท่ีถูกต๎องโดย
ใช๎โปรแกรม 
Applicationการให๎
อาหารตํอวัน 

- การให๎อาหารควรให๎อาหารตาม
เปอร๑เซ็นต๑น้ าหนักตัว โดยใช๎โปรแกรม 
application ชํวยในการค านวณ
ปริมาณอาหารท่ีให๎ตํอวัน 

รศ.ดร.เจษฎา อิสเหาะ abee_sunnee@hotmail.co.th 

15 เทคโนโลยีเคร่ืองอบ
ปลาชํอนระบบป๓๊ม
ความร๎อนประหยัด
พลังงาน (Heat Pump 
Dryer) ส าหรับชุมชน 

- ระบบป๓ม๊ความร๎อนประหยัดพลังงาน 
(Heat Pump Dryer) ส าหรับอบแห๎ง
ผลิตภัณฑ๑อาหาร 

ผศ.พรเทพ แก๎วเชื้อ ouijishiro@yahoo.com 

16 เทคโนโลยีระบบสมาร๑ท
ฟาร๑มคิทมาใช๎ในการ
ปลูกผักปลอดภัยและ
อินทรีย๑ในโรงเรือน
เพาะปลูก 

- การใช๎เทคโนโลยีระบบสมาร๑ท
ฟาร๑มคิท เพื่อชํวยในการเกษตร การ
ผลิตผักปลอดภัยและอินทรีย๑ใน
โรงเรือนเพาะปลูก 

อ.วิชัย นระมาตย๑ tingkmitl@hotmail.com 

17 การพัฒนาผลิตภัณฑ๑
กล๎วยน้ าว๎า 

- ถํายทอดเทคโนโลยีในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ๑กล๎วยน้ าว๎า 
- ถํายทอดเร่ืองการควบคุมคุณภาพ 

ดร.วชิรญา เหลียวตระกูล Liao_vachiraya@hotmail.com 

18 เทคโนโลยีการแปรรูป
เพื่อเพิ่มมูลคํากล๎วย
หอมเขียวคาเวนดิช 

- ถํายทอดเทคโนโลยีในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ๑กล๎วยหอมเขียวคาเวนดิช 
- ถํายทอดเร่ืองการควบคุมคุณภาพ 

ผศ.ดร.วิจิตรา เหลียว
ตระกูล 
 

L_wijitra@hotmail.com 
 

19 การผลิตปุ๋ยชีวภาพ - เทคโนโลยี “ชีววิธ”ี คือการน าเอา
สิ่งมีชีวิตขนาดเล็ก(จุลินทรีย๑)ตาม
ธรรมชาติเฉพาะท่ีสามารถสร๎างปุ๋ยได๎มา
เพิ่มจ านวนและน าไปใสํดินเพาะปลูก
ทดแทนปุ๋ยเคมี 

อ.สุภัทรา วิลามาศ supat_29@hotmail.com 

20 การใช๎ปุ๋ยสั่งตัดเพ่ือลด
ต๎นทุนการผลิตข๎าว 

- การวิเคราะห๑สภาพดิน ผศ.ชาตรี วิระสิทธิ์ wirasith@yahoo.com 

 



80 
 

 

ล าดบั ชื่อผู้เชี่ยวชาญ อีเมล์ สาขาเชี่ยวชาญ รายละเอียด 

1 ดร.ณัฏฐ๑ สิริวรรธนานนท๑ nuttiq@gmail.com - เทคโนโลยีเครื่องจักร 
- เทคโนโลยีด๎านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ๑ 

- การพัฒนาและออกแบบเครื่องจักร  
-การออกแบบเครื่องจักรระบบอัตโนมัติ  
- การพัฒนาตู๎อบพลังงานแสงอาทติย๑  
- การพัฒนาและออกแบบเครื่องจักร การ
ออกแบบบรรจุภัณฑ๑ 

2 ผศ.ดร.วิจิตรา เหลียวตระกูล L_wijitra@hotmail.com - วิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีการ
อาหาร 

- การสกัดและวิเคราะห๑สาระส าคัญจาก
ผลผลิตทางการเกษตร  
- การวิเคราะห๑คุณภาพอาหาร เทคโนโลยี
แปูง เทคโนโลยีอาหารผง มาตรฐานอาหาร  
- วิศวกรรมอาหาร โดยเฉพาะกระบวนการ
ให๎ความร๎อนแกํอาหาร และการทาแห๎งด๎วย
เทคนิคตําง ๆ เชํน การทาแห๎งแบบพํนฝอย 
การทาแห๎งแบบแชํเยือกแข็ง และการทา
แห๎งด๎วยเตาอบลมร๎อน เป็นต๎น 

3 ดร.วชิรญา เหลียวตระกูล liao_Vachiraya@hotmail.co
m 

- เทคโนโลยีด๎านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ๑ 
- วิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีการ
อาหาร 

- การพัฒนาผลิตภัณฑ๑อาหาร ผลิตภัณฑ๑เบ
เกอรี่ ขนมไทย ข๎าวและธัญพืช วิเคราะห๑
คุณภาพอาหาร และมาตรฐานอาหาร  
- การพัฒนาฟิล๑มบริโภคได๎ (edible film) 
สาหรับพัฒนาเป็นบรรจุภัณฑ๑อาหาร  
- เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียว การยืดอายุ
การเก็บรักษาผลผลิตทางการเกษตร 

4 ผศ.พาขวัญ ทองรักษ๑ tphakhwan16@yahoo.com - การแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตร/การท ามาตรฐาน 
- วิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีการ
อาหาร 

- การแปรรูปสัตว๑น้ า 
- การแปรรูปเนื้อสัตว๑  
- การวางแผนและการปรับปรุงงาน 

5 อาจารย๑จันทร๑เพ็ญ บุตรใส janpen138@gmail.com - การแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตร/การท ามาตรฐาน 
- เทคโนโลยีไม๎ผลและไม๎ดอก 
- วิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีการ
อาหาร 

- กฎหมายอาหารและมาตรฐานอาหาร  
- การยกระดับคุณภาพมาตรฐานผลิตภัณฑ๑
อาหาร อย. /มผช./ GMP/ Primary GMP  
- การสุขาภิบาลโรงงานและกฎหมาย
อาหาร  
- การแปรรูปผลิตภัณฑ๑อาหาร  
- เทคโนโลยีผักและผลไม๎  
- จุลชีววิทยาอาหาร 

6 ผศ.ฉวีวรรณ บุญเรือง boonraung_04@hotmhot.co
m 

- การอารักขาพืช การจัดการ
ศัตรูพืชแบบปลอดภัย 

- การจัดการศัตรูพืช การจัดการผลิตผล
หลังการเก็บเก่ียว  
- การผลิตจุลินทรีย๑และผลิตภัณฑ๑จุลินทรีย๑
สํงเสริมการเจริญเติบโตและควบคุมศัตรู
ของพืช การผลิตเห็ด  
- การผลิตพืชปลอดภัย 
 

ข้อมูลผูเ้ชี่ยวชาญมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ 
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7 อาจารย๑สิริวรรณ สุขนิคม ngoh6062@gmail.com - วิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีการ
อาหาร 

- กฎหมายอาหาร  
- การวิเคราะห๑อาหาร 
 

8 อาจารย๑เสนํห๑ บัวสนิท buasanittsane@hotmhot.co
m 

- การแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตร/การท ามาตรฐาน 

- การแปรรูปผลิตภัณฑ๑เนื้อสัตว๑ ไกํ ไขํ  
- การพัฒนาผลิตภัณฑ๑อาหาร  
- การแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ๑จากนม
แพะ แห๎ว ข๎าวโพด 

9 ดร.ยุพิน พูนดี Phoondee@hotmail.cco - เทคโนโลยีด๎านการเลี้ยงสตัว๑ - การจัดการส่ิงแวดล๎อม 
 

10 ผศ.เบ็ญจมาส นาควงษ๑ penda_sky@hotmail.cco - เทคโนโลยีด๎านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ๑ 

- การออกแบบ  
- การพัฒนาบรรจุภัณฑ๑ 
 

11 อาจารย๑ศุภกร ลิ้มคุณธรรมโม supakorn.l@rmutsb.ac.th - เทคโนโลยีด๎านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ๑ 
- เทคโนโลยีการสํงเสริมด๎าน
การตลาด 

- การเพ่ิมประสิทธิภาพการท างาน  
- การศึกษาการท างาน  
- การจัดการด๎านโลจิสติกส๑และโซํอุปทาน 
- การจัดการสินค๎าคงคลัง  
- การออกแบบและสร๎างนวัตกรรม  
- การจัดการการทํองเที่ยว  
- ออกแบบผลิตภัณฑ๑และออกแบบบรรจุ
ภัณฑ๑ 

12 ผศ.พรเทพ แก๎วเช้ือ ouijishiro@yahoo.com - การบริหารจัดการชุมชน/การ
จัดการองค๑กรสํวนท๎องถิ่น 

- ลดต๎นทุนการผลิต ลดของเสีย  
- สาขาเทคโนโลยีอาหาร GMP และ 
HACCP  
- ระบบการผลิต การเพ่ิมผลผลิต 

13 อาจารย๑ฌนกร หยกสหชาติ y.chanakorn@gmail.com - เทคโนโลยีด๎านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ๑ 
- วิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีการ
อาหาร 

- ฟิล๑มบริโภคได๎จากแปูง 
- บรรจุภัณฑ๑ที่แตกสลายได๎ทางชวีภาพ 

14 อาจารย๑วิชัย นระมาตย๑ tingkmitl@hotmail.com - เทคโนโลยีเครื่องจักร 
- เทคโนโลยีพลังงานทดแทน 
- เทคโนโลยีโรงเรือน 
- เทคโนโลยีการส่ือสาร 
- ไฟฟูา/วิศวกรรมไฟฟูา 

-เทคโนโลยีการส่ือสาร  
-เทคโนโลยีไฟฟูา  
-เทคโนโลยีระบบเซ็นเซอร๑  
-เทคโนโลยีพลังงานเซลล๑แสงอาทติย๑  
-เทคโนโลยีระบบการให๎น้ า 
 

15 รศ.ดร.รวีวรรณเดื่อมขันมณี  การอารักขาพืช การจัดการ
ศัตรูพืชแบบปลอดภัย 

- โรคพืช อารักขาพืช  
- การกลั่นน้ ามันหอมระเหยเพ่ือควบคุมโรค
พืชที่เกิดจากเช้ือรา  
- การใช๎น้ าส๎มควันไม๎ควบคุมโรคพืช การ
ควบคุมโรคพืชโดยชวีวิธี - การใช๎เทคโนโลยี
ผลิตเห็ด การศึกษาเห็ดเอ็คโตมัยคอร๑ไรซา 
- การผลิตพืชปลอดภัย  
- ตรวจประเมินเกษตรอินทรีย๑ข๎าว 
ส านักงานมาตรฐานสินคา๎เกษตรและ
อาหารแหํงชาติ (มกอช.) 



82 
 

 
16 อาจารย๑สาโรจน๑ ยิ้มถิน s.yimthin2015@gmail.com - เทคโนโลยีเครื่องจักร - การออกแบบการผลิตเครื่องจักรชํวยใน

การผลิต  
- การออกแบบเทคโนโลยีเครื่องจักรกล
เกษตร 
 

17 อาจารย๑วิษณุ แฟงเมือง wisanu205@hotmail.com - เทคโนโลยีเครื่องจักร - การออกแบบการผลิตเครื่องจักรชํวยใน
การผลิต  

18 อาจารย๑วรรภา วงศ๑แสงธรรม wanpa21@hotmail.com - วิทยาศาสตร๑และเทคโนโลยีการ
อาหาร 

- เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร  
- เทคโนโลยีเครื่องดื่ม  
- เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ๑อาหาร
จากพืช  
- สุขาภิบาลและกฎหมายอาหาร 

19 อาจารย๑อดิศัย วรรธนะภูต ิ kapaosapay2@gmail.com - เทคโนโลยีการสํงเสริมด๎าน
การตลาด 
- การบริหารจัดการชุมชน/การ
จัดการองค๑กรสํวนท๎องถิ่น 
- การทํองเที่ยว 
- เทคโนโลยีการส่ือสาร 

การจัดการโลจิสติกส๑ การตลาด และการ
ผลิต 

20 ผศ.สุรเชษฐ๑ บ ารุงคีรี surachet.b@rmutsb.ac.th - เทคโนโลยีเครื่องจักร - การออกแบบ การผลิตเครื่องจักรชํวยใน
การผลิต  
- การออกแบบระบบควบคุมในโรงเรือน 

21 ดร.ป๓ชฌา ตรีมงคล ppatcha.t@gmail.com - เทคโนโลยีด๎านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ๑ 

- การออกแบบตราสินค๎าและบรรจุภัณฑ๑
ส าหรับผลิตภัณฑ๑ชุมชน ธุรกิจขนาดกลาง 
และขนาดยํอม 

22 อาจารย๑ทศพล ปรีชาศิลป์ tosapon_pr@hotmail.com - เทคโนโลยีด๎านการออกแบบ
บรรจุภัณฑ๑ 

- การออกแบบผลิตภัณฑ๑และออกแบบ
บรรจุภัณฑ๑ 

 



 


