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บทคัดย่อ 
การศกึษาวิจยันีม้ีวตัถปุระสงคเ์พื่อสรา้งตูอ้บแหง้พลงังานแสงอาทิตยโ์ดยใชไ้มโครคอนโทลเลอรใ์นการสั่งงานโปรแกรมจะท า

การควบคุมมอเตอร.์มีเทอรโ์มคัปเปิลวัดอุณหภูมิ  และเซนเซอรแ์สงนับรอบความเร็วเป็นตัวก าหนดการหมุนของมอเตอรแ์ละโมดูล
นาฬิกา.DS3231 module ใชก้  าหนดเวลาที่จะควบคมุการท างานของมอเตอร ์เมื่อพระอาทิตยเ์คล่ือนที่ใหม้อเตอรห์มุนแผ่นสะทอ้นแสง
ไปยงัตูอ้บ.ท  าใหเ้กิดความรอ้นใหส้ามารถอบกลว้ยน า้หวา้.ใบเตยและตะไคร ้ ตูอ้บแหง้พลังงานแสงอาทิตยใ์ชพ้ลังงานจากโซล่าเซลล ์
20W.โดยจะมีสวิตชเ์ปิด-ปิดการท างาน   ของเครื่องและมีหนา้จอ LCD.แสดงโหมดการท างานของตูอ้บพลงังานแสงอาทิตยโ์ดยมีคียแ์พด    
เป็นฟังกช์ั่นในการตัง้ระยะเวลาในการอบแหง้ช่วยอ  านวยความสะดวกแก่ผูใ้ชง้าน ในการอบกลว้ยน า้หวา้ ใบเตยและตะไคร ้ 

ตูอ้บแห้งพลังงานแสงอาทิตยท์ี่จัดท  าขึน้ใช้ในการอบแห้งได้ท  าการอบกล้วยน ้าหว้าโดยมีความขืน้ลดลงเฉล่ีย  28.6%  
อบตะไครโ้ดยมีความขืน้ลดลงเฉล่ีย 77.86% และใบเตย โดยมีความขืน้ลดลงเฉล่ีย 77.86% อณุภมูิที่เครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์
จะอยู่ที่ 75.˚C ซึ่งอณุหภมูิเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยข์ึน้อยู่กบัปรมิาณความรอ้นที่ไดร้บัจากพลงังานแสงอาทิตยใ์นแต่ละวนั 
ค าส าคัญ:  ไมโครคอนโทรลเลอร ์ พลงังานแสงอาทิตย ์

 
Abstract  

      The objective of this research is to construct a solar dryer using microcontrollers.  The program will control the motor. 
With thermocouples, temperature sensors and light sensors. It determines the motor rotation and the clock module DS3231 
module determines the time that the motor will control. When the sun moves the motor rotates the reflector to the oven. 
Causing heat to be able to bake bananas Pandan.and.Lemongrass. Solar.dryer,.power.source.from solar.cells, 20W.with a 
switch on - off the machine and has a LCD screen showing the operating mode of the solar dryer with a keypad It is a 
function for setting the drying period, which helps to facilitate the users. In baking bananas Pandan and Lemongrass The 
solar dryer for drying will save the time to bake bananas naturally which takes 6-7 days. dryer Lemongrass, which takes 1 
day Pandan which takes 2 days by.solar.dryer. It takes only 4 days to dry bananas, for lemon grass only 2 hours and 
Pandan only 4 hours. temperature of the solar dryer is 75˚ Celsius. The temperature of the solar dryer the heat received will 
change each day. 
Keywords:  microcontroller, solar energy 
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บทน า  
การใชพ้ลงังานแสงอาทิตยม์าใชใ้นการตากแหง้ผลผลิตทางการเกษตร เช่น ผลไม ้เป็นตน้ ซึ่งส่วนท่ีเหลือจาก

การจ าหน่ายสด เกษตรกร   จะน ามาตากแดดหรืออบแหง้แ เพ่ือยืดอายุการบริโภค แต่ส่วนใหญ่เป็นการตากแหง้โดย
ธรรมชาต ินิยมใชใ้นครวัเรือนทั่วไป ซึ่งผลผลติท่ีไดม้กัไมม่ากนกั มีขอ้จ ากดัซึ่งใชเ้วลานานและมกัพบฝุ่ นละออง แมลงวนั
และมีเชือ้โรคตา่ง ๆ ปนเป้ือนมาในอากาศ ขึน้อยู่สภาวะอากาศและฤดกูาล และท่ีส  าคญัหากปริมาณแสงแดดไม่เพียงพอ 
การตากแหง้โดยทั่วไปก็ขาดประสทิธิภาพ  

จากความเป็นมาและความส าคญัของปัญหาทางผูว้จิยัจึงไดท้  าการสรา้งเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยใ์ช้
ในการอบแหง้ขึน้มาเพ่ือแกปั้ญหาการใชพ้ลงังานจากไฟฟา้มาใชใ้นการอบแหง้  ยงัสามารถลดระยะเวลาการอบแหง้แบบ
ดัง้เดมิท่ีใชเ้วลานานใหร้วดเรว็ยิ่งขึน้โดยการออกแบบเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยเ์พ่ือใชใ้นการอบแหง้  ไดน้  าเอา
อุปกรณ์ทางอิเล็กทรอนิกสเ์ขา้มาช่วยในการอบแหง้โดยการน าไมโครคอนโทรลเลอรม์าเป็นตวัควบคมุการท างาน เช่น 
ควบคมุเซนเซอร ์วดัอณุหภมูภิายในตู ้เซนเซอรว์ดัความเร็วรอบมอเตอรใ์หมี้ความเหมาะสมในแต่ละช่วงเวลา  และเพิ่ม
ฟังกช์ั่น การแสดงผลดว้ยหนา้จอ LCD มีระบบโซลา่เซลลน์ าเขา้มาเพ่ือช่วยลดค่าใชจ้่าย ในการใชง้านซึ่งเครื่องอบผลไม้
พลงังานแสงอาทิตยเ์พ่ือใชใ้นการอบครัง้นี ้เป็นระบบแบบปิดป้องกันสิ่งแวดลอ้มภายนอก มาเป็นปัจจัยในการอบแหง้
สิง่แวดลอ้มภายนอกมีสว่นเป็นปัจจยัท่ีท าใหเ้กิด การอบไมแ่หง้ และมีระบบแผน่สะทอ้นแสงอาทิตยต์ามการเคล่ือนท่ีของ
พระอาทิตย ์เม่ือใชเ้ครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยจ์ะช่วยท าใหเ้ป็นผลติภณัฑท่ี์มีคณุภาพ  ท่ีถกูสขุอนามยัช่วยถนอม
ผลไมใ้หส้ามารถเก็บไวน้านยิ่งขึน้  
 

วธีิการศกึษา  
 ส าหรบัการศกึษาและออกแบบโครงสรา้งเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์นีแ้บ่งออกเป็น 2 ส่วนดว้ยกัน 
คือ สว่นแรกเป็นการศึกษาและออกแบบเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์ ส่วนท่ีสองเป็นการออกแบบโครงสรา้ง
เครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย ์และสว่นท่ีสามเป็นการออกแบบการทดสอบ 
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1. การศกึษาและออกแบบเคร่ืองอบผลไม้พลังงานแสงอาทติย ์โดยมีแผงผงัดงันี ้
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Figure 1 แผนผงัขัน้ตอนการท าโครงการ 
 

1.1  การศกึษาข้อมูล 
                การศกึษาขอ้มลูเพ่ือด าเนินการสรา้งเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยโ์ดยการศกึษาทฤษฎีท่ี
เก่ียวขอ้งเพ่ือใชใ้นการออกแบบไมโครคอนโทรลเลอร ์

- ศกึษาการควบคมุการท างานดว้ย Arduino Mega 2560 
-  ศกึษาขอ้มลูวตัถดุบิท่ีน ามาอบแหง้ ไดแ้ก่ ใบเตย ตะไครแ้ละกลว้ยน า้หวา้ 
- ศกึษาอณุหภมูแิละระยะเวลาในการอบแหง้ 
- ศกึษาพลงัแหลง่จ่ายโซ่ลา่เซลล ์

เริม่ตน้ 

ศกึษาขอ้มลู 

ออกแบบเขียนโปรแกรมเครื่องอบ
ผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์

โปรแกรม 

ทดสอบ

ประสิทธิภาพ 

จบการท างาน 

แกไ้ขปรบัปรุง 
ไมผ่า่น

ผ่าน 

ออกแบบโครงสรา้งเครื่องอบ
ผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย ์

ผา่น 
เก็บวดัผล 
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1.2  ออกแบบโครงสร้างเคร่ืองอบผลไม้พลังงานแสงอาทติย ์

 
 

    

 
 

Figure 2 โครงสรา้งของเครื่องอบแหง้พลงังานแสงอาทิตย ์
 

จากภาพท่ี 2 เป็นโครงสรา้งของเครื่องอบแหง้พลงังานแสงอาทิตยโ์ดยโครงสรา้ง ใชส้แตนเลส ขนาดของเครื่องอบแหง้
พลงังานแสงอาทิตย ์มีความสงูอยู่ท่ี 20 ซม. และมีความกวา้งอยู่ท่ี 30 ซม.   มีความกวา้งดา้นขา้งอยู่ท่ี 80 ซม. และมี
ชุดควบคุมการท างานอยู่ดา้นขา้งตัวเครื่อง มีความกวา้ง 20 ซม. มีความสูง 30 ซม. ซึ่งเครื่องอบแห้งพลังงาน
แสงอาทิตยแ์บง่ออกเป็น 4 สว่นไดด้งันี ้

 1) สว่นชดุควบคมุการท างาน 
 2)  สว่นตูใ้สว่ตัถดุบิ 
  3) สว่นมอเตอรบ์งัคบัแผน่สะทอ้นความรอ้น 
  4) สว่นแผงโซ่ลา่เซลลแ์ละชดุจ่ายไฟ  
 
1.3 การออกแบบการทดสอบ 

การทดสอบประสทิธิภาพของเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยโ์ดยน าผลไม ้สมนุไพร 3 ชนิด มาทดสอบ
ประสทิธิภาพไดแ้ก่  

1) กลว้ย  
2) ตะไคร ้
3) ใบเตย  

150 ซม. 

80 ซม. 

30 ซม. 

20 ซม. 
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โดยเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยข์นาดความกวา้ง 30 ซม. ความยาว 80 ซม. สามารถบรรจุกลว้ยน า้
หวา้ได ้4 กิโลกรมั บรรจไุดต้ะไคร ้4 กิโลกรมั และบรรจใุบเตยได ้1 กิโลกรมั โดยความชืน้ผลิตภัณฑห์ลงัอบแหง้อยู่ใน
เกณฑไ์มเ่กิน 15-55% โดยการอบแหง้สมนุไพรทัง้ 3 ชนิดอยู่ในเกณฑ ์

การเก็บวดัผลนัน้เม่ือท าการทดสอบหาประสิทธิภาพของเครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ จะใชต้าราง
เปรียบเทียบระหวา่งการอบแหง้โดยใชว้ธีิตากแดดแบบธรรมชาตกิบัใชเ้ครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยห์าค่าเฉล่ีย
น า้หนกัก่อนอบแหง้และหลงัอบแหง้ 3 ครัง้ หา % ความชืน้ (ตอ่น า้หนกัแหง้)   ของกลว้ย ตะไครแ้ละใบเตย  

4.1 สตูรการวเิคราะหห์าปริมาณความชืน้หรือวตัถแุหง้ 
การหาปรมิาณความชืน้ โดยหลกัการแลว้สามารถท าโดยน าวตัถดุบิท่ีตอ้งการหาความชืน้ มาชั่งน า้หนักแลว้

บนัทึกคา่ไวเ้ป็น มวลวตัถเุริม่ตน้ จากนัน้จึงน ามาอบในตูอ้บท่ีอุณหภูมิ 80-100 °C จนกระทั่งน า้หนักไม่เปล่ียนแปลง
จากนัน้บนัทึกคา่ไวเ้ป็น มวลวตัถท่ีุแหง้ แลว้น ามาค านวณตามสตูร   
 
% ความชืน้(ตอ่น า้หนกัเปียก) = ( มวลวตัถเุริ่มตน้ - มวลวตัถุท่ีแหง้)x100/ มวลวตัถุเริ่มตน้ % ความชืน้ (ต่อน า้หนัก
แหง้) = ( มวลวตัถเุริม่ตน้ - มวลวตัถท่ีุแหง้)x100 /มวลวตัถท่ีุแหง้   

 
ตวัอย่างการค านวณหา % ความชืน้ (Percentage Moisture)   

  สมมติวิา่มีตวัอย่างดนิ 100.0 กรมั หลงัจากอบแหง้ท่ี 100° C จนน า้หนกัคงท่ี ชั่งน า้หนกัได ้ 
87.0 กรมั เปอรเ์ซ็นตค์วามชืน้ มีคา่ เท่าไร (ใหข้ึน้กบัน า้หนกัเริม่ตน้)   
  น า้หนกัของความชืน้ = 100.0 - 87.0 = 13.0 กรมั   
  % ความชืน้ (เปียก) =(100.0 - 87.0)*100/100 = 13%   
  % ความชืน้ขึน้กบัน า้หนกัแหง้ = (100.0 - 87.0)*87/100= 14.94%   

 
4.2  ทฤษฎีการหาคา่เฉล่ียเลขคณิต 

        การวดัแนวโนม้เขา้สูส่ว่นกลางเป็นระเบียบวธีิทางสถิตใินการหาคา่เพียงคา่เดียวท่ีจะใชเ้ป็นตวัแทนของขอ้มลูทัง้
ชดุ คา่ท่ีหาไดนี้จ้ะท าใหส้ามารถทราบถึงลกัษณะของขอ้มลูทัง้หมดท่ีเก็บรวบรวมมาได ้ค่าท่ีหาไดนี้จ้ะเป็นค่ากลางๆ 
เรียกวา่ คา่กลาง 
        คา่เฉล่ียเลขคณิต (Arithmetic Mean) หมายถึง การหารผลรวมของขอ้มลูทัง้หมดดว้ยจ านวนขอ้มลูทัง้หมด การ
หาคา่เฉล่ียเลขคณิตสามารถหาไดด้งันี ้
        1. คา่เฉล่ียเลขคณิตของขอ้มลูท่ีไมไ่ดแ้จกแจงความถ่ี  
            สามารถค านวณไดจ้ากสตูร 

=  

               คือ คา่เฉล่ียเลขคณิต  
                       ∑x คือ ผลบวกของขอ้มลูทกุคา่     
                          n  คือ จ  านวนขอ้มลูทัง้หมด 
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ผลการศกึษา 
 

1. ผลการทดสอบอบแห้งใบเตย 
 
 
 
 
 
               
              น า้หนกัใบเตยก่อนอบแหง้ (100 กรมั)           น า้หนกัใบเตยหลงัอบแหง้ (19.8 กรมั) 

Figure 3 ตวัอย่างผลการทดสอบ ก่อนและหลงัอบแหง้ใบเตย 
 

Table 1 สรุปผลการเปรียบเทียบคา่น า้หนกัก่อนอบแหง้และหลงัอบแหง้ใบเตยโดยใชว้ิธีการตากแดดแบบธรรมชาต ิ
และจากเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย ์

 หมายเหตุ : ใหน้  า้หนกัใบเตยก่อนอบเป็น A  
     ใหน้  า้หนกัใบเตยหลงัอบเป็น B 

จากตารางท่ี 4.3  สรุปผลการเปรียบเทียบอบแห้งใบเตยน า้หนักเฉล่ียก่อนอบแห้งโดยวิธีตากแดดแบบ
ธรรมชาต ิ100 กรมั หลงัอบแหง้น า้หนกัเฉล่ียลดลง 34.23 กรมั สว่นอบแหง้โดยใชเ้ครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์
เฉล่ียก่อนอบ 100 กรมั หลงัอบแหง้น า้หนักเฉล่ียลดลง 22.13 กรมั โดยวิธีการตากแดดแบบธรรมชาติความชืน้จาก
ใบเตยลดลง 65.77% ส่วนอบดว้ยเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์ ความชืน้จากใบเตยลดลงเฉล่ีย 77.86%  ใช้
ระยะเวลาอบแหง้ 4 ชั่วโมง 

                 
 
 

ครัง้ท่ี 
 
 

 
ตากแดดธรรมชาติ 

 

 
เครื่องอบผลไมพ้ลงังาน

แสงอาทิตย ์

ค  านวณสตูรความชืน้ 
(A–B)*100/B  

น า้หนกัท่ีลดลง 

 
ก่อนอบ (A) 

(กรมั)  

 
หลงัอบ (B) 

(กรมั) 

 
ก่อนอบ (A) 

(กรมั)  

 
หลงัอบ (B) 

(กรมั) 

 
ตากแดด
ธรรมชาติ 

เครื่องอบ
ผลไม้
พลงังาน
แสงอาทิตย ์

1 100  31.3 100 19.8 68.7% 80.2% 

2 100 34.2 100 21.4 65.8% 78.6% 

3 100 37.2 100 25.2 62.8% 74.8% 

คา่เฉล่ีย ( ) 100 34.23 100 22.13 65.77% 77.87% 
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2. ผลการทดสอบอบแห้งตะไคร้ 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
น า้หนกัตะไครก้่อนอบแหง้ (100 กรมั)                           น า้หนกัตะไครห้ลงัอบแหง้ (32.1 กรมั) 

Figure 4 ตวัอย่างผลการทดสอบ ก่อนและหลงัอบแหง้ตะไคร ้
 
Table 2 สรุปผลการเปรียบเทียบค่าน า้หนักของตะไครอ้บแห้งตากแดดแบบธรรมชาติ  และตะไครอ้บแห้งจาก
เครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย ์

หมายเหตุ : ใหน้  า้หนกัตะไครก้่อนอบเป็น A  
    . ใหน้  า้หนกัตะไครห้ลงัอบเป็น B 

จากตารางท่ี 4.6 สรุปผลการเปรียบเทียบอบแห้งตะไครน้  า้หนักเฉล่ียก่อนอบแหง้โดยวิธีตากแดดแบบ
ธรรมชาต ิ100 กรมั หลงัอบแหง้น า้หนกัเฉล่ียลดลง 53.1 กรมั สว่นอบแหง้โดยใชเ้ครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์
ก่อนอบ 100 กรมั หลงัอบแหง้น า้หนักเฉล่ียลดลง 32.5 กรมั โดยวิธีการตากแดดแบบธรรมชาติความชืน้จากใบเตย
ลดลง 46.90% สว่นอบดว้ยเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยค์วามชืน้จากใบเตยลดลงเฉล่ีย 67.5%  ใชร้ะยะเวลา
อบแหง้ 2 ชั่วโมง 

 
 

ครัง้ท่ี 

 
ตากแดดธรรมชาติ 

 

 
เครื่องอบผลไมพ้ลงังาน

แสงอาทิตย ์

ค  านวณสตูรความชืน้ 
(A–B)*100/B  

น า้หนกัท่ีลดลง 

 
ก่อนอบ (A)   
(กรมั)  

 
หลงัอบ (B) 
(กรมั)  

 
ก่อนอบ (A) 
(กรมั) 

 
หลงัอบ (B) 
(กรมั) 

 
ตากแดด
ธรรมชาติ 

เครื่องอบ
ผลไม้
พลงังาน
แสงอาทิตย ์

1 100  50.9 100 32.1 49.1% 67.9% 

2 100 52.9 100 36.6 47.1% 63.4% 

3 100 55.5 100 28.8 44.5% 71.2% 

คา่เฉล่ีย ( ) 100 53.1 100 32.5 46.90% 67.5% 
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3.  ผลการทดสอบแห้งกล้วยน ้าหว้า 

 
 
 
 
 
 

น า้หนกักลว้ยน า้หวา้ก่อนอบแหง้ (49.9 กรมั)             น า้หนกักลว้ยน า้หวา้หลงัอบแหง้ (19.4 กรมั) 
Figure 5 ตวัอย่างผลการทดสอบ ก่อนและหลงัอบแหง้กลว้ยน า้หวา้ 

 
Table 3 สรุปผลการเปรียบเทียบคา่น า้หนกัของกลว้ยน า้หวา้อบแหง้ตากแดดแบบธรรมชาติและกลว้ยน า้หวา้อบแหง้
จากเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย ์

หมายเหตุ : ใหน้  า้หนกักลว้ยน า้หวา้ก่อนอบเป็น A  
      ใหน้  า้หนกักลว้ยน า้หวา้หลงัอบเป็น B 

จากตารางท่ี 4.9 สรุปผลการเปรียบเทียบอบแหง้กลว้ยน า้หวา้น า้หนักเฉล่ียก่อนอบแหง้    โดยวิธีตากแดด
แบบธรรมชาติ 48.16 กรมั หลงัอบแหง้น า้หนักเฉล่ียลดลง 22.7 กรมั ส่วนอบแหง้   โดยใชเ้ครื่องอบผลไมพ้ลงังาน
แสงอาทิตยน์ า้หนกัก่อนอบแหง้เฉล่ีย 47.7 กรมั หลงัอบแหง้น า้หนักเฉล่ียลดลง 19.1 กรมั โดยวิธีการตากแดดแบบ
ธรรมชาติความชืน้จากกลว้ยน า้หวา้ลดลง 25.46%  ส่วนอบดว้ยเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์ความชืน้จาก
กลว้ยน า้หวา้ลดลงเฉล่ีย 28.6% ใชร้ะยะเวลาอบแหง้ 4 วนั 
 

 
 

ครัง้ท่ี 

 
ตากแดดธรรมชาติ 

 

 
เครื่องอบผลไมพ้ลงังาน

แสงอาทิตย ์

ค  านวณสตูรความชืน้ 
(A–B)*100/B  

น า้หนกัท่ีลดลง 

 
ก่อนอบ (A) 

(กรมั)  

 
หลงัอบ (B) 

(กรมั)  

 
ก่อนอบ (A) 

(กรมั) 

 
หลงัอบ (B) 

(กรมั) 

 
ตากแดด
ธรรมชาติ 

เครื่องอบ
ผลไม้
พลงังาน
แสงอาทิตย ์

1 49.1 22.9 44.9 19.4 26.2% 25.5% 

2 44.1 21.0 49.4 19.6 23.1% 29.8% 

3 51.3 24.2 48.8  18.3 27.1% 30.5%  

คา่เฉล่ีย ( ) 48.16 22.7 47.7 19.1 25.46% 28.6%  
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สรุป  
ผลจากการทดสอบการอบใบเตย ตะไครแ้ละกลว้ยน า้หวา้ พบว่าใบเตย ตะไครแ้ละกลว้ยน า้หวา้ ท่ีท าการ

อบแหง้โดยเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยมี์ขนาดและน า้หนกัท่ีหายไปจากเดิม เน่ืองจากว่าในตูอ้บแหง้พลงังาน
แสงอาทิตยใ์ชก้ารสะทอ้นแสงแดดและรวมแสงแดดไปยงัตูท้  าใหเ้กิดความรอ้นภายในตูแ้ละมีพดัลมระบายความรอ้น
ในการกระจายความรอ้นเพ่ือให้ความรอ้นกระจายทั่วตูอ้บใบเตยน า้หนักเฉล่ียก่อนอบแห้งโดยวิธีตากแดดแบบ
ธรรมชาต ิ100 กรมั หลงัอบแหง้น า้หนกัเฉล่ียลดลง 34.23 กรมั สว่นอบแหง้โดยใชเ้ครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์
เฉล่ียก่อนอบ 100 กรมั หลงัอบแหง้น า้หนักเฉล่ียลดลง 22.13 กรมั โดยวิธีการตากแดดแบบธรรมชาติความชืน้จาก
ใบเตยลดลง 65.77% ส่วนอบดว้ยเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์ความชืน้จากใบเตยลดลงเฉล่ีย 77.86% ใช้
ระยะเวลาอบแหง้ 4 ชั่วโมง สว่นอบแหง้ตะไครน้  า้หนกัเฉล่ียก่อนอบแหง้โดยวธีิตากแดดแบบธรรมชาติ 100 กรมั หลงั
อบแหง้น า้หนกัเฉล่ียลดลง 53.1 กรมั ส่วนอบแหง้โดยใช้เครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตย์ก่อนอบ 100 กรมั หลงั
อบแหง้น า้หนกัเฉล่ียลดลง 32.5 กรมั โดยวิธีการตากแดดแบบธรรมชาติความชืน้จากใบเตยลดลง 46.90% ส่วนอบ
ดว้ยเครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยค์วามชืน้จากใบเตยลดลงเฉล่ีย 67.5% ใชร้ะยะเวลาอบแหง้ 2 ชั่วโมง ส่วน
อบแหง้กลว้ยน า้หวา้น า้หนกัเฉล่ียก่อนอบโดยวิธีตากแดดแบบธรรมชาติ 48.16 กรมั หลงัอบแหง้น า้หนักเฉล่ียลดลง 
22.7 กรมั สว่นอบโดยใชเ้ครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยน์ า้หนกัก่อนอบแหง้เฉล่ีย 47.7 กรมั หลงัอบแหง้น า้หนัก
เฉล่ียลดลง 19.1 กรมั       โดยวิธีการตากแดดแบบธรรมชาติความชืน้จากกลว้ยน า้หวา้ลดลง 25.46% ส่วนอบดว้ย
เครื่องอบผลไมพ้ลงังานแสงอาทิตยค์วามชืน้จากกลว้ยน า้หวา้ลดลงเฉล่ีย 28.6% ใชร้ะยะเวลาอบแหง้ 4 วนั จากการ
อบแหง้นัน้ท าใหค้วามชืน้ในกลว้ยน า้หวา้ท่ีมีจากเดมิมีความชืน้ท่ีนอ้ยลงรวมถึงขนาดท่ีเปล่ียนไป เน่ืองจากการหดตวั
ของผวิกลว้ยน า้หวา้ท่ีความชืน้ลดลง โดยอณุหภมูท่ีิอบใบเตย ตะไคร ้และกลว้ยน า้หวา้อยู่ท่ี 35-75 ºC 
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