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บทคัดย่อ 

บทความวิจยันีม้ีวตัถปุระสงคเ์พื่อศกึษาความชืน้สมดุลของตน้กกจากการอบแหง้ดว้ยเครื่องอบแหง้แก๊สอินฟราเรด ความชืน้
สมดุลของตน้กกหาค่าโดยวิธีสถิต โดยควบคุมอุณหภูมิที่ 35, 40, 45 และ 55 องศาเซลเซียส การทดสอบเริ่มจากตน้กกที่มีความชืน้
เริ่มตน้ที่ 72% มาตรฐานเปียก อบแหง้จนกระทั่งตน้กกมีความชืน้สุดทา้ยที่ 6% มาตรฐานเปียก จากผลการทดสอบพบว่า ผลจากการ
ทดสอบพบว่าที่อณุหภมูิเดียวกนัค่าความชืน้สมดลุของตน้กกมีค่าเพิ่มขึน้เมื่อความชืน้สมัพทัธอ์ากาศสงูขึน้และการเพิ่มขึน้ของอุณหภูมิ
อบแหง้ส่งผลใหร้ะยะเวลาในการอบแหง้ลดนอ้ยลง อย่างไรก็ดีการทดสอบที่อณุหภมูิ 45 องศาเซลเซียส ไดป้ระสิทธิภาพของตน้กกดีที่สุด 
โดยใชเ้วลาอบแหง้ใน 8 ชั่วโมง ความชืน้สมัพทัธล์ดลงอย่างสม ่าเสมออยู่ที่ค่า 46.8%RH อีกทัง้เมื่อน าไปท าการวิเคราะหค์ณุลกัษณะของ
ตน้กกในเชิงคณุภาพภายใตเ้งื่อนไขในการอบแหง้ทางกลพบว่า ค่าแรงดงึที่อบแหง้ดว้ยเครื่องอบแหง้แก๊สอินฟราเรดอยู่ที่ 446.9 นิวตนัต่อ
ตารางมิลลิเมตร ในขณะที่การตากแดดดว้ยความรอ้นจากแสงอาทิตยโ์ดยวิธีธรรมชาติไดแ้รงดึงอยู่ที่ 221.8 นิวตันต่อตารางมิลลิเมตร 
นับว่าการอบแหง้ดว้ยเครื่องอบแหง้แก๊สอินฟราเรดเป็นวิธีที่จดัการกบัการอบแหง้เพื่อใหเ้กิดประสิทธิภาพที่ดีในการปรบัปรุงเพื่อใหเ้กิด
เสถียรภาพและการพฒันาใหด้ีขึน้ต่อภาคเกษตรกรรมและอตุสาหกรรม 
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Abstract 

The objective of this research was to study the equilibrium moisture content and drying of reeds (Cyperusalter) 
using gas infrared dryer. The equilibrium moisture content was obtained by static method at temperatures of 35°C 40°C 
45°C and 55°C. To study of drying kinetic of reeds, the initial moisture content of fresh reeds sample was about of 72% dry-
basis until the final moisture content of sample reached to 6% dry-basis. At constant temperature, the result found that 
equilibrium moisture content was increased with increasing in relative humidity and the increase in drying temperature 
results in a short drying time. However, the experimental results showed at 45°C obtained the best drying of reeds to high 
efficiency by drying time in 8 hours; the relative humidity was steadily decreased to 46.8% RH. Additionally, qualitative 
analysis of reeds under mechanical drying conditions was found tensile strength using gas infrared dryer is 446.9 N/mm2 
between the nature solar direct drying was found tensile strength is 221.8 N/mm2. The considered that drying with infrared 
gas dryer was the method of dealing with drying to achieve good efficiency, to improve stability and make improvements to 
agriculture and industry. 
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